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Die Gebiete im Bezirk Mistelbach stellen sich vor: 
 

 

 

Gebietsbäuerin: Johanna Klampfl 

Gebietsbäuerinstellvertreterin: Manuela Mauthner 

Schriftführerin: Eva Berthold-Leisser 

Kassier:  Margit Wachter 

 

 

 

      

     Gebietsbäuerin: Eva Weigl 

    Gebietsbäuerinstellvertreterin: Roswitha Müllner-Balon  

    Schriftführerin: Monika Flandorfer  

    Kassier: Regina Geyer 

 

 

 

 

Gebietsbäuerin: Brigitte Neustifter 

Gebietsbäuerinstellvertreterin: Karin Bayer-Pichler 

und Anita Schwalm 

Schriftführerin: Barbara Hugl 

Kassier: Edith Eisenhut 

             

 

 

 

Gebietsbäuerin: Adelheid Pfanner 

Gebietsbäuerinstellvertreterin: Monika Dungl             

Schriftführerin: Roswitha Hirschbüchler    

Kassier: Elisabeth Kohlfock                       
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Vorwort  
 

 

Liebe Ortsbäuerin und Stellvertreterin!     

Werte Bäuerinnen und Bauern,                                                

liebe Mitglieder und Kursteilnehmer 

des Vereins „Die Bäuerinnen im Bezirk Mistelbach“  

 

 

Wir sind in herausfordernden Zeiten unterwegs. 

Die Corona Krise und die damit einhergehenden 

Veränderungen in unserem Alltag wirken auch auf 

unsere Bäuerinnenvereine.  

 

Aufgrund der Pandemie waren leider auch wir 

gezwungen, einige Kurse und Exkursionen abzusagen. 

Wir haben uns bemüht ein Programm anzubieten, und als ersten Versuch alle Gebiete in 

einem Heft unterzubringen, aus dem ihr frei wählen könnt. 

 

Um Verschiebungen und Absagen rechtzeitig vornehmen zu können, bitte ich euch bei einer 

Anmeldung um Namen, Anschrift und Telefonnummer sowie Mailadresse.   

Bin sehr zuversichtlich, dass wir trotz eines kleinen Programmes Ihr Interesse geweckt ha-

ben. 

 

Bei den neuen Funktionärinnen möchte ich mich recht herzlich bedanken, dass sie die 

Bäuerinnenarbeit mit uns weitergestalten, sich auch mit den nichtbäuerlichen Mitgliedern 

vernetzen und die Gemeinschaft pflegen. 

 

Mitten im Leben 

…bauen wir Brücken zwischen Landwirtschaft und Kunden von heute und morgen. 

…entwickeln wir neue Chancen für unsere Familienbetriebe. 

…fördern wir die politische Teilhabe der Frauen. 

…sorgen wir für mehr Lebensqualität in der Land- und Forstwirtschaft. 

…gestalten wir unsere Region und unseren Lebensraum. 

 

Auch jetzt stehen wir mitten im Leben! Die Bäuerinnen. 

 

Besuchen Sie uns auch auf unserer Bäuerinnen-Homepage:  

www.baeuerinnen-noe.at/mistelbach 

 

In diesem Sinne wünsche ich viel Freude bei der Teilnahme unseres Bildungsprogramms. 

Eva Weigl 

Bezirksbäuerin   
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Anmeldungen für Kurse und Veranstaltungen: 

Jede Kursanmeldung und Kurseinzahlung erfolgt ausschließlich im Wege über 

Ihre zuständige Ortsbäuerin (ausgenommen LFI-Kurs „Blumenwiesen – Wiesen-

wissen“).  

Anmeldefrist: Ihre Anmeldungen mit vollständigem Namen, Adresse, Telefonnum-

mer bzw. Mailadresse geben Sie bitte von 5. – 12. Oktober 2020 an die zuständige 

Ortsbäuerin weiter.  

Die Bildungssekretärinnen der Bezirksbauernkammer geben alle Anmeldungen nach 

erfolgter Kurseinteilung in das Kursverwaltungsprogramm W&K ein. 

 

 

Hinweise zu Fotos von Veranstaltungen: 

Wird im Rahmen von Seminaren oder sonstigen Veranstaltungen des LFI bzw. der Bäuerin-

nenorganisation fotografiert, so erteilt die am Foto abgebildete Person ihre ausdrückliche un-

entgeltliche Zustimmung, dass eine Bewerbung des LFI bzw. der Bäuerinnenorganisation mit 

diesem Foto in Medien jeder Art, insbesondere in Printmedien und auf Websites, zulässig ist. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Impressum: 

 

Eigentümer, Herausgeber und Verleger: Landwirtschaftskammer NÖ, Referat 6.5 

Bäuerinnen, Direktvermarktung, Wiener Straße 64, 3100 St. Pölten, Tel.: 05 0259 26000, 

E-Mail: baeuerinnen@lk-noe.at, www.baeuerinnen-noe.at 

 

Für den Inhalt verantwortlich: DI Josef Huber, Eva Weigl 

Redaktion und Gestaltung: Andrea Uhl, Monika Kretschmer 

Fotos: Die Bäuerinnen NÖ und zVg 

Druck: Riedeldruck Mistelbach 

 

Termin-, Orts- und Programmänderungen vorbehalten! 

 

Titelfoto: LK NÖ/Franz Gleiß 
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WICHTIG:  
Der Zertifikatslehrgang ZAMm für die Bildungssaison 2020/21 ist bereits ausgebucht. Hier ist 
lediglich eine Reihung auf der Warteliste möglich. Der nächste ZAM Lehrgang im Jahr 
2021/22 wird voraussichtlich im Weinviertel stattfinden.  

Interessentinnen können sich jetzt schon gerne voranmelden! 

Zertifikatslehrgang ZAMm 

"Professionelle Vertretungsarbeit im ländlichen Raum" 

Zielgruppe: Interessierte Bäuerinnen und 

Seminarbäuerinnen. Es ist dabei nicht nötig, eine 

Funktion in einem Verein oder Gremium inne zu 

haben. 

 

Inhalt: 

MODUL Persönlichkeitsbildung 

 Kommunikation, mein persönliches Verhalten, 

Rhetorik und Präsentationstechnik. 

 

MODUL Führungskompetenzen 

 Rollen und Führungsaufgaben, Umgang mit 

Konflikten, Organisations- und 

Sitzungsmanagement, Verhandlungsstrategien. 

 

MODUL Wintertagung und Fachexkursion Wien 

 Wintertagung, Ökosoziales Forum mit 

Fachexkursion 

 

MODUL Agrarpolitik und Agrarwirtschaft 

 Interessante Einführung in die Agrarpolitik und 

Grundlagen der Agrarwirtschaft 

 

MODUL Öffentlichkeitsarbeit 

 Was ist Öffentlichkeitsarbeit? Wissenswertes 

zum Umgang mit Journalisten und Medien, 

Artikel und Presseaussendungen 

 

MODUL freiwilliger Studienaufenthalt in Brüssel 

 3-tägig 

 

 

Bäuerinnen, habt Mut! 
Redet und entscheidet mit! 
Bildet Euch weiter! 
 
Ort: 
Bildungszentrum LFS Warth 
 
Dauer: 
10 Kurstage von jeweils 
9.00 bis 17.00 Uhr 
 
Kosten: 
ca. 550 Euro* gefördert 
ca. 1.700 Euro* ungefördert 
* Änderungen vorbehalten 
 
Nähere Informationen: 
LK NÖ, Dipl.-Päd. Ing. Elisabeth 
Heidegger, Tel.: 05 0259 26204 

elisabeth.heidegger@lk-noe.at 
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Programm auf Bezirksebene –  

Bezirk Mistelbach 
 

 

 

 

Fermentieren: Gemüse haltbar machen  

Zielgruppe: 

Für Bäuerinnen, die gerne Wissen zum Fermentieren 

erlangen möchten. 

 

Kursinhalt: 

Mit Kreativität, Gemüse, Salz und Zeit kann jeder seine 

eigenen fermentierten Spezialitäten herstellen. 

Milchsäuregärung bzw. Fermentation ist ein Verfahren 

aus Omas Zeiten, das gerade wiederentdeckt wird. Das 

vergorene Gemüse bietet eine wunderbare Aromen-

Vielfalt: Die belebende Säure, die prickelnde Frische 

und der exquisite Geschmack geben ihm eine 

besondere Note. Lassen Sie sich inspirieren von der 

regionalen Geschmacksvielfalt und tauchen Sie ein in 

die wunderbare Welt des Fermentierens von Gemüse. 

Viel Freude beim Hobeln, Stampfen und natürlich beim 

Verkosten von selbstgemachten Köstlichkeiten wie 

Sauerkraut, Gemüse etc. 

 

Mitzubringen: Gläser mit Deckel (500 und 300 ml 

Inhalt), Geschirrtuch 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 18 Personen 

 

  

Kursnummer: MI0-21001-53 

Datum: Di, 17. November 2020 

09:00 bis 12:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI0-21002-53 

Datum: Di, 17. November 2020 

13:30 bis 17:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI0-21003-53 

Datum: Mi, 18. November 2020 

14:00 bis 17:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI0-21004-53 

Datum: Mi, 18. November 2020 

18:00 bis 21:30 Uhr 

 

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Referent/in: 

Adelheid Pfanner 

 

Kursbeitrag: 

38,00 Euro pro Person  

 

Kursverantwortlich: 

Adelheid Pfanner  
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Gut, besser, Burger! – Patties, Buns & Co  

 

Zielgruppe: 

Für Bäuerinnen, die gerne die italienische Küche 

besser kennenlernen möchten. 

 

Kursinhalt: 

Lernen Sie in diesem Kurs den Burger von seiner 

kreativen Seite kennen. Am Programm stehen frisch 

gebackene Burger-Brötchen (Buns) und das 

Zubereiten und Formen der variantenreichen Burger- 

Füllungen (Patties). Mit köstlichem Käse oder 

knusprigem Speck zusammengebaut werden Sie zum 

"Burgermeister"!  

Für die Würze sorgen frische Salate und kreative 

Beilagen. Mit der richtigen Grilltechnik wird der Burger 

zum "kulinarischen Gesamterlebnis"!  

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Sämtliche Termine entnehmen 

Sie bitte den jeweiligen Ge-

bietskurs-Angeboten! 

"Humor ist, wenn man trotzdem lacht" –  

Familie zu haben ist ein Full-time Job.  

 

Zielgruppe: 

Interessierte Bäuerinnen und Bauern. 

 

Kursinhalt: 

„Humor ist, wenn man trotzdem lacht" bietet die 

Möglichkeit sich in einem gemütlichen Rahmen dem 

Thema „Elternsein" in seiner Gesamtheit zu widmen 

und sich mit anderen Eltern über die verschiedenen 

Herausforderungen auszutauschen die es gibt, wenn 

man Familie hat. 

Laut Familienforscherin Dr.in Sigrid Tschöppe-Scheffler 

gibt es fünf Säulen auf denen die 

entwicklungsfördernde Erziehung ruht, die da lauten: 

Liebe, Achtung, Kooperation, Struktur und Förderung. 

Damit das Ganze jedoch auch so manches emotionale 

Erdbeben übersteht, bedarf es noch einer weiteren 

„Zutat": Humor. 

Diese fünf Säulen passen wir an Familien und ihren 

digitalen Alltag an. 

Wie Humor und Leichtigkeit auch in den stressigsten 

Momenten nicht zu kurz kommen, dieser Frage und 

vielen anderen wird in diesem informellen Austausch 

nachgegangen. 

Kursnummer: MI0-21008-87 

Datum: Do, 25. März 2021 

18:00 bis 20:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

2,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Referent/in: 

Marietheres Van Veen 

 

Kursbeitrag: 

15,00 Euro pro Person    

 

Kursverantwortlich: 

Johanna Klampfl  

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 15/max. 80 Personen 
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Hausgartl VI - Wintergemüse 

Zielgruppe: 

Interessierte Frauen und Männer, die grundlegende 

Kenntnisse über Wintergemüse erlernen möchten. 

 

Kursinhalt: 

 Wintergemüse als gesunde frische Alternative 

zu Gemüse aus fernen Ländern  

 Gesundheitsfördernde Stoffe wie Vitamine, 

Mineralstoffe, sekundären 

Pflanzeninhaltsstoffe und Ballaststoffe 

 Richtige Pflegemaßnahmen 

 Aussaat-, Pflanz- und Erntetermine von 

verschiedenen Wintersalaten, -kräutern und 

anderen Gemüsearten damit der Winteranbau 

im ungeheizten Foliengewächshaus, im 

Frühbeet oder im Freiland gelingt 

 Anbau von Wintergemüse als zusätzliche 

Einkommensquelle 

 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 12 Personen, max. 20 Personen 

Kursnummer: MI0-21006-24 

Datum: Mi, 09. Juni 2021 

16:30 bis 18:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI0-21007-24 

Datum: Fr, 11. Juni 2021 

16:30 bis 18:30 Uhr 

 

Kursdauer: 

2,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

LFS Poysdorf 

Oberer Markt 7, 2170 Poysdorf 

 

Referent/in: 

Dipl.Päd. Rita Strobl 

 

Kursbeitrag: 

16,00 Euro pro Person    

 

Kursverantwortlich: 

Brigitte Neustifter  

 

PAARADOX - Kabarettabend mit Gabriele Kuhn & Michael Hufnagl  

Zielgruppe: 

Bäuerinnen und Bauern, ländl. Jugend und 

Interessierte 

 

Kursinhalt: 

PAARADOX - Szenen einer Redaktionsehe 

Seit 20 Jahren kämpfen die beiden um ihr 

gemeinsames Beziehungsglück, seit 20 Jahren 

befindet sich Österreichs bekanntestes 

Kolumnistenpaar auf der Expedition durch den 

Alltagsdschungel und seit 20 Jahren schwören Sie & Er 

auf die Erfolgsformel "Weiterlieben - Weiterleiden - 

Weiterlachen". 

 

Teilnehmerzahl: 

250 – 300 Personen 

Kursnummer: MI0-21005-58 

Datum: Sa, 24. April 2021 

19:30 bis 21:30 Uhr 

 

Kursdauer: 

2,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Stadtsaal Mistelbach 

Franz Josef Str. 43 

2130 Mistelbach 

 

Kursbeitrag: 

25,00 Euro pro Person   

 

Kursverantwortlich: 

Eva Weigl  
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Programm auf Gebietsebene 

Gebiet Laa/Thaya 
 

Tagesfahrt nach Stuhleck  

Zielgruppe: 

Alle, die gerne einen Tag im Schnee verbringen 

möchten 

 

Kursinhalt: 

Bei dieser Fahrt in das beliebte Tagesschigebiet sind 

die Buskosten im Preis enthalten. Wer gerne 

Schifahren möchte, kann im Bus die Liftkarte 

erwerben. Ermäßigter Gruppentarif - der Tag steht zur 

freien Verfügung. Rückfahrt um 17.00 Uhr, Ankunft in 

Laa ca. 19.00 Uhr. 

Abfahrtszeiten: 

6.00 h Eichenbrunn, 6.05 h Unterstinkenbrunn 

(Friedhof), 6.10 h Hanfthal (Bäckerei Uhl), 6.15 h Laa 

(Kirchenplatz), 6.25 h Staatz (Spuckbrunnen),  

6.45 h Mistelbach (gr. Parkplatz MZM), 

7 h Autobahnraststation Hochleithen 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 30 Personen, max. 50 Personen  

Kursnummer: MI1-21001-52 

Datum: Mi, 13. Jänner 2021 

06:00 bis 19:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

12,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Stuhleck 

8684 Spital am Semmering 

 

Kursbeitrag: 

33,00 Euro Buskosten bei 30 

Personen 

25,00 Euro Buskosten bei 40 

Personen  

 

Kursverantwortlich: 

Andrea Rieder  

 

 

Tagesfahrt in die Therme Wien Oberlaa  

Zielgruppe: 

Für alle Frauen, die sich einen Tag Erholung und 

Entspannung gönnen wollen. 

 

Kursinhalt: 

Die Buskosten sind bei der Anmeldung, der Eintritt ist 

an der Thermenkassa zu bezahlen. Es gibt die 

Möglichkeit ein Badetuch (5 Euro) aber keinen 

Bademantel auszuleihen. Eintrittspreis vorbehaltlich 

Preisänderung zu Jahreswechsel! Wegen Corona 

kann es noch zu Einschränkungen bei der 

Teilnehmerzahl kommen. 

Abfahrtszeiten: 7 h Ameis, 7.02 h Enzersdorf,  

7.04 h Staatz, 7.15 h Laa Kirchenplatz, 7.25 h 

Hanfthal, 7.30 h Unterstinkenbrunn (Bushaltestelle), 

7.35 h Eichenbrunn (Bushaltestelle - Ortseinfahrt), 

7.40 h Klement (Bushaltestelle) 

Teilnehmerzahl:  

mind. 35 Personen, max. 58 Personen 

Kursnummer: MI1-21002-52 

Datum: Mi, 10. Februar 2021 

07:00 bis 20:30 Uhr 

 

Kursdauer: 

11,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Therme Wien 

Kurbadstraße 14, 1100 Wien 

 

Kursbeitrag: 

22,00 Euro pro Person Buskosten 

(26 Euro Eintritt, Sauna ca. 8,50 

Euro)    

 

Kursverantwortlich: 

Aloisia Schmid  
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Basiswissen - Kräuterverarbeitung  

Zielgruppe: 

Personen, die sich für Kräuter und ihre positive 

Wirkung interessieren 

 

Kursinhalt: 

Kräuter säen-ernten-verarbeiten/für Gesundheit und 

Genuss nutzbar gemacht 

 

Mitzubringen: 1 Marmeladeglas 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 16 Personen 

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Kursnummer: MI1-21003-53 

Datum: Fr, 19. März 2021 

09:00 bis 12:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21005-53 

Datum: Fr, 19. März 2021 

14:00 bis 17:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,5 Unterrichtseinheiten  

 

Referent/in: 

Katharina Klaus 

 

Kursbeitrag: 

30,00 Euro pro Person  

 

Kursverantwortlich: 

Andrea Zott 

 

Nordic Walking durchs Laaer Gebiet  

Zielgruppe: 

Alle Interessierte 

 

Kursinhalt: 

Beim gemeinsamen Sport lernen wir unsere 

Ortschaften und Mitglieder im Gebiet besser kennen.  

 

Jeweils donnerstags für ca. 1 h 

25. Februar/15 h Unterstinkenbrunn, Loamgrui (SVS 

Begleitung Magdalena Gruber) 

 4. März/16 h Oberschoderlee, FF Haus 

11. März/17 h Neuruppersdorf, Kirche 

18. März/17 h Neudorf, Hauptplatz 

25. März/17 h Zwentendorf, FF Haus 

 8. April/18 h Wulzeshofen, Kirche 

15. April/18 h Hagendorf, FF Haus 

22. April/18 h Waltersdorf, FF Haus 

29. April/18 h Gaubitsch, Gemeindeamt 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 2 Personen, max. 50 Personen 

Kursnummer: MI1-21004-52 

Datum: ab 25. Februar 2021 

 

 

Kursort: 

Laaer Gebiet 

2136 Laa an der Thaya 

 

Kursbeitrag: 

1,00 Euro pro Person 

(bescheidene Jause)  

Inkasso vor Ort  

 

Kursverantwortlich: 

Andrea Rieder 
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Gut, besser, Burger! - Patties, Buns & Co  

 

Kursinhalt, Zielgruppe, Anmeldung:  

siehe Bezirksprogramm 

 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 8 Personen, max. 15 Personen 

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Referent/in: 

ÖKR Elisabeth Lust-Sauberer 

 

Kursbeitrag: 38,00 Euro  

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursverantwortlich: 

Renate Lahner  

 

Kursnummer: MI1-21006-53 

Datum: Mo, 01. März 2021 

17:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21007-53 

Datum: Di, 02. März 2021 

08:30 bis 13:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21008-53 

Datum: Di, 02. März 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21009-53 

Datum: Mi, 03. März 2021 

08:30 bis 13:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21010-53 

Datum: Mi, 03. März 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21011-53 

Datum: Mo, 08. März 2021 

17:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21012-53 

Datum: Di, 09. März 2021 

08:30 bis 13:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21013-53 

Datum: Di, 09. März 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21014-53 

Datum: Mi, 10. März 2021 

08:30 bis 13:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21015-53 

Datum: Mi, 10. März 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI1-21016-53 

Datum: Do, 11. März 2021 

17:00 bis 21:00 Uhr 
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Blumenwiesen - Wiesenwissen, die Pflanzen  

unserer Wiesen und Wiesensäume  

 

 

 

Zielgruppe: 

Alle interessierten Bäuerinnen und Bauern 

 

Kursinhalt: 

Eine Freilandnachschau auf der Ortswiese 

Was kennzeichnet die Artenvielfalt unserer Wiesen? 

Wie hängt Artenvielfalt und Artenvorkommen unserer 

Wiesen mit der Nutzung zusammen? 

Die verschiedenen Wiesentypen unterscheiden lernen. 

Die wichtigsten Pflanzen unserer Wiese kennenlernen 

und erfahren wie man sie noch nutzen kann.  

(Heilkräuter, Fressbotanik, alte Gebrauchspflanzen...) 

 

Mitzubringen:  

Mitzunehmen: gutes Schuhwerk, Regenschutz oder 

Sonnenschutz 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 15 Personen, max. 25 Personen 

 

Kursnummer: MI1-21017-16 

Datum: Mo, 10. Mai 2021 

16:00 bis 19:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Betrieb Hartmann 

Gaubitsch 73 

2154 Gaubitsch 

 

Referent/in:  

Ing. Georg Schramayr 

 

Kursbeitrag: 

15,00 Euro pro Person gefördert 

30,00 Euro pro Person 

ungefördert  

 

Der Kursbeitrag ist direkt vor 

Ort bei der Kursverantwortli-

chen anhand der Teilnehmerlis-

te zu bezahlen! 

 

Kursverantwortlich: 

Doris Hartmann  

 

Vorankündigungen: 
 
Tag der Bäuerin 

Freitag, 19. Februar 2021, 15 Uhr, VAZ Staatz  

„Voll g`sund. Tipps für ein langes und glückliches Leben“: Dr. Karl Anzböck 

Landesbäuerin Irene-Neumann-Hartberger 

Juniorfirmen der LFS Poysdorf stellen sich vor 

 

Sommerexkursion ins Waldviertel – voraussichtlich Mai 2021 

Klosterschulwerkstätten Schönbach 

Erlebniswelten Gallien 
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Programm auf Gebietsebene 

Gebiet Mistelbach 

 

Reh - ein zarter Genuss - aktives Schaukochen!  

 

Zielgruppe: 

Alle Interessierte 

 

Kursinhalt: 

 

Heimisches Reh - frisch vom regionalen Jäger. Wir 

zerwirken unser Reh und bereiten aus allen Teilen 

köstliche Schmankerl - zB als Basis ein Rehfond, eine 

Wildquiche, Rehtascherl, Rehmedaillons auf 

Weichselsauce, Rehnüsschen mit Feigen, dazu 

passende Beilagen runden unsere Kostproben ab. 

 

 

 

Mitzubringen:  

Schürze, Hangerl, Hausschuhe, ev.  Vorratsbehälter 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 12 Personen 

  

Kursnummer: MI2-21001-53 

Datum: Mo, 09. November 2020 

17:30 bis 21:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21002-53 

Datum: Di, 10. November 2020 

08:30 bis 12:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21003-53 

Datum: Di, 10. November 2020 

17:30 bis 21:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21004-53 

Datum: Mi, 11. November 2020 

08:30 bis 12:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21005-53 

Datum: Mi, 11. November 2020 

17:30 bis 21:30 Uhr 

 

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Referent/in: 

Gerlinde Wiesinger 

 

Kursbeitrag: 

38,00 Euro pro Person    

 

Kursverantwortlich: 

Gerlinde Wiesinger 
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Flechtkurs  

Zielgruppe: 

Für alle, die sich gerne kreativ betätigen - auch Kinder 

sind herzlich willkommen! 

 

Kursinhalt: 

Infos unter www.easy-basket.at 

Einen Produktkatalog in Papierform gibt es für jene 

ohne Internet bei der Kursverantwortlichen. Wir 

flechten Körbe aller Art (Autokorb, Euroshopper, 

Fahrradkorb, Herz oder Tablett ...) - bitte um 

Bekanntgabe, was man flechten möchte, damit das 

Material bestellt werden kann. 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 15 Personen, max. 18 Personen 

 

Kursverantwortlich: 

Regina Geyer 

Kursnummer: MI2-21006-55 

Datum: Sa, 07. November 2020 

10:00 bis 15:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Referent/in: 

Erich Bendl 

 

Kursbeitrag: 

23,00 Euro pro Person (exkl. 

Materialkosten)    

 

In 150 Minuten zur Wunsch-Creme bzw. Wachstuch  

Zielgruppe: 

Für alle, die sich gerne kreativ betätigen 

 

Kursinhalt: 

Selbst eine Ringelblumencreme, einen Lippenbalsam 

und drei Bienenwachstücher herstellen. Wie geht das? 

Bienenwachstücher kann man alternativ zur 

Frischhaltefolie verwenden und sind 

wiederverwendbar. 

 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 7 Personen, max. 7 Personen 

 

Kursverantwortlich: 

Regina Geyer 

Kursnummer: MI2-21007-55 

Datum: Mo, 30. November 2020 

09:30 bis 12:00 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21008-55 

Datum: Mo, 30. November 2020 

18:00 bis 20:30 Uhr 

 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Margit Weinmeyer 

Obere Hauptstraße 41 

2130 Paasdorf 

 

Referent/in: 

Margit Weinmeyer 

 

Kursbeitrag: 

26,00 Euro pro Person 



Programm auf Gebietsebene  16  

Edda Bag häkeln  

Zielgruppe: 

Häkelbegeisterte Damen, die etwas für die Umwelt tun 

wollen - sollten sich mehr anmelden, besteht die 

Möglichkeit den Kurs in der BBK zu veranstalten. 

 

Kursinhalt: 

Ein Edda Bag ist ein gehäkeltes Einkaufsnetz. Man 

kann dazu ein 100% nachhaltiges Garn verwenden. 

Aus Luftmaschen und festen Maschen wird dieses 

Edda Bag leicht gehäkelt. Sie ist zudem stylisch und 

praktisch zugleich. Durch den Rohstoff und die 

Verwendung von einem gehäkelten Edda Bag wird 

Plastik vermieden - ein Umweltgedanke! 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 4 Personen, max. 6 Personen 

 

  

 

 

 

 

 

 

Kursnummer: MI2-21009-55 

Datum: Mo, 11. Jänner 2021 

08:30 bis 12:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21010-55 

Datum: Mi, 20. Jänner 2021 

18:00 bis 22:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Karin`s Handarbeitstreff 

Franz Josef-Str. 8 

2130 Mistelbach an der Zaya 

 

Referent/in: 

Gertraud Grohmann 

 

Kursbeitrag: 

18,00 Euro pro Person    

 

Kursverantwortlich: 

Bettina Bloderer 

 

Tag der Bäuerin  

Zielgruppe: 

Bäuerinnen und Bauern, ländl. Jugend und alle 

Interessierte 

 

Kursinhalt: 

"Kindern erzählt man Geschichten zum Einschlafen - 

Erwachsenen, damit sie aufwachen":  

Susanne Berger, Dipl. Lebensberaterin 

"Ein typischer Weinviertler":  

Martin Pleil "Alter Jungkabarettist" 

Fachschule Poysdorf 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 150 Personen 

 

Anmeldung: erforderlich bis 30.11.2020 

 

Kursnummer: MI2-21019-57 

Datum: Do, 14. Jänner 2021 

14:00 bis 17:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Stadtsaal Mistelbach 

Franz Josef Str. 43 

2130 Mistelbach 

 

Kursbeitrag: 

kostenlos  

 

Kursverantwortlich: 

Eva Weigl  
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Gut, besser, Burger! – Patties, Buns & Co  

 

Kursinhalt, Zielgruppe, Anmeldung: 

Siehe Bezirksprogramm 

 

 

 

 

Mitzubringen: Schürze, Hangerl, Hausschuhe, Vor-

ratsbecher 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 10 Personen 

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

BBK Mistelbach 

Karl Katschthaler-Straße 1 

2130 Mistelbach 

 

Referent/in: 

Gerlinde Wiesinger 

 

Kursbeitrag: 

38,00 Euro pro Person  

 

Kursverantwortlich: 

Gerlinde Wiesinger 

Kursnummer: MI2-21011-53 

Datum: Sa, 23. Jänner 2021 

09:00 bis 13:00 Uhr 

Kursnummer: MI2-21012-53 

Datum: Mo, 25. Jänner 2021 

08:30 bis 12:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21013-53 

Datum: Mo, 25. Jänner 2021 

17:30 bis 21:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21014-53 

Datum: Di, 26. Jänner 2021 

08:30 bis 12:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21015-53 

Datum: Di, 26. Jänner 2021 

17:30 bis 21:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21017-53 

Datum: Mi, 27. Jänner 2021 

17:30 bis 21:30 Uhr 

 

Kursnummer: MI2-21016-53 

Datum: Mi, 27. Jänner 2021 

08:30 bis 12:30 Uhr  
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Keramik selbstgemacht - modellieren aus Ton  

 

Zielgruppe: 

Kreative Frauen, die gerne mit Ton arbeiten wollen. 

 

Kursinhalt: 

Der Kurs besteht aus 2 Einheiten: 

Beim 1. Teil wird Ton modelliert und geformt (nach 

Trocknung wird der Ton mit ca. 950 Grad im 

Brennofen gebrannt) - beim 2. Teil wird der gebrannte 

Ton mit verschiedensten Glasuren bemalt (zweiter 

Brand im Brennofen bei ca. 150 Grad) - nach der 

Abkühlung sind die Kunststücke fertig. 

Dekorationsmaterial und zusätzlicher Ton wird 

während des Kurses EXTRA verrechnet! 

 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 6 Personen, max. 10 Personen 

 

  

Kursnummer: MI2-21018-55 

Datum: Do, 18. Februar 2021 

16:00 bis 19:00 Uhr 

     1. Termin: 18.2.2021 

     2. Termin: 4.3.2021 

 

Kursnummer: MI2-21019-55 

Datum: Mo, 22. Februar 2021 

18:00 bis 21:00 Uhr 

1. Termin: 22.2.2021 

2. Termin: 9.3.2021 

 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Rupp Alena 

Wultendorf 29 

2134 Wultendorf 29 

 

Referent/in: 

Alena Rupp 

 

Kursbeitrag: 

50,00 Euro pro Person  

(inkl. 2 kg Ton)  

 

Kursverantwortlich: 

Bettina Bloderer 
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Programm auf Gebietsebene  

Gebiet Poysdorf 
 

Männerkochkurs  

Zielgruppe: 

Alle Männer und Burschen, die gerne gemeinsam 

kochen und genießen wollen. 

 

Kursinhalt: 

"Was Männer (kochen) wollen": Menüvorschläge: 

Schafkäse Terrine, Geschäumte Selleriesuppe mit 

Topfennussnockerl, Grammelknödel mit Weinkraut, 

Zwiebelrostbraten an Gemüsestrudel, Mohr im Hemd 

mal anders, Kürbiskern-Eierlikörkuchen. 

 

Mitzubringen:  

Hausschuhe, Geschirrtücher. Die Schulküche darf 

nicht mit Straßenschuhen betreten werden. 

 

Teilnehmerzahl: max. 15 Personen 

 

Kursort: LFS Poysdorf, 2170 Poysdorf 

 

Referent/in: Gerlinde Wiesinger  

Kursnummer: MI3-21001-53 

Datum: Mo, 28. Dezember 2020 

09:00 bis 13:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21002-53 

Datum: Mo, 28. Dezember 2020 

14:30 bis 18:30 Uhr 

Kursnummer: MI3-21003-53 

Datum: Di, 29. Dezember 2020 

09:00 bis 13:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21004-53 

Datum: Di, 29. Dezember 2020 

14:30 bis 18:30 Uhr 

 

Kursbeitrag:  

33,00 Euro 

 

Kursverantwortlich:  

Maria Berger 

 

Gut, besser, Burger! Patties, Buns & Co  

Kursinhalt, Zielgruppe und Anmeldung:  

siehe Bezirksprogramm 

 

Mitzubringen:  

Hausschuhe, Geschirrtücher u. 

kleine Behälter falls Reste anfallen. 

 

Teilnehmerzahl: min.10 Personen, max. 15 Pers. 

 

Kursort: LFS Poysdorf, Oberer Markt 7 

2170 Poysdorf 

 

Referent/in: Adelheid Pfanner 

 

Kursbeitrag: 38,00 Euro 

 

Kursverantwortlich: Andrea Köcher 

Kursnummer: MI3-21005-53 

Datum: Fr, 15. Jänner 2021 

15:00 bis 19:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21006-53 

Datum: Mo, 18. Jänner 2021 

18:00 bis 22:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21007-53 

Datum: Di, 19. Jänner 2021 

18:00 bis 22:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21008-53 

Datum: Mi, 20. Jänner 2021 

18:00 bis 22:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21009-53 

Datum: Do, 21. Jänner 2021 

18:00 bis 22:00 Uhr 
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Therme Wien  

Zielgruppe: 

Frauen, die sich einen Tag in der Therme erholen 

möchten. 

 

Kursinhalt: 

Thermenfahrt in die Therme Wien. Der Preis 

beinhaltet Fahrt und Eintritt. Sauna wäre extra zu 

bezahlen. 

 

Teilnehmerzahl: 

max. 58 Personen 

Kursnummer: MI3-21010-52 

Datum: Do, 14. Jänner 2021 

Abfahrt: 8.00 Uhr FS Poysdorf 

 

Kursort: Therme Wien 

Kurbadstraße 14, 1100 Wien 

 

Kursbeitrag: 

40,00 Euro Fahrt und Eintritt 

 

Kursverantwortlich:  

Barbara Hugl 

 

 

Handlettering – Tafeln und Schilder hübsch gestalten 

Zielgruppe: 

Direktvermarkter und Buschenschenker, die mit 

ansprechender Werbung punkten wollen. 

 

Kursinhalt: 

Handbeschriebene Aufsteller vor dem Hofladen und 

verzierte Preistafeln im Verkaufsraum sind nicht nur 

ein Hingucker, sondern wirken immer einladend, 

hinterlassen bleibenden Eindruck und sind 

persönliche Werbung. 

Der Workshop beschäftigt sich mit dem Gestalten 

schöner Schriften (Lettern) auf Tafeln (Chalklettering) 

mit Kreiden und Kreidestiften. Geübt wird zuerst auf 

Papier, wie einzelne Buchstaben im Brushlettering-

Stil geschrieben, dann zusammengehängt und 

schließlich zu (tanzenden) Wörtern angelegt werden. 

Weitere Schriften, die sich damit gut kombinieren 

lassen, werden vorgestellt und dann mit Bannern und 

Zierelementen zum hübschen Gesamtbild arrangiert.  

Der Übungsteil geht in einen praktischen Teil über, 

wo bereits eine Tafel gestaltet wird, die die 

Teilnehmer mit nach Hause nehmen können. Keine 

Vorkenntnisse notwendig. Im Workshop enthalten 

sind: Ein ausführlicher Übungs-Guide mit allen 

wichtigen Informationen zum Loslegen mit dem 

Chalklettering und zum Fortfahren zu Hause, der 

auch im Workshop als Übungsunterlage verwendet 

wird. Ein Starter-Kit inklusive schwarzer Tafel  ist für 

jeden Teilnehmer im Warenwert von € 20,-- inkludiert. 

Kursnummer: MI3-21011-55 

Datum: Mi, 24. Februar 2021 

17:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

4 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

Familie Strobl 

Wilhelmsdorfer Straße 24 

2170 Poysdorf 

 

Referent/in: 

Valerie Nützel-Freudenthal 

 

Kursbeitrag: 

86,00 Euro 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 6 Personen, max. 12 Per-

sonen 

 

Kursverantwortlich: 

Karin Strobl 
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Kreativworkshop "Töpfern im Frühling": Dekoratives aus Keramik 

für Haus und Garten  

Zielgruppe: 

Alle, die kreative Unikate aus Ton für ihren Garten 

oder ihr Haus selbst gestalten wollen. 

 

Kursinhalt: 

Lassen Sie Ihrer Fantasie und Kreativität freien Lauf 

und fertigen Sie mit Unterstützung der Referentin Ihre 

persönlichen Einzelstücke aus Keramik an! Sie 

formen frei nach Ihren Vorstellungen Gartenstecker, 

Gefäße oder was Ihr Herz sonst begehrt. Der Kurs 

setzt sich aus 2 Teilen zusammen. Im ersten Teil wird 

modelliert und geformt, im zweiten Teil werden die 

gebrannten Kunstwerke glasiert!  

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 3 Personen, max. 10 Personen 

 

Kursort: Rupp Alena, 2134 Wultendorf 29 

 

Kursbeitrag: 

50,00 Euro inkl. Materialkosten für 2 kg Ton, Glasur 

Kursnummer: MI3-21012-55 

Datum: Di, 02. März 2021 

17:00 bis 20:00 Uhr 

1. Termin: 2.3.2021 

2. Termin: 16.3.2021 

Kursnummer: MI3-21013-55 

Datum: Sa, 06. März 2021 

15:00 bis 18:00 Uhr 

1. Termin: 6.3.2021 

2. Termin: 20.3.2021 

 

Kursdauer: 

3 Unterrichtseinheiten  

 

Referent/in: Alena Rupp 

 

Kursverantwortlich: 

Karin Bayer-Pichler 

 

 

  

 

 

 

Fotografieren mit dem Handy  

Zielgruppe: 

Alle, die mit dem Smartphone tolle Fotos machen 

wollen. 

 

Kursinhalt: 

Fotos mit dem Handy! Was kann man alles besser, 

genauer, schärfer, größer, usw. machen. Tipps und 

Tricks vom Profi. 

 

Teilnehmerzahl: 

max. 10 Personen 

 

Kursort: Familie Hugl, Kirchenstraße 3 

2165 Stützenhofen 

Kursnummer: MI3-21014-55 

Datum: Do, 25. März 2021 

16:00 bis 20:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21015-55 

Datum: Fr, 26. März 2021 

16:00 bis 20:00 Uhr 

 

Referent/in: 

DI Robert Alexander Herbst 

 

Kursbeitrag: 60,00 Euro  

 

Kursverantwortlich: 

Barbara Hugl 
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Bäuerinnen auf dem Jakobsweg - Unterwegs in meiner 

Lebensspur  

Zielgruppe: 

Alle, die gemeinsam pilgern wollen. 

 

Kursinhalt: 

Die 2.Etappe des Weinviertler Jakobsweges wird uns 

von der Wallfahrtskirche Maria Bründl bis nach Maria 

Rast führen - mit Pilgerbegleiterin Ingrid Kraus. 

Parken ist in Maria Bründl gut möglich. Rückfahrt mit 

Taxi Schiefer. Abschluss in der Wein.Küche. 

 

Mitzubringen:  

Wichtig: gutes Schuhwerk, Regenschutz und Wasser 

für unterwegs. 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 30 Personen 

  

Kursnummer: MI3-21016-52 

Datum: Do, 08. April 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

Kursnummer: MI3-21017-52 

Datum: Di, 13. April 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

4,5 Unterrichtseinheiten  

 

Referent/in: Ingrid Kraus 

 

Kursbeitrag: 

7,50 Euro inkl. Rückfahrt nach 

Poysdorf 

 

Kursverantwortlich: 

Brigitte Neustifter 

 

 

 

 
Vorankündigungen: 
 
Tag der Bäuerin 

Freitag 22. Jänner 2021, Festsaal Falkenstein, 2162 Falkenstein 

Beginn: 14:30 Uhr 

 

Sommerexkursion 

Langenlois Gartenbauschule – Führung und Einkaufsmöglichkeit 

Grossauer Edelkonserven in Schönberg am Kamp – Betriebsbesichtigung und anschließend 

Einkaufsmöglichkeit 

Mittagessen 

Winzerhof Dockner in Höbenbach, Aperitif, Betriebs- und Kellerführung inkl. Weinverkostung 

Ausklang beim Heurigen 
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Programm auf Gebietsebene  

Gebiet Wolkersdorf 

Gut, besser Burger! Patties, Buns & Co  

Kursinhalt, Zielgruppe und Anmeldung:  

siehe Bezirksprogramm 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 8 Personen, max. 14 Personen 

 

Kursort: ehem. BBK Wolkersdorf, Bachgasse 15,  

2120 Wolkersdorf 

 

Referent/in: Adelheid Pfanner 

 

Kursbeitrag: 35,00 Euro   

 

Kursverantwortlich: Adelheid Pfanner 

Kursnummer: MI4-21001-53 

Datum: Di, 10. November 2020 

09:00 bis 13:00 Uhr 

Kursnummer: MI4-21002-53 

Datum: Di, 10. November 2020 

14:00 bis 18:00 Uhr 

Kursnummer: MI4-21003-53 

Datum: Mi, 11. November 2020 

17:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten 

 

 

 

Weihnachtliche Kränze binden  

Zielgruppe: 

Für alle, die Freude am selbst gestalten haben. 

 

Kursinhalt: 

Selbst gestaltete Kränze zum Genießen der Adventzeit. 

Materialien können mitgebracht oder vor Ort erworben 

werden: Kerzen, Maschen, sonstige Deko.  

 

Mitzubringen:  

Weingartenschere und evt. Kerzen, Maschen, sonstige 

Deko. 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 6 Personen, max. 10 Personen 

 

Kursort: ehem. BBK Wolkersdorf, Bachgasse 15 

2120 Wolkersdorf im Weinviertel  

Kursnummer: MI4-21004-55 

Datum: Mi, 25. November 2020 

15:30 bis 18:00 Uhr 

Kursnummer: MI4-21005-55 

Datum: Mi, 25. November 2020 

18:00 bis 20:30 Uhr 

  

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Referent/in: Michaela Weiß 

 

Kursbeitrag: 22,00 Euro   

 

Kursverantwortlich: 

Adelheid Pfanner 
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Kräuterliche Geschenke für Weihnachten  

Zielgruppe: 

Personen, die sich für Kräuter und ihre positiven 

Wirkungen interessieren und die bioloigischen 

Prudukte sich und anderen schenken möchten. 

 

Kursinhalt: 

Hautpflege selbst herstellen. Teemischung für das 

Wohlbefinden von innen. Lippenpflege, Wintercreme, 

Kräutersalbe. Materialkosten sind vor Ort zu bezahlen. 

Tees werden hergestellt. 

 

Mitzubringen:  

1 Marmeladeglas 200 ml, 2 kleine Honiggläser a´53 ml 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 14 Personen 

 

Kursbeitrag: 

35,00 Euro (Materialkosten ca.20 Euro beim Kurs zu 

bezahlen)  

Kursnummer: MI4-21006-52 

Datum: Mi, 02. Dezember 2020 

09:00 bis 12:00 Uhr 

Kursnummer: MI4-21007-52 

Datum: Mi, 02. Dezember 2020 

18:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

ehem. BBK Wolkersdorf 

Bachgasse 15 

2120 Wolkersdorf im Weinviertel 

 

Referent/in: Katharina Klaus 

 

Kursverantwortlich: 

Adelheid Pfanner 

 

 

 

 

Männer kochen - Knödel - abwechslungsreich - vielfältig  

Zielgruppe: 

Für alle, die ihre Kreativität beim Kochen ausleben 

wollen. 

 

Kursinhalt: 

Wir kochen Wurstknödel, Serviettenknödel, 

Grammelknödel, süße Knödel ... Knödel sind sehr gut 

geeignet zum Kochen auf Vorrat, eignen sich zum 

Einfrieren und man hat schnell ein gutes Essen. 

 

Mitzubringen:  

Getränke bitte selbst mitbringen. 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 8 Personen, max. 14 Personen  

Kursnummer: MI4-21008-53 

Datum: Do, 10. Dezember 2020 

17:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

ehem. BBK Wolkersdorf 

Bachgasse 15 

2120 Wolkersdorf im Weinviertel 

 

Referent/in: Adelheid Pfanner 

 

Kursbeitrag: 42,00 Euro 

 

Kursverantwortlich:  

Adelheid Pfanner  



Programm auf Gebietsebene  25  

Tortenverzieren – schlicht – einfach - traditionell  

Zielgruppe: 

In diesem Schaubackkurs werden Sie zum wahren 

Zuckerbäcker und lernen die feinen Mehlspeisen selbst 

herzustellen! 

 

Kursinhalt: 

Das Kursziel ist, dass jeder Teilnehmer mit seinen 

selbst gemachten Torten zu Hause Spaß und Freude 

beim Backen hat und das Gelernte umsetzen kann. 

Unterschiedliche Tortenfüllungen und Tortencremen 

herstellen. Verschiedene Verarbeitungstechniken 

anwenden. Richtiges Überziehen einer Torte mit 

Marzipan/Rollfondant. Professionelles Fertigstellen der 

Torten. Verschiedene Dekorationstechniken lernen. 

Umgang mit Gelatine kennen lernen. Verschiedene 

Glasuren und ihre Herstellung. Es werden 

verschiedene Tipps und Tricks fürs bessere 

Zusammensetzen und Füllen von Tortenböden 

besprochen, sowie das Überziehen mit Marzipan oder 

Rollfondant und welche Grundcremen sich dafür 

optimal verwenden lassen. 

 

Mitzubringen: Behälter für die Tortenstücke 

 

Teilnehmerzahl: mind. 11, max. 15 Personen 

 

Kursverantwortlich: Roswitha Hirschbüchler 

Kursnummer: MI4-21009-53 

Datum: Mo, 11. Jänner 2021 

12:30 bis 16:30 Uhr 

Kursnummer: MI4-21010-53 

Datum: Mo, 11. Jänner 2021 

17:30 bis 21:30 Uhr 

Kursnummer: MI4-21011-53 

Datum: Di, 12. Jänner 2021 

09:00 bis 13:00 Uhr 

Kursnummer: MI4-21012-53 

Datum: Di, 12. Jänner 2021 

14:00 bis 18:00 Uhr 

Dieser Termin wird nur als 

Reservetermin angeboten. 

 

Kursdauer: 

4,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

ehem. BBK Wolkersdorf 

Bachgasse 15 

2120 Wolkersdorf im Weinviertel 

 

Referent/in: Christine Berthold 

 

Kursbeitrag: 37,00 Euro 

 

 

 

Thermenfahrt  Heiltherme Bad Waltersdorf  

Zielgruppe: 

Alle, die gerne einen Tag ausspannen wollen. 

 

Kursinhalt: 

Abfahrt: Parkplatz Haasgasse, 2120 Wolkersdorf 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 35 Personen, max. 50 Personen 

 

Kursverantwortlich:  

Adelheid Pfanner 

Kursnummer: MI4-21013-52 

Datum: Di, 09. Februar 2021 

07:00 bis 21:00 Uhr 

 

Kursort: 

Heiltherme Bad Waltersdorf 

Thermenstr. 111 

8271 Bad Waltersdorf 

 

Kursbeitrag:  

30,00 Euro Anzahlung 
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Vermeidung von Herzinfarkt und Schlaganfall - was die Medizin 

kann und was wir tun müssen  

Zielgruppe: 

Personen, die sich informieren wollen, um vorbeugend 

etwas für ihre Gesundheit zu tun. 

 

Kursinhalt: 

Warum sind Herz-Kreislauferkrankungen die häufigste 

Todesursache in Österreich. Risikofaktoren - wie man 

damit umgeht, Herz-Kreislauf-Notfälle (was der Laie 

darüber wissen sollte), medikamentöse Behandlung, 

richtige Ernährung, Bewegungstherapie, Maßnahmen 

zum Verbessern des Lebensstils. Die einzelnen 

Bereiche werden je nach Interesse des Publikums 

unterschiedlich intensiv beleuchtet und auch diskutiert. 

 

Teilnehmerzahl: 

mind. 10 Personen, max. 20 Personen 

 

 

 

Vorankündigungen: 
 

Sockenball 

Freitag 8. Jänner 2021, Gh. Holzbauer,  

Hauptstraße 45, 2123 Kronberg 

Beginn: 20.00 Uhr, Musik: Duo Amarillo 

 

 

Tag der Bäuerin 

Dienstag 26. Jänner 2021,  

Gemeindezentrum Hochleithen, 2123 Wolfpassing 

13:30 bis 18:00 Uhr 

Kursnummer: MI4-21014-52 

Datum: Mi, 10. Februar 2021 

13:30 bis 15:00 Uhr 

 

Kursdauer: 

3,0 Unterrichtseinheiten  

 

Kursort: 

ehem. BBK Wolkersdorf 

Bachgasse 15 

2120 Wolkersdorf im Weinviertel 

 

Referent/in: 

Dr. MBA Hartwig Bailer (SVS) 

 

Kursbeitrag: 8,00 Euro 

 

Kursverantwortlich: 

Adelheid Pfanner  

 

 

Sommerexkursion 

Landgarten Bruck/Leitha – Führung, Verkostung und Einkaufsmöglichkeit 

Mittagessen 

Kinderwagen-Museum und Kirche – Führung und Besichtigung mit Überraschung 

Raser Schafzucht in Pachfurth – Führung und Verkostung 

Heuriger 
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Gut informiert – mit dem Newsletter der  

Bäuerinnenorganisation  

Mit dem Bäuerinnen-Newsletter erhalten Sie monatlich die 

aktuellsten Berichte aus den Bezirken sowie wichtige Infor-

mationen und Bildungsangebote für Bäuerinnen und Frauen 

im ländlichen Raum bequem per Mail in Ihr E-Mailpostfach! 

In übersichtlicher Gliederung finden Sie eine Aufstellung mit 

Titel und einem kurzen Textanriss der aktuellen Informati-

onsangebote.  

Über einen Link werden Sie direkt zum betreffenden Beitrag 

auf der Bäuerinnen-Homepage verbunden. Melden Sie sich 

jetzt für den Newsletter der Bäuerinnen Niederösterreich an 

und seien Sie immer gut informiert!  

Nähere Informationen unter www.baeuerinnen-

noe.at/newsletter.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bildungsförderung LE 14-20 

Im Österreichischen Programm "Ländliche Entwicklung 2014-2020" werden auch Wissens-

transfer und Informationsmaßnahmen in der Land- und Forstwirtschaft gefördert. 

Förderbarer Personenkreis  

 BewirtschafterIn eines land- und forstwirtschaftlichen Betriebes (mit eigener Betriebs-

nummer) 

 Künftige HofübernehmerInnen und mitarbeitende Familienangehörige, die am Betrieb 

wohnen (Eltern, Geschwister, Ehepartner, Kinder) 

 Mitarbeitende Familienmitglieder mit anderer Wohnadresse als der/die Bewirtschafte-

rIn sowie Arbeitnehmer in der Land- und Forstwirtschaft mit Angabe der Betriebs-

nummer des Bewirtschafters und schriftlicher Bestätigung des Bewirtschafters 

Personen, die nicht zum förderbaren Kreis zählen, können an förderbaren Maßnahmen teil-

nehmen, müssen aber den ungeförderten Teilnahmebeitrag bezahlen. 

Die zur Förderung eingereichten Veranstaltungen sind im Bezirks-Bildungsprogramm ent-

sprechend ausgewiesen.   
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