Roggen wird als Sommer oder \Winterform kultiviert, allerdings ist\Winterroggen aufgrund seiner hoheren Ertrage
gebrauchlicher. Er wird genutzt als: Nahrungs-, Genuss-, Futtermittel und nachwachsender Rohstoft.

/ Wusstest Dll, dass... Was wird aus mir?

der Flachenanteil von Niederoster- ~ Mehlfiir Backwaren, Schrot fiir Pumpernickel und Griel3 fiir Teigwaren

| / . ) : .~ Bier, Wodka und Whiskey werden aus Roggenmaische
’ reich an der Roggenanbauflache bel hergestellt, Bioethanol, Biogas,

/
rund 70 % Iiegt? } Dammstoffe, Futtermittel

Faktencheck: Interessant!
Mit wenig Warme kommt der Roggen gut zurecht und ist bis Roggen ist die robusteste Getreideart. Sie |asst

-25 °C winterfest. sich in Hohen bis zu 2.000 Meter anbauen!
Roggenbrot trocknet nur langsam aus und ist deshalb als Fir ein reines Roggenbrot wird die Flache von
Vorratsbrot beliebt, z.B. als Schwarzbrot oder Pumpernickel. 1 - 2 m? bendétigt.
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Stark und kraftig, nicht nur als Whiskey. r Mit Unterstiitzung von Bund und Europsischer U
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Scanne mich um mehr zu erfahren o Tl fegionen - LE 14-20 IR DIALQG Fortbildungs LF\
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