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Schaugrillen mit
Verkostung in Halle 13

Genuss-Tipp: Qualitatsfleisch vom lokalen Markt, frisch am Grill zubereitet inklusive gratis Verkostung,
das gibt es nur beim Schaugrillen in der Halle 13, am AMA-GrillClub Stand von Gut Streltdorf'

Gratis Verkostung mit Info iiber
Fleischherkunft vom lokalen
Markt

Anlésslich der Land & Forst Mes-
se Wieselburg (1. bis 4. Juni
2023) ladt die Erzeugergemein-
schaft Gut Streitdorf in der Halle
13/Stand 1301 taglich zum quali-
tatsvollen Grill&BBQ - ein ge-
nissliches Highlight inklusive
Showprogramm.

Die zertifizierte AMA-Grilltraine-
rin Christa Eppensteiner wird mit
den ebenso zertifizierten Most-
viertler Grillerladies das lokal
produzierte Qualitatsfleisch von
,donauland Rind, Schwein,
Lamm und Kalb Rosé” vor den
Augen der Messebesucher am
Grill vor- und zubereiten.

Alle Fragen rund um das Thema
Fleischqualitat, Produktion und
Herkunft sowie Grillen & BBQ
werden vor Ort gerne beantwor-

tet — gratis Verkostung inklusive!
Showprogramm

Donnerstag bis Sonntag,
jeweils um 10.45, 11.45, 13.45
und 14.45 Uhr

NEU in Halle 5:

Grill & BBQ outdoor

Genuss, Qualitat und , Do it your-
self” sind nicht nur Trends! Gril-
len & BBQ nehmen dabei einen
wesentlichen Stellenwert flr die
Fleischbranche ein. Auch sind sie
fiir viele Freizeit-, Profi und Hau-
benkdche eine echte Leidenschaft
geworden. Die Grundlage sollte
daher auf jeden Fall eine ausge-
zeichnete Fleischqualitdt vom lo-
kalen Markt sein. Besuchen Sie
auch aus diesem Grund die
Halle 5 und erfahren Sie
alles Uber die Vielfalt von Grill &
BBQ!
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Christa Eppensteiner und die Mostviertler Grillerladies.

Fotos: GTpic

Tolle Rezepte: Grillvideo.at

Allen Grill- & BBQ-Begeisterten,
beziehungsweise jenen, die es
noch werden wollen, legen wir
die glutheiBe YouTube-Playlist
mit vielen Rind- und Schweine-

Das Team von Gut Streitdorf freut sich auf Ilhren Messebesuch!

Die sich immer starker auf die
Produktion auswirkenden ge-
sellschafts- und umweltpoliti-
schen Rahmenbedingungen re-
gen die Absatzpartner im Han-
del verstarkt an, bei Qualitats-
fleisch tber Versorgungssicher-
heit vom lokalen Markt nachzu-
denken. Ein weiterer Ausloser
dabei ist die per September
2023 in Kraft tretende verpflich-
tende Herkunftskennzeichnung
in der Gemeinschaftsverpfle-
gung.

Deshalb sollten Sie uns bei der
Wieselburger Messe (Halle 13)
besuchen! Hier informieren und
unterstutzen wir bei der best-
moglichen Vermarktung von
Schweinen, Rindern, Kalbern

und La&mmern am lokalen Markt.
Abnahmegarantie und Zahlungs-
sicherheit sind zwei wesentliche
Eckpunkte, um die marktkonfor-
me Qualitatsproduktion zu si-
chern. Unsere Mitarbeiter wer-
den Uber die Qualitatsfleischpro-
duktion informieren und best-
mogliche Absatzchancen mit Ih-
nen finden.

Jetzt gemeinsam und
besser vermarkten.
Infos unter:
www.gutstreit- (O
dorf.at/landwirt- gt
schaft/vermark-
tung oder
QR-Code
scannen

fleisch-Rezepten,
ans Herz.

Zu finden:
www.grillvideo.at
oder

QR-Code scannen

DI Werner Habermann (1. v. |.) und Ing. Franz Rauscher (3. v. I.),
Geschéftsfiihrer und Obmann der EZG Gut Streitdorf, samt Team.
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Eureplischer
Landwirtschaftsfonds fiir
die Entwicklung des
|findlichen Raums:

Hier investiert Europa in
din landlichen Gabinte.




