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Der ganz
personliche Saft
aus dem eigenen
Obst wird durch
die mobile
Presse maglich

VON WOLFGANG ATZENHOFER

Der siille fruchtige Geruch,
der den ,Dr. Alois Mock"-
Platz an diesem Nachmittag
in Euratsfeld einhiillt, hétte
dem einstigen Biirgermeister
und Auflenminister sowie
,Parade-Mostviertler garan-
tiert sehr gefallen. Der Hohe-
punkt der Obsterntezeit ist
angebrochen und im Eurats-
felder Zentrum kann jeder-
mann eigenes Obst zu Frucht-
saft veredeln zu lassen.

Anton Pfaffeneder hat sei-
ne mobile Obstpresse instal-
liert und binnen einiger Stun-
den werden hier Hunderte Li-
ter Apfel- und Birnensaft ge-
presst, iiber einen mobilen
Pasteur erhitzt, dadurch halt-
bar gemacht und in Boxen ab-
gefiillt. Binnen kurzer Zeit
fiillt sich der Platz, Gartenbe-
sitzer schleppen in Schach-
teln, Kiibeln, in prall gefiillten
Autokofferrdumen _oder
gleich mit Traktoren Apfel,
aber auch Mostbirnen heran.

,Ein siifer Traum*

,Das sind Berner Rosen, saf-
tig und sii}, ein Traum®
schwiarmt der Euratsfelder
Hans Auer, der seiner
Schwester beim Entladen
hilft. Karl Aichberger ist gar
aus dem gut 30 Kilometer
entfernten Wolfsbach gekom-
men. ,,Alles die Ernte von nur
einem Baum®, zeigt er stolz
die mit Apfeln prall gefiillten
Boxen im Lieferwagen. Peter
und Manuela Strasser sind
mit ihren zwei Buben da. Drei
volle Schachteln ergeben
zehn Liter reinen Apfelsaft.
LIst aus dem eigenen Garten,
damit ist das Obst sinnvoll
verwertet”, freuen sie sich.
Der pressfrische naturtriibe
und extrem fruchtige Saft ist
fiir die beiden Schne Tobias
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Niederosterreich

,Saftladen® unterwegs

Mostviertel. Gartenbesitzer kénnen aus ihren Apfeln und Birnen dank der mobilen Presse kostlichen Saft

und Marcel ein noch nicht ge-
kanntes Geschmackserlebnis.

,In der Vorwoche haben
wir in St. Georgen mit Schul-
klassen 1.500 Liter Saft ge-
presst. Der wird wahrend des
Schuljahres getrunken®, er-
zahlt der Haager Pfaffeneder.

Eine Frucht
prdgt eine
ganze Region:
6.000 bis
8.000 Tonnen
Birnen wer-
den heuer im
Mostviertel
verarbeitet

Er hat die im Mostviertel zur
Institution gewordene mobile
Saftpresse vor zwei Jahren
iibernommen. Uber die Lea-
derregion Moststralse werden
seine Dienste an die Gemein-
den vermittelt. Heuer sei die
Nachfrage nicht so grof3,

,weil auch die Erntemengen
in den Gérten kleiner sind*,
verweist der Obstbauer auf
die eher betriiblichen Ernte-
mengen. Im Vorjahr seien in
Euratsfeld iiber 2.000 Kilo
Obst gepresst und weit {iber
1.000 Liter Saft aus der Saft-
presse gesprudelt, erzéhlt
Biirgermeister Johann Wein-
gartner.

Kleine Ernte

Die méRige heurige Ernte be-
stétigt auch der Obstbaubera-
ter der NO Landwirtschafts-
kammer Andreas Ennser.
,Schon das dritte Jahr miis-
sen sich die Mostbauern mit
kleinen Ernten zufriedenge-
ben.“ Der Grund: Fir die
Mostbirnen war die Bliitezeit

machen lassen. Generell ist die heurige Obstmenge gering, die Qualitat ist aber top

Most-Historie

Entwicklung

Schon im 12. Jahrhundert
nannte sich ein adeliges
Geschlecht im Mostviertel
,von Birnbaum*®. Auch
Minnesdnger Neidhart von
Reuenthal (1240) sang
ein Loblied auf den Most.
Kaiserin Maria Theresia
verordnete die Anpflan-
zung von Obstbdumen.
Ende des 19. Jahrhunderts
erlebte der Most einen
weiteren Aufschwung,
doch nach dem 2. Welt-
krieg kam er aus der
Mode. Derzeit erleben der
Mostviertler Birnenmoste
eine Renaissance

Birnenverfall: Krankheit bedroht
Obstbaume, bis zu 90 Prozent befallen

Lage ist dramatisch. Suche nach resistenten Sorten

Bedrohung. Immer mehr
Sorgen bereiten den Obst-
bauern im Mostviertel kli-
matische Verdnderungen,
aber vor allem auch eine
heimtiickische  Krankheit,
die die Birnbaume befallt.
Der Birnenverfall ist eine
von Phytoplasmen ausgelos-
te Krankheit. 1963 wurde
sie zum ersten Mal in den
USA nachgewiesen, heute
ist sie in ganz Europa weit
verbreitet. ,Bei der Phyto-
plasmose wird die Ernéh-
rung des Baumes {iber die
Wurzeln sukzessive unter-
bunden und der Baum stirbt
mit der Zeit ab®, erklart
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£300.000 Birnbéume
zpragen das Mostviertel

Obstbauberater ~ Andreas
Ennser von der NO Bauern-
kammer.

Phytoplasmen sind Bak-
terien, die keine Zellwande
besitzen und in den Sieb-
rohren der Bdume vorkom-
men. Die Krankheit wird

iiber den Birnenblattsauger
und dessen Larven libertra-
gen. Die Lage sei jedenfalls
dramatisch, erklart Ennser,
der schatzt, dass mittlerwei-
le 80 bis 90 Prozent der Biu-
me auf den Streuobstwiesen
befallen sein konnten.

Im gesamten Mostviertel
diirfte es mnoch rund
300.000 Birnbdume geben,
die der Landschaft nicht nur
bei der Bliite im Friihling
den Stempel aufdriicken.
Nachwuchs durch Pflanzak-
tionen ist eines der grofden
Projekte der Mostinstitutio-
nen, wie Obstbauverband
und Moststrafse. Mit dem

Birnenverfall beschéftigten
sich im Vorjahr auch die
Teilnehmer eines internatio-
nalen Kongresses. Und aktu-
ell sei ein Projekt angelau-
fen in dem Jungbaume, die
aus speziellen widerstands-
fahigen Stdmmen mit Reiser
der Obstsorten veredelt
wurden, ausgepflanzt und
beobachtet werden. ,Am
Versuch sind 19 Betriebe
zwischen Haag und Esche-
nau beteiligt®, schildert Enn-
ser. In Begleitung der Exper-
ten der Bundesanstalt fiir
Wein- und Obstbau in Klos-
terneuburg werden die Er-
gebnisse genau beobachtet.

Soziale Medien und der Islam
Der Einfluss aus dem Netz
auf junge Muslime 17

VERENA ATZENHOFER

zwar sonnig, aber kalt. Insek-
ten zur Bestdubung fehlten.
Wahrend der spéteren Apfel-
bliite war es nass und kalt. Da-
zu vermindern Klimastress
und die Bakterienkrankheit
Birnenverfall die Erntemen-
gen. In guten Jahren werden
im Mostviertel rund 12.000 bis
15.000 Tonnen Birnen ver-
arbeitet, heuer diirften es viel-
leicht 6.000 bis 8.000 Tonnen
werden, schétzt Ennser.

Most- und Heurigenbauer
Toni Distelberger, Primus der
Mostbarone, kiindigt an: ,Es
wird heuer eben weniger sor-
tenreine, stattdessen Misch-
moste, auch aus Apfel und Bir-
ne geben. Die Friichte, die wir
ernten, haben aber eine Top-
Qualitét”“, Der sonnige Herbst,
dazu kiihle, aber taureiche
Nachte seien ideal. Auch Enn-
ser lobt Aroma und Saurege-
halt, aber vor allem die Klos-
terneuburger Zuckergrade der
Birnen, die schon in die Ndhe
mancher Weinsorten riicken.

Die bescheidende Ernte
beschert jenen, die das doch
miithsame Obstklauben nicht
scheuen im Vergleich zu friihe-
ren Jahren eine recht passable
Entlohnung. Rund 157 Euro
pro Tonne werden in den La-
gerhdusern gezahlt. Fiir ge-
suchte Sorten, wie Amstettner
Mostbirne, Schweizer Wasser-
birne, Rote Pichlbirne oder an-
dere Spezialitdten, zahlen die
Mostproduzenten auch 20 bis
30 Cent pro Kilogramm.

Fix sei, dass Mostkultur
und Produktvielfalt ein hohes
Niveau halten, sagt Michaela
Hinterholzer, Obfrau der Lea-
derregion und Moststraen-
gemeinden. ,Obst wird ge-
schétzt. Bei unserer heurigen
Pflanzaktion wurden wieder
3.000 Jungbidume bestellt.
Die werden in den néchsten
Wochen ausgepflanzt®.



