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bauern ihre Peppersweet, Pap-
rika, Zucchini & Co frisch fiir die
Verarbeitung anliefern.

2022 wurde dieser Prozess,
wie berichtet, vom urspriingli-
chen Stamm-Bauernhof in
Scheutz (Bezirk Krems-Land) in
die Burgstadt iibersiedelt, von
wo im gleichen Atemzug die Ki-
seproduktion komplett nach Vi-
tis abwanderte. Auf die frei ge-
wordene Fliche konnten die da-
vor platzmafdig schon an die
dufRersten Grenzen gestofdenen
Verarbeitungs-Linien {ibersie-
delt und nach aktuellsten Be-
diirfnissen neu arrangiert wer-
den - eine richtige Entschei-
dung, sagt die Chefin.

Die Arbeit sei damit wesent-
lich effizienter geworden. Im
Vorjahr fiel die Ernte mit fast
1.000 Tonnen Gemiise und Obst
sehr ippig aus, dementspre-
chend geschiftig war das Trei-
benin der Schaumanufaktur vor
den Augen der Fiihrungsgdste.

»Abstriche sind keine Option.*
Die Kuhmilch wird von Berg-
landmilch aus regionaler Pro-
duktion zugeliefert, ansonsten
liegen so gut wie alle Bereiche
von der Schaf- & Ziegenmilch-
Erzeugung iiber die Gemiise-
aufzucht vom eigenen Saatgut
an bis zur Verarbeitung, Zube-
reitung von Fiillungen und Ki-
seproduktion in eigener Hand.

Das ist sehr personalinten-
siv und in einem Hochlohnland
somit Kkostspielig, etwa wenn
Geschiftsfithrerin Ploner davon
spricht, dass jede der zigmillio-
nen Peppersweet-Friichte im
Lauf des Produktionsprozesses
viermaligen  Personalkontakt
hat. Allerdings: Die verlassliche
Premium-Qualitit sei das zent-
rale Unterscheidungs-Merkmal
in einem mit Produkten aus Bil-
liglohnlindern  umkimpften
Markt. ,Das ergibt einen ande-
ren Preis, den man aber auch
schmeckt. Abstriche zu machen
ist keine Option.”

Absatz leidet mit dem Spar-
druck der Bevolkerung. Im Gastro-
nomie-Bereich sei der Absatz
leicht wachsend, im Einzelhan-
del mache sich der gestiegene

Spardruck der Bevolkerung al-
lerdings bemerkbar. Alleine in
den ersten sieben Wochen des
Jahres lag der Absatz demnach
um etwa zehn Prozent unter je-
nem zur gleichen Zeit des Vor-
jahres, Ploner registriert einen
Trend zu gilinstigeren Basispro-
dukten wie dem Naturjoghurt
oder — auch im eigenen Shop in
Heidenreichstein — zu Aktions-
artikeln.

Eines der Ziele ist es daher,
den Kreis grofder zu machen.
Der Exportanteil soll von etwa
25 Prozent gesteigert werden,
dazu ging es zuletzt zu einer
Fachmesse nach Dubai, fiir Mai
steht Amsterdam am Plan.

Und die Kisemacherwelt? Das
NO Top-Ausflugsziel hat laut
Doris Ploner ein gutes erstes
yrichtiges“Jahr nach der Pande-
mie hinter sich, befindet sich
schon in den letzten Vorberei-
tungen fiir die bereits 13. Sai-
son. Die startet zeitgleich mit
dem Ostermarkt, heuer schon
am 23. und 24. Mirz, angesichts
der bisherigen Buchungslage ist
die Chefin sehr zuversichtlich.

Einige Sanierungsarbeiten
wurden tiber den Winter vorge-
nommen, einige stehen noch
bevor, spricht Ploner unter an-
derem von einem komplett er-
neuerten Indoor-Spielplatz und
einigen Attraktivierungen fiir
die jungen Giaste auch im
Aufdenbereich. Genauso adap-
tiert wurde demnach das Pro-
gramm fiir Kinderfiihrungen.

Sehr gliicklich ist Doris Plo-
ner auch mit dem Restaurant
,Kaskuchl“, dasim sechsten Jahr
als eigene Gesellschaft von Koch
Chris Webster und Gattin Kers-
tin betrieben wird: Es habe sich
zum eigenstandigen Fixpunkt
der Gastronomie im nordlichen
Waldviertel entwickelt, im Win-
ter trotz geschlossener Kdsema-
cherwelt sehr hoher Zulauf ver-
zeichnet. Diese Eigenstindig-
keit soll noch ausgebaut
werden: Vorerst testweise wird
in der ,Kaskuchl“ in der kom-
menden Saison an Freitagen
iiber die Offnungszeiten der Ki-
semacherwelt hinaus aufge-
tischt.
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Delegation am
Standort Vitis

Eine Delegation der Landwirtschaftskam-
mer uberzeugte sich von der qualitativen
Verarbeitung in der Produktionsstatte von
,Die Kasemacher“ in Vitis.

VON EDITH HOFMANN

VITIS Zu einer Betriebsbesichti-
gung anlisslich des verliehenen
Kisekaisers wurde eine Delega-
tion der Landwirtschaftskam-
mer bei, Die Kisemacher“ in Vi-
tis begriiRit. Frischkdse mit
"Peppersweet Frischkdse" und
die Kdseneuheit "Wiirzkise Me-
diterran" sorgten fiir die Aus-
zeichnung.

Christian Holzapfel (Ob-
mann Schaf- und Ziegenzucht-
verband), Andrea Wagner (Vize-
prisidentin  NO Landwirt-
schafskammer), Sophia Stiegler
(NO Milchkonigin Sophia 1.), Jo-
hannes Schmuckenschlager
(Prisident NO Landwirtschafts-
kammer), Patrizia Reisinger
(Referentin NO Landeszucht-
verband Schafe und Ziegen), Jo-
sef Weber (Milchreferent Land-
wirtschaftskammer NO), Mario
Frank (Obmann Schaf- und Zie-
genzuchtverband), Markus
Wandl (Obmann Landwirt-
schaftskammer Gmiind), And-

reas Moser (Abteilungs-/Refe-
ratsleiter Landwirtschaftskam-
mer NO) und Christoph
Kadrnoschka (Kammerobmann
Bezirksbauernkammer Waid-
hofen) zeigten sich nach einer
Fihrung durch die Produk-
tionsstitte beeindruckt.

Doris Ploner betonte, dass
es flir sie immer feststand, in
den Familienbetrieb einzustei-
gen, den sie mittlerweile seit
zehn Jahren leitet: ,,Ich war von
Anfang an dabei und in den Ent-
wicklungsprozess  eingebun-
den.”

Uber die ,bunte Vielfalt, die
hervorragend schmeckt“ zeigte
sich auch Milchkonigin Sophie
Stiegler begeistert. In einem war
sich die Delegation einig: Die
Produkte der Kisemacher
schmecken hervorragend, und
Doris Ploner steht mit ihrem
Team immer wieder vor neuen
Herausforderungen, die sie mit
Bravour meistert.

4. Bej einem Besuch bei "Die Kasemacher" in Vitis gratulierten Christian Holz-
apfel, Andrea Wagner, Sophia Stiegler, Johannes Schmuckenschlager, Patrizia
Reisinger, Josef Weber, Mario Frank, Markus Wandl, Andreas Moser und
Christoph Kadrnoschka der Geschaftsfiihrerin Doris Ploner zum "Kasekaiser".
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