[image: ][image: ]


Top-Heuriger: Sonderpreisträger 2024

Im Rahmen der NÖ Landesweinprämierung und der Goldenen Birne 2024 bewiesen die niederösterreichischen Top-Heurigen einmal mehr ihre Wein- und Mostqualitäten der Spitzenklasse. Die erfolgreichsten teilnehmenden Betriebe aus diesem Kreise wurden nun ausgezeichnet.

Bezirk Baden
Weinbaugebiet Thermenregion 
Weingut Schwertführer 47er, Familie Schwertführer, Sooß, www.47er.at
Das Weingut Schwertführer 47er ist weithin als das Genuss-Weingut bekannt und beliebt. Ob beim gepflegten Heurigen oder zu Hause – die Weine vom 47er versprechen immer höchsten Genuss, der große Freude macht. Das in der Sooßer Hauptstraße Nr. 47 liegende Weingut von Familie Schwertführer wurde 1957 gegründet und wird heute gemeinsam von drei Generationen geführt. Dass das Streben nach bestmöglicher Qualität das Um und Auf des Betriebes ist, merkt man nicht nur an der langen Liste an Auszeichnungen, sondern auch als Gast im Heurigen. Jeden Freitag und Samstag werden in der gemütlichen Stube oder im beschatteten Gastgarten über 40 Weine ausgeschenkt. Guter Wein verlangt naturgemäß nach gutem Essen. Bei den Schwerführers ist es selbstgemacht, darunter warme Klassiker wie Surschnitzel und Schweinsbraten, aber auch eine Auswahl knackiger frischer Salate, kalter Heurigen-Schmankerl und vegetarischer Gerichte.

Bezirk Bruck an der Leitha
Weinbaugebiet Carnuntum
Weingut Robert Nadler, Arbesthal, www.weingut-nadler.at
Manchmal ist das Einfache wunderbar, manchmal aber sucht man das Besondere. Letzteres kann man beim Heurigen Nadler in der idyllischen Kellergasse von Arbesthal erleben. Hier werden kalte und warme Speisen kredenzt: Wildspezialitäten, im Holzofen geschmorter Kümmelbraten, Presswurst und die nach Aussagen vieler mindestens österreichweit beste Leberwurst. Alles, aber auch wirklich alles hausgemacht. Und das schmeckt man. Sämtliche Bouteillenweine in Bio-Qualität können dazu glasweise verkostet werden, was einen schönen Überblick über das köstliche Weinsortiment zulässt. 

Bezirk Mistelbach
Weinbaugebiet Weinviertel
Heuriger Wein.Küche, Familie Neustifter, Poysdorf, www.weingut-neustifter.at
Wer einmal kosten möchte, wie vielfältig der Veltliner sein kann, sollte unbedingt den mitten im Grünen gelegenen Heurigen der Familie Neustifter in Poysdorf besuchen. Rund sieben Varianten der weinviertler Paradesorte sind hier zu probieren, vom pfeffrigen Weinviert DAC bis zur komplexen Stockkultur. Die zweite Besonderheit des familiären Betriebs ist die Küche, in der Koch Roman Neustifter mit saisonalen und regionalen Zutaten bodenständig aufkocht. Die Gerichte sind alle hausgemacht, der Schweinsbraten kommt täglich frisch aus dem Holzofen und die Blunz´n wird nach Omas Rezept zubereitet. Die ruhige Lage und das hochwertige Angebot sind für Heurigenliebhaber genau das Richtige.

Bezirk Krems-Land
Weinbaugebiet Kamptal
Baumhausheuriger Baumgartner, Bernd Baumgartner, Zöbing, www.baumgartner-weine.at
Direkt am Heiligenstein, einer der berühmtesten Rieden Österreichs, in der Zöbinger Kellergasse befindet sich der Heurige des Brüderpaars Bernd und Karl Baumgartner. Der ursprüngliche Weinkeller wurde umfunktioniert, durch einen Zubau erweitert, und sowohl außen als auch innen allerfeinst herausgeputzt. Die Liebe zum Detail ist an allen Ecken und Enden zu spüren. Schmecken kann man wiederum die hohe Qualität der Speisen. Das eigene Jagdrevier versorgt die Küche mit Wild, das zu den herrlichsten Spezialitäten verarbeitet wird, wie Wildgeselchtes, Wildpastete und Wildleberkäse. Zu den Köstlichkeiten werden Weine mit bester Qualität serviert.

Bezirks Krems-Land
Weinbaugebiet Kremstal
Weingut & Heuriger Müller, Stefan und Leopold Müller, Krustetten, www.weingutmueller.at
Mitten im malerisch gelegenen Weinort Krustetten im südlichen Kremstal befindet sich das Weingut der Familie Müller. Es wurde 1270 erstmals urkundlich als Lesehof in den Göttweiger Stiftsarchiven erwähnt und wird seit 1936 von den Müllers als Familienbetrieb geführt. Neben den Heurigenklassikern bietet die Speisekarte Außergewöhnliches von Roastbeef mit Sauce Tartare über Vorarlberger Almkäse mit Chutney und Gebirgsforellenfilet bis zum herrlichen hausgemachten Brot von der Chefin. Fachkundige Damen und Herren im Service beraten gerne über die dazu passenden Weine – die übrigens vielfach prämiert sind. Ob in der rustikalen Heurigenstube oder im liebevoll dekorierten Innenhof – sitzen lässt es sich überall sehr behaglich. Da will man immer wieder her!

Bezirk St. Pölten-Land
Weinbaugebiet Traisental
Winzerhof Erber, Martina Hromatka-Erber, Oberwölbling, www.winzerhof-erber.com
Die Leidenschaft zum Wein schmeckt jeder Gast, wenn er zu den Erbers kommt. Im schönen, reich bepflanzten Innenhof oder in der gemütlichen Stube lässt es sich hervorragend genießen. Die Speisen tun dann ihr Übriges: Brot und Mehlspeisen entstammen der Hand der Heurigenwirtin, sämtliches Schweinefleisch und die Wildspezialitäten sind aus eigener Erzeugung. Aber nicht nur Fleischtiger kommen hier zum Genuss, denn auch die Palette an vegetarischen Schmankerln, wie z.B. Ziegenkäse aus dem Dirndltal, ist groß. Und bevor den Kleinen langweilig wird, bietet die Spielecke willkommene Abwechslung.

Bezirk Tulln
Weinbaugebiet Wagram
Weingut Zeitlberger, Josef Zeitlberger, Groß Weikersdorf, www.zeitlberger.at
[bookmark: _GoBack]Am Anfang war das Hoffest. Und weil dieses bei den Gästen so beliebt war, ließ sich die Familie Zeitlberger im Jahr 2000 überzeugen, daraus eine Dauereinrichtung zu machen. Seitdem kann man sich hier an drei Monaten im Jahr rundum verwöhnen lassen. Vielfältige Weine, egal ob kraftvoll oder frisch – in der exklusiven Weinwelt der Familie Zeitlberger wird Weinliebhaber der pure Genuss beschert. Das kalte Buffet bietet wahrliche Delikatessen, die je nach Saison variieren: von Spargel und Eierschwammerl über Kürbis und Zucchini bis zu Wildspezialitäten und anderen Fleischigem – ein kleines Paradies für Gourmets. Null-acht-fünfzehn gibt´s hier nicht, schon gar nicht bei Gebäck & Brot: jedes einzelne Stück ist selbst gemacht und äußerst wohlschmeckend. Hinzu kommt noch der reizende Service, zu genießen entweder im modernen Lokal oder im schönen Innenhof. Allemal eine gute Wahl!

Bezirk Neunkirchen
Simon Genuss Heuriger, Mollram, simon-genuss.at 
Seit gut 50 Jahren werden am Hof der Familie Simon in Mollram Most ausgeschenkt und Jausen zubereitet. Und wie damals stammen auch heute alle Fleischspezialitäten sowie das Getreide und Obst aus eigenem Anbau. Ihre Apfel- und Birnenmoste keltern Familie Simon als Cuvées oder reinsortig. Das dafür notwenige Obst wird sorgfältig handverlesen – beste Voraussetzungen auch für die vielen Destillate. Auf der Speisekarte finden sich auch glutenfreie Gerichte sowie Saisonales und Traditionelles aus der Bauern- und Mehlspeisküche. Sitzen und genießen tun die Gäste im urigen Lokal oder im reichlich mit Blumenschmuck dekorierten Hof.
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