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Niederosterreich

70.200

Bauerinnen und Bauern in
Niederosterreich sorgen fiir Regionalitat.
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1 . Amaranth . Apfel . Aronia . Bauholz . Biene . Birne . Bohne . Brennholz
kkoli . Brot . Buchweizen . Butter . Chinakohl . Dinkel . Edelbrand . Eier . Einkorn
. Emmer . Energie . Ente . Erbse . Erddpfel . Erdbeere . Essig . Fenchel . Fisch
le . Fleisch . Fruchtsaft . Gans . Gerste . Gras . Gurke . Hackschnitzel . Hafer . Hanf
elnuss . Heidelbeere . Himbeere . Hirse . Holunder . Honig . Hopfen . Huhn
hurt . Johannisbeere . Kaninchen . Karfiol . Karotte . Kase . Kirsche . Klee . Knoblauch .
| . Kohlrabi . Kohlsprosse . Kraut . Krauter . Kren . Kimmel . Kirbis . Lauch . Linse
ine . Luzerne . Mais . Mariendistel . Marille . Marmelade . Mehl . Melanzani -
lone . Milch . Miscanthus . Mohn . Most . Nektarine . Ol . Ollein . Paprika . Paradeiser .
ets . Petersilie . Pfefferoni . Pferde . Pfirsich . Pute . Quinoa . Radieschen . Raps .
s . Rettich . Rhabarber . Ribisel . Rind . Roggen . Rollrasen . Rote Ribe . Ribse .
at . Sauerrahm . Schaf . Schlagobers . Schnittlauch . Schwein . Sellerie . Senf . Sesam .
a . Sonnenblume . Sorghum . Spargel . Speck . Spinat . Stachelbeere . Sudangras .
Skartoffel . Treibstoff . Triticale . Walnuss . Weichsel . Weide . Wein . Weintraube
izen . Wicke . Wiese . Ziege . Zierpflanze . Zucchini . Zuckerriibe . Zwetschke . Zwiebel



EN WIRFUR GUTES KLIMA.

~SCHAUEN WIR GEMEINSAM DRAUF, WO'S HERKOMMT.
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Vertrauen ist gut — Kennzeichnung noch besser. Fragen wir beim Essen auBer Haus nach,
woher die Produkte fiir die Speisen kommen. Das erhoht die Wertschatzung fiir Lebens-
mittel und steigert das Interesse an der freiwilligen Herkunftskennzeichnung.

Seit 1.9. ist die verpflichtende Auslobung von Fleisch, Milch und Eiern in Kantinen in Kraft: ein
Meilenstein, der unsere béuerlichen Familienbetriebe starkt und fiir uns alle gleichzeitig mehr
Transparenz bringt. Wo Osterreich drinnen ist, steht kiinftig auch Osterreich drauf!

Foto: Georg PomaRI/LK Nlederijse reich
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Wo unsere Bauerinnen und Bauern zu Hause sind

Waidhofen
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Farbe des Bezirkes je nach
Anteil der Biobetriebe
Quelle: BMLRT
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S48y Anzahl der bauerlichen
Familienbetriebe pro Bezirk

Bezirkszahlen/Stand 2020, ..
Quelle: Statistik Austria 20-25 % . tiber 40 %

Anzahl

37.400 bauerliche Familienbetriebe (dahinter stehen 70.200 Bauerinnen und Bauern) wurden 2020 in Niederdster-
reich bewirtschaftet. Die heimische Landwirtschaft ist vergleichsweise klein strukturiert. Durchschnittlich bearbeitet
ein Betrieb 42,6 ha landwirtschaftliche Flachen und Wald. Fast ein Viertel der niederdsterreichischen Betriebe wirt-
schaften nach den Kriterien des biologischen Landbaus und tiber 40 % sind Bergbauernbetriebe.



Ein Bauer versorgt wie viele Menschen?

Unsere Bauerinnen und Bauern decken den Tisch
1950: Weniger Landwirt:innen ernahren immer mehr

4 Menschen Menschen ...

1 Landwirt:in ernshrt in Osterreich 4 Menschen

1 Landwirt:in ernihrt in Osterreich 12 Menschen

‘980 1 Landwirt:in ernahrt in Osterreich 27 Menschen
1 Landwirt:in ernahrt in Osterreich 61 Menschen

1 Landwirt:in ernihrt in Osterreich 98 Menschen

2019:
98 Menschen
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Unsere Bauerinnen und Bauern decken den Tisch

Sie sind die Profis vom Land und bringen Qualitat auf den Punkt. Was wéren wir ohne Bauerinnen und Bauern? Mit
Sicherheit ziemlich hungrig. Die Arbeit, die Bauerinnen und Bauern leisten, hat sich seit Jahrzehnten kaum verén-
dert. Der Unterschied liegt allerdings im Wie. Was friiher Bauerin und Bauer selbst erledigten, tibernehmen heute
iiberwiegend Maschinen. Digitalisierung, Innovationen und der technische Fortschritt machen es méglich, dass
heute ein/e Landwirt:in in Osterreich 98 Menschen mit Lebensmitteln ernéhren kann.



Durchschnittlicher Verbrauch pro Kopf und Jahr

91 kg
Getreide

Erdapfel

*davon 62 kg fiir den
menschlichen Verzehr

Quelle: Statistik Austria

Jahrlich werden in Osterreich pro Person rund 115 kg Gemiise, 62 kg Fleisch, 91 kg Getreide und 76 kg Obst verzehrt.
Der Zuckerkonsum lag im selben Jahr bei rund 33 kg pro Person der Bevdlkerung. Pro Kopf trinken die Osterreicherin-

nen und Osterreicher rund 106 | Bier und 27 | Wein pro Jahr. Ohne unsere Bauerinnen und Bauern wiirde es all diese
Lebensmittel nicht geben.



Eigenversorgung in Osterreich

Quelle: Statistik Austria

Der Selbstversorgungsgrad gibt an, in welchem Umfang die Erzeugung der heimischen Landwirtschaft den Bedarf
(Gesamtverbrauch) decken kann oder um welchen Prozentsatz die Produktion den inléndischen Bedarf tibersteigt.
Osterreich kann sich bei vielen Produkten selbst bzw. iiberwiegend selbst versorgen, allerdings nicht bei allen. Der
bewusste Einkauf heimischer Lebensmittel tragt zudem mit kurzen Transportwegen aktiv zum Klimaschutz bei.
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Mit nur 1 % weniger Importen von Agrarrohstoffen und Lebensmitteln konnen in Osterreich zusétzliche 3.100 Arbeits-
platze in der Produktion im Agrarsektor sowie in den nachgelagerten Branchen der Verarbeitung geschaffen werden.
6 % aller Beschaftigten in Osterreich arbeiten im Agrarsektor. 3 % davon — das sind rund 290.000 Arbeitsplétze — arbei-
ten im vor- und nachgelagerten Bereich der Produktion.

Landwirtschaftliche Produktion ist ein bedeutender Wirtschaftsfaktor in allen Bundeslandern, sichert Arbeitsplatze und
gewahrleistet die Wertschopfung in der Region.



Warum regionale Produktion wichtig ist

hohe Produktionsstandards

Versorgung im eigenen Land strenge Auflagen

unabhangige Kontrollen Arbeitsplitze im Land
gepflegte Kulturlandschaft

Regionale Produktion

Biodiversitat auf den Feldern
aktiver Klimaschutz

Regionale Produktion schafft
Arbeitsplatze, ist klimafreundlich

Unsere Konsumentinnen und Kon-
sumenten konnen sich auf héchste

und erhoht die Lebensqualitat und
Versorgungssicherheit.

und transparente Produktionsstan-
dards verlassen.

NO Bauerinnen und Bauern ...

= versorgen die Bevdlkerung mit qualitativ hochwertigen Lebensmitteln und Rohstoffen.

= produzieren transparent unter Einhaltung kontrollierter, strenger Auflagen.

= sichern durch die Bewirtschaftung den Erhalt der Kulturlandschaft in Niederdsterreich.

= |eisten einen zentralen Beitrag zur Unabhéngigkeit von Importen und damit zur Krisensicherheit.



Wer regional kauft, schafft Arbeit

Wer 5 Euro pro Monat pro Haushalt in regionale Lebensmittel investiert ...

(e]e]e]e]e]e)

... steigert die
Wertschdpfung
in NO um 38 Mio. Euro

... schafft 770
Arbeitsplatze

... und lasst sich die hoch-
wertigen Lebensmittel
schmecken

... schont das Klima durch
kiirzere Transportwege

Der bewusste Einkauf und Konsum von regional produzierten Lebensmitteln und Rohstoffen unterstiitzt den Erhalt von
Arbeitsplatzen und schafft Wertschopfung fir die Region. 5 Euro pro Monat pro Haushalt in regionale Lebensmittel
investiert, sichert in Niederdsterreich 770 Arbeitsplatze und 38 Mio. Euro Wertschdpfung.

Dazu wird durch kurze Transportwege das Klima geschont.

Also, Augen auf beim Lebensmittelkauf!



Was unsere Bauerinnen und Bauern anbauen

6 % andere Kulturen
2 % Feldgemiise

6 % Hackfriichte
(Zuckerriiben, Erdapfel)

60 % Getreide (Weizen,
Mais, Gerste, Roggen, ...)

11 % Olfriichte (Raps,
Sojabohne, Sonnenblu-
me, Kiirbis, ...)

15 % Griinfutter- und
EiweiBpflanzen (Klee,
Luzerne, Wiess, ...)

Land- und Forstwirtschaft pragt unser Land

Uber 80 % der Landesfléche werden von landwirtschaftlichen Betrieben gepflegt. Diese befinden sich zu 97 % in der
Hand bauerlicher Familien. Knapp die Hélfte Niederdsterreichs ist landwirtschaftliche Flache, die sich auf Ackerland,
Wiesen und Weiden sowie Wein- und Obstgarten aufteilt. Mehr als ein Drittel der Landesflache ist mit Wald bedeckt.



Gemiise: Ein Dauerbrenner

Anteil der niederOsterreichischen Ernte an der dsterreichischen Ernte

84 %

99 % 92 %

Erbse Zwiebel Karotte
A

>

R

>

76 % N
Schnittlauch

69 %
Spargel

79 %
Fisole

80 %
Erdapfel

Quelle: Statistik Austria

Nicht umsonst gilt Niederbsterreich als der Gemiisekaiser Osterreichs. Ganze 99 % der dsterreichischen Erbsen kom-
men aus Niederdsterreich. Auch bei Zwiebel und Spinat ibernehmen unsere Bauerinnen und Bauern mit 95 % beinahe
die gesamte Produktion Osterreichs. Selbst beim Tiefkiihlgemiise sprechen die Zahlen eine klare Sprache. Alleine im
Marchfeld werden jahrlich rund 60.000 Tonnen fertig vermarktbares, gefrorenes Qualitétsgemiise erzeugt. Dabei wird
Gemiise aus dem Marchfeld gleich nach der Emte eingefroren.



Ein Blick in die Obstschale Niederosterreichs

Anteil der niederdsterreichischen Ernte an der dsterreichischen Ernte

A )

77 % 48 % 40 % 37 %

Marille Erdbeere Mostbirne Himbeere
Y &
27 % 26 %
0 0

m/; Zwet73 C/;ke Pfirsich, Kirsche,
Nektarine Weichsel

\ -
8 % '.% 1@
24% 13% Ribisel, ’p" 8% 4%
Walnuss Apfel Johannis- Holunder

0 beere

Das niederdsterreichische Obst kommt aus Obstanlagen und aus Streuobstbesténden. In Obstanlagen wachsen kleine
Baume in regelmafigen Abstanden und dienen der Erzeugung von Tafelobst. Streuobstbestande sind groRwiichsige
Baume verschiedener Obstarten und Sorten. Sie wachsen unregelmaRig auf Wiesen, Weiden und am Straf8enrand und
pragen das Landschaftsbild. Dieses Obst wird meist verarbeitet. 1.300 niederdsterreichische Erwerbsobstbéauerinnen
und Erwerbsobstbauern ernten auf 2.800 ha vorwiegend Apfel, Marillen & Erdbeeren.

Quelle: Statistik Austria
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Wein.Blicke

Griiner Veltliner
13.596 ha

Welschriesling
\ 1.243 ha

: Riesling Blauer
Zweigelt
3.453gha 1.849 ha Portugieser
939 ha

. Weil3-
LI burgunder
Thurgau 819 ha
1.108 ha

77 %
WeiRwein

Muskateller
23 % 573 ha

Rot- und Roséwein Chardonnay

696 ha

In Niederosterreich bewirtschaften rund 2.700 Weinbaubetriebe 27.160 ha Weingarten. Das sind rund 61% der dsterrei-
chischen Weingartenflache. 1 ha Weingarten kann je nach Bewirtschaftungssystem aus bis zu 5.000 Reben bestehen. Pro
Rebstock werden zwischen 1 kg und 3 kg Trauben geerntet. Fiir 0,75 | Wein sind 1 kg Trauben notwendig. Trauben werden
in Osterreich vorwiegend zur Erzeugung von hochwertigen Qualitétsweinen produziert. Teile der Traubenproduktion gehen
aber auch in die Traubensaftproduktion oder werden als Esstrauben genutzt.



Biodiversitat und Artenvielfalt

24 %
der landwirtschaft-
lichen Nutzfldche in
NO wird biologoisch
bewirtschaftet

84.000 ha

Auf 230.000 ha rund 90 %
Ackerflachen in NO
wachsen bliihende Kul-
turen und bieten somit 138.600 ha
gleichzeitig Bestaubern
ein Bliitenmeer

19.000 Betriebe

in NO nehmen an
MaRnahmen fiir eine mehr als 500

umwelt- und biodiversi-
tatsfordernde Bewirt-
schaftung (UBB) teil.

Béauerinnen und Bauern fordern aktiv Biodiversitat und Artenvielfalt durch ...

= aktive Anlage von Biodiversitatsflachen, die aus der Produktion genommen werden.
= Mischung von verschiedenen Pflanzenarten auf ihren Flachen.

= Pflege der Biodiversitatsflachen nach festgelegten Auflagen.

= Sortenwahl und Fruchtfolge




Pflanzenschutz

Pflanzenschutz ermdglicht eine um 30 % hdohere Ernte

-10 %
Schadlinge

-9%

Unkrauter

-13%

Krankheiten

Ernte Ernte )

mit Pflanzenschutz ohne Pflanzenschutz

Grafik und Illustration: LK NO/Eva Kail; Stand: September 2023
Quelle: nach Oerke (2006)

Reduzierung Pflanzenschutz
= Der Grundsatz lautet: ,So wenig wie maglich, so viel wie notig”.

= QOsterreich hat seit 2011 bereits 22 % der chemisch-synthetischen
Pflanzenschutzmittel eingespart.

Hohe Standards
= Die heimischen Bauerinnen und Bauern arbeiten nach héchsten Standards und sind gut ausgebildet
(Pflanzenschutzmittel-Sachkundeausweis).
= Landwirtschaftliche Produkte aus Osterreich werden transparent produziert und werden permanent tiberpriift —
im Gegensatz zu vielen importierten Produkten.
= Bei vielen importierten Lebensmittel liegen die Pflanzenschutz-Standards deutlich unter den dsterreichischen Standards.
15



Tierhaltung in Niederdsterreich

Ferkel und
Jungschweine
395.900 Stiick

Zuchtschweine
68.700 Stiick

Quelle: Statistik Austria, Biene Osterreich

Mastschweine
298.300 Stiick

Bienenvolker
58.000 Stiick

Kélber
154.600 Stlick

Legehiihner Schafe
1.638.000 Stiick 78.200 Stiick

Milchkiihe
100.400 Stick

Masthiihner Ziegen Mastrinder
2.190.300 Sttick 16.300 Stiick 111.700 Stiick

Aufgrund des hohen Griinlandanteils in Osterreich hat die Rinderhaltung eine besondere Bedeutung. Nur etwa 5 bis
10 % des in Osterreich bewirtschafteten Griinlandanteils wéren tiberhaupt fiir Ackerbau geeignet. Der Rest kann nur
tiber die Veredelung von Gras fiir die menschliche Ernahrung nutzbar gemacht werden: hochwertiges Eiweif3 entsteht
durch die Verwertung des Grases durch die Wiederkauer in Form von Milch und Fleisch.

s F



BetriebsgroBe nach Tierart

_—— — -

- z SCHWE/INEN
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\, auf spezialisierten Betrieben
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Uber 16.000 landwirtschaftliche Betriebe in Niederdsterreich halten Tiere. Rinder, Schafe, Ziegen, Gefliigel, Schweine,
Fische, Bienen und viele andere Tiere finden auf Niederdsterreichs Bauernhdfen einen Platz. Die Gesundheit und das
Wohlbefinden ihrer Tiere haben die Bauerinnen und Bauern dabei immer im Blick. Sie leisten damit einen wichtigen
Beitrag fiir die Selbstversorgung Osterreichs mit hochwertigen Lebensmitteln.
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Tierhaltung und Tierwohl in NO

OPUL Tierwohlprogramm
in Niederosterreich

OPUL 2023 pnzaht
Tierwohlprogramm EIETTOICE
Betriebe

Stallhaltung Rinder 1.623
Schweinehaltung 498

Weide Rinder 3.694
Weide Ziegen und Schafe 740
Behirtung 55

Tierhaltung in Osterreich

Multidimensionales
Konzept fiir Tierwohl

Verhalten
Sozialverhalten,
Bewegung,
Erkundung etc.

Gesundheit
Abwesenheit von
Krankheiten und

Verletzungen

Emotionen
Abwesenheit
von Schmerz, Leid,
Empfinden von
Freude

Quelle: Fraser, 2008/verandert; graphische Anpassung durch OKL

= |m internationalen Vergleich hat Osterreich eine sehr kleinstrukturierte Landwirtschaft.
= Moderne Stallbausysteme und digitale Landwirtschaft erleichtern den Arbeitsalltag und kénnen das Tierwohl

verbessern.

= Anzahl der landwirtschaftlichen Betriebe mit Tierhaltung: ca. 82.000.

= |n Niederdsterreich sind es ca. 16.000.



Tierhaltung und Tierwohl in NO

Tierwohlprogramme beinhalten unter anderem folgende Vorschriften
Platzbedarf der Tiere, Luftversorgung, Lichtverhéltnisse in den Stallungen,
Betreuung der Tiere, Futterqualitat, veterindrmedizinische Versorgung

Bio-Tierhalter:innen in Niederosterreich

alter:innen 951

N
%

1}
)

-y

n 597

.

269

_ 2058

0 500 1.000 1.500 2.000 2.500

Quelle: RollAMA/AMA-Marketing, 2024

BI0-Absatz Fleisch im Lebensmitteleinzelhandel 2024

Im internationalen Vergleich hat Osterreich eine sehr kleinstrukturierte Landwirtschaft. Der Bioanteil im gesamten
Fleisch- und Gefliigelsegment im Lebensmitteleinzelhandel (total) liegt wertmaRig bei 6,9 %. Die Umsatze wuchsen
um 3,5 %, wahrend der Absatz um 5,3 % zurtickgegangen ist. Im Durchschnitt zahlten die Kundinnen und Kunden
17,28 Euro fir 1 kg Bio-Fleisch. Die hdchsten Bio-Anteile unter den Fleisch-Einkdufen im Handel weist Faschiertes
mit 11,3 % auf, gefolgt von Rind- und Kalbfleisch mit 9,5 %. Den niedrigsten Bio-Anteil findet man beim Schweine-
fleisch, wo lediglich knapp 3 % Bio ist.



Investitionen Tierwohl in NO

Forderbare Investitionskosten (2014 bis 2022) s} Stallbau besonders tierfreundlich

‘l" tatsdchlich ausbezahlte Investitionsférderung
1'26 E@ bis Méirz 2024

Milliarden Euro 3%
gesamte forderbare Pferde
0 Investitionskosten Schafe, Ziegen 1,14 Mio.  Sonstige Tiere
24 /0 2,38 Mio. - 0,01 Mio.
Stallbau
besonders tierfreundlich
299,63 Mio.
72 0/ au Basistandard
0 49,41 Mio. ] O,
Sonstige ' 4% 23%
Investitionen Geflugel 40%
: ) 15,37 Mio. .
912,17 Mio. &\ = Milchvieh
! 27,52 Mio.
L/~ ’ Schweine
\y
0 = 8% 24%

1 4 0/ o Rinder

0 _ 16,03 Mio.
49,41 Mio. | 299,63 Mio.
Basisstandard

besonders tierfreundlich

Quelle: Landwirtschaftskammer Niederdsterreich, Referat Férderung, 2024

Niederdsterreichs Betriebe investieren freiwillig in Tierwohl

Im Férderzeitraum zwischen 2014 und 2022 investierten 1.986 Betriebe in Niederdsterreich freiwillig in Stallungen mit
héheren Tierwohlstandards (von insgesamt 2.292 genehmigten Investitionen).

Allerdings: Durch unklare Rahmenbedingungen und fehlende Planungssicherheit ist die Investitionsbereitschaft — speziell
im Schweinebereich — sehr verhalten.
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Kontrollierte Herkunft am Beispiel AMA-Giitesiegel

5.805

AMA-Giitesiegel
Kontrollen 2023

nehmen in NO am AMA-Giitesie

ﬁ landwirtschaftliche Betriebe

127 448 42

AMA-Giitesiegel AMA GENUSS REGION* AMA-Biosiegel

Lizenznehmer* Lizenznehmer*
A\

* Lizenznehmer
Be- und Verarbeitungsbetriebe, Schlachthtfe, Lebensmitteleinzelhandel

* AMA GENUSS REGION
Siegel flr bauerliche Direktvermarkter, Lebensmittelmanufakturen
und die Gastronomie

Quelle: AMA Marketing, 2024

AMA-Giitesiegel: Kontrollierte Qualitét

Das AMA-Giitesiegel steht seit tiber 30 Jahren fiir kontrollierte Qualitét, nachvollziehbare Herkunft und unabhéngige Kon-
trollen von landwirtschaftlich erzeugten Lebensmitteln. Es ist gemeinsam mit dem AMA-Biosiegel das einzige staatlich
anerkannte und EU-notifizierte Giitesiegel in Osterreich (mit Ausnahme des griinen EU-Bio-Logos). Aus Niederésterreich
nehmen 7.612 Landwirt:innen am AMA-Giitesiegel-Programm teil. Das AMA-Giitesiegel ist das transparenteste Giite-
siegel in Osterreich. Im Jahr 2023 fanden in Niederdsterreich insgesamt 5.805 systematische Kontrollen statt. 23 Betriebe
waurden fiir Lieferungen ins AMA-Giitesiegel gesperrt. Im Handel gibt es rd. 4.000 Lebensmittel mit dem AMA-Giitesiegel. 9
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Forstwirtschaft in Niederdsterreich

Woflr wird das Holz aus Niederosterreich verwendet?

45 %

. Ségeindustrie
(Bauholz)
35%

. Energie (Scheitholz,
Hackschnitzel)

20 %

. Papier- und
Plattenindustrie

DEONO.

45 % Fichte 17 % Buche 12 % Kiefer

Quelle: BMLRT

41 % von Niedertsterreich sind mit Wald bedeckt. Diesen bewirtschaften 35.000 Waldb&uerinnen und Waldbauern.
Die wichtigsten Baumarten sind Fichte, Buche, Kiefer, Larche, Eiche und Tanne. Holz wachst laufend nach und hat
hervorragende bautechnische Eigenschaften. Wer heimisches Holz als Werkstoff nutzt, iibernimmt Verantwortung fiir
eine nachhaltige Zukunftsentwicklung und trégt zur Losung ftir die Herausforderung des Klimawandels bei. Holz bindet
CO, und trégt damit schon beim Wachsen im Wald und tber die gesamte Nutzungsdauer als Baustoff zum Klimaschutz
bei. Heimisches Holz kaufen und verwenden sichert Wertschdpfung fiir die Menschen in unseren landlichen Regionen.



Der Wald und sein Nutzen

1 mé verbautes Holz speichert rd.

1 Tonne CO,. Das entspricht dem
Gewicht eines Kleinwagens.

Tm3 energetisch Verwertetes
Holz ersetzt rund 200 Ljter Erdol

1 mé verbautes Holz erspart
der Atmosphare 2 Tonnen CO,.

Unser Wald hat wichtige Funktionen fiir unser Okosystem zu erfiillen. Unsere Waldb&uerinnen und Waldbauern be-
wirtschaften unsere Walder so, dass die Funktionen des Waldes erhalten bleiben. Nur ein bewirtschafteter Wald kann
seinen wichtigen Beitrag fiir das Okosystem leisten.
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Biodiversitat und Artenvielfalt im Wald
Wald ist die
Heimat von rund

67.000

Tier-, Pflanzen- und
Pilzarten

Die Eiche

...weist die grolte erforschte
Artenvielfalt auf.
1.377 Kaferarten,
400 Schmetterlingsarten und
100 weitere Insektenarten sind

auf die Eiche angewiesen. Liegendes und stehendes Totholz bietet einen
{ wichtigen und artenreichen Lebensraum.
N "‘ y 20- 50 % aller im Wald vorkommenden Pilze,
S Flechten, Moose, Schnecken,

\ Kéafer, Vogel und Sauger sind
Rund 5 0/0 auf Totholz angewiesen.
Seit 1960 ist der Tot-
holzvorrat in Osterreichs
Wiéldern um das Dreifache
gestiegen

Biodiversitatsfordernde Waldwirtschaft in NO

= Ftwa 35.000 Waldbesitzer:innen garantieren auf einer Flache von rund 780.000 ha eine hohe Biodiversitat des \Waldes.
= Rund 200 Waldbesitzer:innen nehmen freiwillig am Projekt , Biodiversitdtsmonitoring Wald” teil.

= |nsgesamt 20 Exkursionsbetriebe machen Biodiversitét in ihren Waldern fiir die Gesellschaft sichtbar und angreifbar.

24
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Das ist mehr als der

40-fache CO,-AusstoR8
A in Osterreich
€O, sind in Osterreichs 4
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Osterreichs Vorreiterrolle der Landwirtschaft

= Osterreichs Agrar- und Forstsektor ist einer der klimafreundlichsten der Welt.
= Seit 1990 hat er seine Treibhausgasemissionen um 16 % reduziert.

-

= Nur ein Zehntel der dsterreichweiten Treibhausgasemissionen entfallen auf die Landwirtschaft.

= Regionale Produktion mit kurzen Transportwegen ist am klimafreundlichsten.
= Erneuerbare Ressourcen aus Land- und Forstwirtschaft fiir saubere Energiewende.

// iy / Holz speichert rund \

] 1 Tonne CO,
energetisch verwerte- )
tes Holz ersetzt rund
verbautes Holz erspart 200 Liter Erddl Ny
der Atmosphare rund y ) /
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Lebensmittel sind kosthar

In Niederosterreich
werden pro Jahr
Lebensmittel im Wert

von circa 300 Euro pro
Haushalt weggeworfen!

’}Wv&» ni weg/

[ 1

In Niedertsterreich landen téglich rund 166 Tonnen Lebensmittelabfalle im Restmdill (55 %) und in der Biotonne (45 %).
Das entspricht einer Menge von rund 40 kg pro Einwohner und Jahr. Pro Haushalt sind dies bis zu 133 kg jéhrlich. Die
drei am hdufigsten entsorgten Lebensmittelgruppen sind: Brot- und Backwaren, Obst und Gemiise sowie Milch- und
Molkereiprodukte. (Quelle: Land NO) Das sind in Niederdsterreich pro Jahr Lebensmittel im Wert von circa 300 Euro
pro Haushalt, die weggeworfen werden!



Ist das noch gut?
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Das Mindesthaltbarkeitsdatum bedeutet, dass das ungedffnete Lebensmittel bei durchgehend richtiger Lagerung den Ge-
ruch, den Geschmack und die Nahrwerte behalt. Es bedeutet nicht, dass das Lebensmittel danach ,weggeworfen” werden
muss. Nach Ablauf des Datums sind aber unsere eigenen Sinne gefragt, da sich das Lebensmittel verandert, aber noch
lange nicht verdorben ist. Denn unsere Augen sagen uns ,das sieht gut aus”, unsere Nase verrat uns, ob das Lebensmittel
angenehm oder unangenehm riecht und zuletzt sollten wir daraus unsere Schliisse ziehen.
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| schau genau - weil’s von daheim am besten schmeckt

Halte dich an die Giitesiegel!

GENUSS
| REGION

Tipp
Se{'t September 2023
missen auch Grog-

k_iichen verpflichtend
informieren, woher
die Lebensmittg|

kommen, Wahle auch
dort Osterreichische
Produkte ung frage
gezielt nach!

Rund 70.200 Bauerinnen und Bauern
kiimmern sich um unsere hochwertigen

Lebensmittel

Damit sie auch in
deinem Wagerl landen ...

Abgepackt
ist NICHT
Angebaut!

Herkunftskennzeichnung

Staatlich gepriifte Siegel wie das AMA-Giitesiegel, AMA-BIO-Giitesiegel und AMA GENUSS REGIONEN Siegel sowie
das Qualitatsprogramm Gutes vom Bauernhof garantieren heimische Qualitdt und Tierwohl. Bei allen Produkten mit
diesen Siegeln miissen die wertbestimmenden Rohstoffe aus Osterreich stammen, sowie die Be- und Verarbeitung im
Inland erfolgen.



AMA-Giitesiegel

Fir Lebensmittel von besonderer Giite mit nachvollziehbarer Herkunft. Die Qualitdtsanforderungen
liegen tiber dem Gesetz. Rot-WeiB-Rot steht fir dsterreichische landwirtschaftliche Rohstoffe so-
wie Be- und Verarbeitung.

AMA-Biosiegel

Fiir Bio-Lebensmittel von besonderer Giite mit nachvollziehbarer Herkunft. Die Qualitatsanforde-
rungen liegen (ber den gesetzlichen Bio-Vorschriften. Rot-Weild steht fiir dsterreichische landwirt-
schaftliche Rohstoffe sowie Be- und Verarbeitung.

EU-Biologo
Die Produkte miissen geméaR der EU-Verordnung erzeugt, verarbeitet und gekennzeichnet sein. Die
Herkunft der Rohstoffe ist unter dem Zeichen angegeben, z. B. AT-Landwirtschaft.

aaan AMA Genuss Region
gggluos}g Das staatlich anerkannte Giitesiegel fir bauerliche Direktvermarkter, kleine Lebensmittelmanufak-
turen wie Backer oder Fleischer sowie Gastronomiebetriebe.

Gutes vom Bauernhof
Garantiert bauerliche Lebensmittel direkt vom Bauernhof.

TOP TOP Heuriger

HEU Geprifte Qualitat mit mehr als 50 Qualitatskriterien, pramierte Moste und Weine aus eigener Pro-
IEII!‘:G duktion sowie eine vielfaltige regionale und saisonale Speisenauswahl machen einen Top-Heu-
—P riger-Betrieb aus.

Lebensmittel aus Osterreich haben durch strenge gesetzliche Auflagen und Kontrollen eine hohe Grundqualitat. Als
Giitesiegel, Giitezeichen oder Qualitétssiegel werden grafische oder schriftliche Produktkennzeichnungen bezeichnet,
die eine Aussage tiber die Qualitat eines Produktes machen sollen. Bauerinnen und Bauern, Verarbeitungsbetriebe und
Handel miissen die streng vorgegebenen Richtlinien kompromisslos einhalten, die von unabhangigen Priifstellen kon-
trolliert werden, um diese Siegel zu erhalten. So sind unsere Lebensmittel aufgrund einer ltickenlosen Dokumentation
riickverfolgbar.
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Gutes vom Bauernhof
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Bestes aus der Region bei unseren iiber 170
ausgezeichneten Betrieben in Niederdsterreich \ i
= www.gutesvombauernhof.at Wir schauen auf
= Schmankerl Navi-App gesicherte Herkunft

und beste Qualitat.

Gutes vom Bauernhof ist die dsterreichweite Auszeichnung fiir besonders qualitatsvolle, bauerliche Direktvermark-
tungsbetriebe. Die EU-notifizierte Qualitats- und Herkunftssicherungsrichtlinie bildet die Basis dieses Qualitétspro-
gramms. Uber 170 béuerliche Direktvermarkter in Niederdsterreich mit der Marke , Gutes vom Bauernhof” garantieren
diese gepriifte Qualitat. Konsument:innen kénnen darauf vertrauen, dass sie echte und einzigartige béuerliche Speziali-
taten erhalten. Alle Betriebe werden von unabhéngigen Kontrollorganen kontrolliert.
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Top Heuriger

5 gute Griinde fiir die Top-Heurigen
= Ausgezeichnete und gepriifte Qualitat mit mehr als 50 Qualitatskriterien und jahrlichen Mystery Checks

= Pramierte Weine und Moste aus eigener Produktion

= Saisonale Schmankerl aus der Region

= Vielféltige Speisenauswahl von traditionell bis vegetarisch und kreativ-leicht
= Fachkundige, individuelle Betreuung durch die Heurigenfamilie

www.top-heuriger.at

Auf einen Blick
Der Top-Heuriger-Kalender fasst die ausgezeichneten Betriebe in einem handlichen Leitfaden zusammen. Von rus-

tikal bis modem ist fiir jeden Geschmack das Richtige dabei! Somit erlebt man die Top-Heurigen-Kultur als Be-
sonderheit der niederdsterreichischen Heurigenszene hautnah — mit aktuellen Daten und Offnungszeiten auf
www.top-heuriger.at/kalender auch kostenlos abonnierbar!
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mit der Bauerin

mit der Bauerin!

www. kommundkoch.at

Die Kochseminare sind eine Initiative der Landwirtschaftskammer NO. In den Kochseminaren vermitteln Seminar-
bauerinnen tberliefertes Kiichenwissen fiir moderne Anspriiche.

Kursorte: Eine Bezirksbauernkammer in Ihrer Nahe und die Landwirtschaftskammer NO in St. Pdlten. Die genaue
Adresse des Kursortes erhalten Sie bei Anmeldung mit der Buchungsbestatigung.



Erlebnis Bauernhof - aktives Erleben und Begreifen
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Erlebnis
HEr passkrt BUnterrkht

yl

Angebote fir:

Erlebnis Bauernhof vereint drei unterschiedliche Bildungsformate o Kindergarten und VS i
welche vom Kindergarten bis zur hdheren Schule in Anspruch ge- -MS und AHS-Unterstuie
nommen werden kdnnen. - alle Schulformen der

- Istufe
www.erlebnishauernhof-noe.at 9. his 14. Schuls

L
\[;\’i A T g o

Schule am Bauernhof: Eine Schulklasse besucht einen landwirtschaftlichen Betrieb und erhalt so einen realistischen
Einblick in die taglichen Arbeiten und in die heimische Lebensmittelproduktion.
Landwirtschaft in der Schule: Eine Seminarbduerin wird in eine Bildungseinrichtung eingeladen und erarbeitet mit
den Kindern Themen wie den Weg zu Brot und Milch bis hin zu Kinderkochkursen.
Agrar- und Waldwerkstatten: Eine Klasse besucht gemeinsam mit einem Ranger/einer Rangerin einen Schulbetrieb
ausgewahlter landwirtschaftlicher Fachschulen zu Themen rund um Landwirtschaft, Wald, Jagd und Imkerei.
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Informations- und Kommunikationskanile der LK NO

FUR BAUERINNEN UND BAUERN

Fachinformationen
Rundschreiben: BBK-Aktuell
Zeitung: Die Landwirtschaft
Online: www.noe.lko.at
Broschiiren und Infomaterial: Broschiiren und

Infomaterial | LK Niedergsterreich (Iko.at)
Fachvideos: YouTube - youtube.com/(@lk-noe

Fachliche Kurzinformationen (3 x pro Woche):
WhatsApp-Kanal - whatsapp.com/channel/0029VaMcvMhemYPO8]twpw?2a

TOOLS ZUR KOMMUNIKATION MIT DER GESELLSCHAFT

www.landwirtschaft-verstehen.at www.instagram.com/unserebauernverlassdidrauf/?hl=de

www.landwirtschaft-verstehen.at/newsletter https://www.pinterest.at/unserebauernverlassdidrauf/

www.facebook.com/landwirtschaftskammernoe/  www.youtube.com/@landwirtschaft-verstehen

https://linkedin.com/company/noe-landes-landwirtschaftskammer




und der Bezirkshauernkammern

Weiterbildungsangebote
LFI Niedertsterreich,

Beratungsangebote
LK Niederdsterreich, noe.lko.at/beratung

Berufsausbildung
Landwirtschaftliche Lehre und Berufsausbildung
LFA Niederosterreich, lehrlingsstelle.at

Betriebsentwicklung
Innovationsberater:in der Bezirksbauernkammer

lk projekt GmbH, v lk-projekt.at



Wissen & Verstehen - Landwirtschatft fiir alle

...............

Werreh & Verstetrels

LANDWIRTSCHAFT
FUR ALLE

GENUSS ERLEBNIS

www.landwirtschaft-verstehen.at

Wissen & Verstehen - Landwirtschaft fiir alle




