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GOLDENER DIRNDLTALER

Edelbrande und Likore
im Rampenlicht

Ein Hohepunkt beim Pielachtaler Dirndlkirtag in Frankenfels
ist die Pramierung edler Brande und Likore. 124 Produkte
wurden zur Bewertung eingereicht.

PIELACHTAL Bereits zum achten
Male findet heuer beim Pielach-
taler Dirndlkirtag in Franken-
fels der Wettbewerb um den
,Goldenen Dirndltaler“ statt.
124 Produkte aus der Region
und aus Niederosterreich wur-
den zur Bewertung und Primie-
rung eingereicht.

Die Produzentinnen und
Produzenten fiebern schon dem
Dirndlkirtag in Frankenfels am
6. Oktober entgegen. Sind doch
die Auszeichnungen fiir ihre
Produkte mit Gold-, Silber- und
Bronzemedaille sowie das NO
Landessiegel sehr begehrt. Die
hochste Bewertung ist dabei die
Primierung mit dem ,,Goldenen
Dirndltaler“ Alle zwei Jahre wird
dieser Wettbewerb von der
Dirndl-, Edelbrand- und DoOrr-
obstgemeinschaft Pielachtal -
kurz , Die Dirndltaler“ - in Ko-
operation mit der Kleinregion
Pielachtal organisiert.

., Wir freuen uns, dass so vie-
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Die Edelbrénde und Likére
wurden im Zuge der Blindver-
kostung von den Experten
Claudia Klaffner (Landwirt-
schaftliche Berufsschule
Pyhra) und Obstbaureferent
Andreas Ennser (vorne) sowie
Heinz Hahn und Edelbrand-
sommelier Christian Haydn
(stehend 2.u.4.v.l.) bewertet.
Fir die Organisation sorgten
Obfrau Katharina Daxbdck,
Christina Enne und Elfriede
Konig (stehend v.1.) von der
Edelbrandgemeinschaft Pie-
lachtal.

Foto: Edelbrandgemeinschaft
Pielachtal

le Produzenten aus dem
Dirndltal und dem ganzen Bun-
desland ihre hochqualitativen
Produkte zur Bewertung einge-
reicht haben®, so sich Katharina
Daxbock, Obfrau der ,,Dirndlta-
ler*. Stundenlang wurden die
Einreichungen von den Exper-
ten Andreas Ennser, Obstbaure-
ferent der NO Landwirtschafts-
kammer und Cordula Klaffner
von der Landwirtschaftlichen
Fachschule Pyhra sowie Edel-
brandsommelier Christian
Haydn aus Kilb und Heinz Hahn
aus Gedersdorf im Zuge einer
Blindverkostung bewertet und
fachlich begutachtet.

Reich war die Vielfalt der
Destillate iber Dirndl, Elsbeere,
Zwetschke und Kirsche bis zu
den Kklassischen Fruchtbrinden
mit Apfel und Birne sowie viele
feine LikOrsorten. Bei der Be-
wertung fielen Fachausdriicke
wie ,sauber, intensiv, mollig
und angenehm®,
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,2Durch die regelmaflige
Pramierung unserer Edelbran-
de und Likore wird die Marke
JPielachtal — das Dirndltal“ wei-
ter gestarkt“, sagt Regionsob-
mann Bilirgermeister Kurt Witt-
mann. Und er betont weiter: ,,Es
ist uns wichtig, die Arbeit unse-
rer bduerlichen Produzentin-
nen und Produzenten beson-
ders zu wiirdigen*. Dank dieser
Aktivititen bekomme die For-
derung regionaler Qualitdt
einen besonderen Stellenwert.

Am Sonntag, 6. Oktober,
werden die besten Produkte im
Rahmen des Pielachtaler
Dirndlkirtags in Frankenfels
ausgezeichnet. Nationalratsab-
geordneter Georg Strasser wird
die Ehrungen vornehmen. Be-
sucherinnen und Besucher kon-
nen dabeinicht nur die pramier-
ten Produkte kosten, sondern
auch die Produzentinnen und
Produzenten personlich ken-

nenlernen.
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Kommentar

KATHARINA SCHREFL
liber die Hochwasser-Katas-
trophe.

Dem Wetter
ausgeliefert

Wird es wirklich so
schlimm werden? Sind
die ganzen Warnungen
Panikmache? Gedanken,
die dem einen oder ande-
ren vielleicht am Don-
nerstag noch um den
Kopf geschossen sind.
Aber spatestens am
Samstag zeigte sich: Ja,
es ist wirklich so
schlimm. Vielleicht sogar
noch schlimmer.

Was macht eine sol-
che Katastrophe mit den
Menschen? Machtlosig-
keit. Warum genau ich,
warum genau hier? Ein
Gefiihl, ausgeliefert zu
sein. Gegen den Regen
kann man ja nichts tun.

Aber Katastrophen
wecken auch Mitgefiihl,
Gemeinschaftssinn. Sel-
ber anpacken wollen, den
Nachbarn helfen, die
Feuerwehrleute unter-
stiitzen, selbst, wenn es
nur mit ein paar Mehl-
speisen ist. Das Unwetter
hat gezeigt, dass Hoch-
wasserschutzmafinah-
men in Zeiten der Klima-
krise lebensnotwendig
sind. Es hat Schaden an-
gerichtet, den man in
Geld nicht quantifizieren
kann. Aber es hat auch
gezeigt, wie stark der Zu-
sammenhalt unter den
Menschen im Pielachtal
istist.

®  kschrefl@noen.at




