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Top Story - Schnitzelgefliister — Die Wahrheit iiber
Der Oko-Faktor auf unseren Feldern Schweine und ihren Alltag

Wie dkologisch geht es auf unseren Ackern eigentlich
tatsdchlich zu? Wir gehen Vorurteilen und Mythen auf

den Grund.

Johannes Schmuckenschlager

Prasident der Landwirtschaftskammer
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Niederosterreich
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Die Landwirtschaft

Ob am Teller oder bei Redewendungen: Das Schwein
ist aus unserem Alltag nicht wegzudenken. Aber was

Seite 4  steckt hinter den schlauen Gesellen und was tun

Bauerinnen und Bauern, damit es ihren Schweinen im

Stall saugut geht?

Liebe Leserinnen und Leser!

Drohnen, die tiber Felder fliegen. Maschinen, die sich mit Hilfe von
GPS-Signalen einen Weg bahnen. Wahre Strateg:innen, die Ideen
entwickeln und Losungen austiifteln. Spezialist:innen, die mit ihrer

tiglichen Arbeit Menschen erndhren.

Nein, das ist kein Actionfilm auf der Kinoleinwand. Es ist das Leben,
das unsere Bduerinnen und Bauern tagtdaglich leben. Was fiir sie All-

tag ist, ist fiir Nichtlandwirt:innen eine actionreiche, fremde Welt.

Ich komme aus Klosterneuburg und darf diese Profis bei politischen
oder gesellschaftlichen Fragen vertreten. Als Prdsident der Landwirt-
schaftskammer Niederdsterreich sehe ich es als meine Aufgabe, die
Basis daffiir zu schaffen, dass Bduerinnen und Bauern ihre Fihigkei-
ten entfalten konnen. Mit ihrem Kdnnen versorgen sie uns mit Essen
und gestalten unsere Landschaft. Stellen wir uns doch die Frage:
»Was wdren unsere Heimatorte, wenn es unsere Bdauerinnen und

Bauern nicht geben wiirde?“

Seite 6
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Biuerinnen und Bauern wirtschaften in Osterreich im inter-
nationalen Vergleich sehr nachhaltig: Sie haben dabei die
Wabhl sich fiir Biolandbau oder fiir eine konventionelle Wirt-
schaftsweise zu entscheiden. Doch was ist der Unterschied,
und welche Vorurteile gilt es abzulegen?

Nach der Ernte ist vor der Ernte.
Viele Entscheidungen miissen
schon vor dem eigentlichen
Anbau getroffen werden, um die

Boden gesund zu erhalten und

4 Die Landwirtschaft

Text: Eva Lechner

schlussendlich eine gute Ernte
zu garantieren. Egal fiir welche
Wirtschaftsweise sich die Baue-
rin oder der Bauer entschieden
hat, tiberall steht eines ganz klar
im Mittelpunkt: Die Umwelt mit
allem was dazu gehort.

Doch was ist der Unterschied?
Die Versorgung mit Nahrstoffen
und der Schutz der angebauten
Kulturpflanzen gegen Unkrduter
und Schddlinge ist das Um und

Auf fiir eine erfolgreiche Ernte.
Bio-Bauerinnen und Bio-Bauern
miissen bei der Nahrstoffver-
sorgung noch vorausschauender
handeln als Landwirtinnen und
Landwirte, die ihre Kulturen
konventionell bewirtschaften.
Genauso ist es beim Pflanzen-
schutz. Bio-Bduerinnen und
Bio-Bauern miissen ihre Kulturen
so wie konventionelle Betriebe
vor Schadlingen schiitzen, haben
dafiir aber andere und weniger
Mittel zur Verfiigung, mit Hilfe
derer sie ihre Pflanzen gesund
erhalten. Die Ertrage fallen im
Bio-Landbau dadurch geringer
aus als in der konventionellen
Produktion.

Wiirde Osterreich ginzlich auf
Bio umstellen, wiirden wir mehr
Ackerflachen bendtigen, um un-
sere Versorgung mit heimischen
Lebensmitteln und Rohstoffen
sicherstellen zu kénnen. Und
auch nicht jeder kann oder will
sich Bio leisten. Denn Bio-Pro-
dukte sind aufgrund geringerer

Ertrage teurer.



Bauerinnen und Bauern in
anderen Landern?

Nicht tiberall ist die Gesund-
erhaltung der Pflanzen so klar
und sicher geregelt wie in
Osterreich. Hinzu kommt, dass
osterreichische Biuerinnen und
Bauern heutzutage klar auf inte-

grierten Pflanzenschutz setzen.

Was ist integrierter
Pflanzenschutz?

Neben einer gut geplanten
Fruchtfolge sollen auch andere
Maflinahmen die Pflanzen vor
Krankheiten und Schéidlingen
schiitzen. So wird im integrier-
ten Pflanzenschutz nicht nur
auf Nitzlinge wie Marienkafer
oder Erzwespen zuriickgegrif-
fen, sondern auch Feldbeobach-
tungen und ein eigener Pflan-
zenschutz-Warndienst gehoren
quasi zum guten Ton. Wird
schlussendlich auf ein Mittel
zuriickgegriffen, um Krankhei-
ten oder Schiddlinge im Zaum zu
halten, passiert dies mit Sorgfalt

und Know-how.

’k Landwirtsch, Bes 4 l
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diese Mittel ausbringen. Dabei
lautet das Motto: ,,.So wenig
wie moglich, so viel wie not-
wendig.“ Und nur zugelassene,
auf Herz und Nieren gepriifte
Mittel, finden hier ihre An-
wendung. Weltweit gelten die
europdischen Pflanzenschutz-
mittelzulassungskriterien als
die strengsten der Welt. Selbst
nach einer Zulassung werden
sie weiterhin beobachtet und

Neubewertungen unterzogen.

Weniger Mittel durch
moderne Technik

In der Praxis geht es darum,
diese Mittel punktgenau, ohne
Streuverlust, auszubringen.
Zusatzlich bietet die Digitalisie-
rung neue Moglichkeiten, um

Mittel zu reduzieren.

Eine ausgekliigelte Frucht-
folge ist entscheidend, damit
der Boden und die Pflanzen
gesund bleiben. Das heiBt,
Bduerinnen und Bauern {iberlegen

ganz genau, was vorher und
nachher auf ihrem Feld wachsen wird.

/stock.ado

Foto: Zaleman

Hier erfihrst du mehr iiber
unsere Boden:
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Die Wahrheit tiber Schweine und ihren Alltag

So eine Sauerei - viele unserer Redewendungen haben mit dem Schwein zu tun und nicht alle
sind positiv. Bose Zungen behaupten, dass Schweine schmutzig und dumm sind. In Wirklich-
keit sind sie aber genau das Gegenteil. Sie halten ihre Stille sauber und sind extrem clever.

Schweine und ihre Familie

Schweine stammen vom Wild-
schwein ab. Vor rund 10.000
Jahren begannen Menschen,
sie als Haustiere zu halten. Ein
weibliches Schwein nennt man
Sau, das mannliche Schwein ist
der Eber, und ihre Jungen hei-
en Ferkel. Sauen kdnnen pro
Waurf zwolf bis 15 Ferkel bekom-
men. Sie wiegen bei der Geburt

etwa ein Kilogramm.

Leben im Schweinestall

Meist leben Schweine ihr ganzes
Leben im Stall. Diese Stélle sind
heute viel grofier und moderner
als frither. Damit Schweine sich
wohlfiihlen, brauchen sie Platz,
frische Luft und ein gutes Klima.
Bauerinnen und Bauern sorgen
dafiir, dass sie immer frisches
Futter und Wasser haben - dafiir
gibt es heute sogar Maschinen,
die das automatisch machen.
Schweine sind sehr neugierig

und spielen gerne. Damit ihnen
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Text: Claudia Ebersperger, Seminarbauerin

nicht langweilig wird, haben sie

im Stall Materialien wie Stroh
oder Holz, mit denen sie sich
beschiftigen konnen. Dies wird
auch durch Gesetze geregelt. In
Maststdllen, wo Schweine wegen
ihrem Fleisch gehalten werden,
gibt es verschiedene Moglichkei-
ten, wie die Tiere leben konnen.
Einerseits gibt es den gesetzlichen
Mindeststandard, der sicherstellt,
dass die Schweine genug Platz

haben. Derzeit diirfen in diesen

Fotos: Reisserhof/dielechnerei

. Geht”s den Tieren gut, geht”s A

- dem Menschen gut: Bauerinnen B

und Bauern setzen sich dafiir B
ein, dass ihre Tiere gesund sind ‘!
und sich wohl fuhlen =

Stdllen noch spezielle Boden
mit Offnungen verwendet
werden, durch

die Kot und Urin

abfliefRen, damit

alles sauber bleibt.

Dann gibt es auch

das AMA-Gti-

tesiegel, das

uber den

Mindeststan-

dard hinausgeht.

So haben die AMA-Giitesie-



gel-Schweine beispielsweise zehn
Prozent mehr Platz als gesetz-
lich vorgeschrieben. Ab einem
noch héheren Standard, dem
AMA-Giitesiegel ,,Mehr Tierwohl
- Gut“, haben die Schweine sogar
60 Prozent mehr Platz, einge-
streute Liegeflichen und mehr
Beschiftigungsmaterial. Beim
AMA-Gtitesiegel ,Mehr Tierwohl
- Sehr Gut“, haben die Schweine
doppelt so viel Platz, konnen ins
Freie und haben ebenfalls immer

eingestreute Liegeflachen.

Wie unterscheidet sich der AMA-
Giitesiegelstandard ,,Mehr Tier-
wohl - Gut*“ von der gesetzlichen
Mindestanforderung?

a) Schweine haben mehr Beschifti-
gungsmaterial und einen besseren
Zugang zu Wasser.

b) Schweine haben 60 Prozent
mehr Platz und eingestreute Liege-
flachen.

) Schweine diirfen taglich ins Freie.

BE ‘GZ ‘q) ‘uaLIoMIUY 3SNLd1Y

Ein gluckllches Schweuj stein
gesundes Schwein! Des! .gen gib
es strenge Regeln, wie Schweine

gehalten werden diirfen. Dazu
gehoren genug Platz, frische Luft
und Licht im Stall. Diese werden
auch regelmaRig von verschiede-
i ontrollorganen und der Tier-
n/dem,Tierarzt kontrolliert.

Nattirlich werden alle Schwei-

ne auch regelmaflig von einer
Tierdrztin oder einem Tierarzt
besucht. Wenn sie einmal krank
sind, wird ihnen geholfen. Genau
wie wir Menschen bekommen
Schweine auch Impfungen, um
gesund zu bleiben und im Krank-
heitsfall Medikamente damit sie
sich erholen. Der Medikamenten-
einsatz wird von Tierdrztin oder
Tierarzt verordnet und am Hof

streng dokumentiert.

Schweine sind sehr neugierig. Wie
wird sichergestellt, dass Schwei-
nen im Stall nicht langweilig wird?
a) Sie bekommen Spielzeug wie
Balle und Schaukeln.

b) Es gibt Beschaftigungsmaterial
aus Stroh oder Holz.

¢) Die Bauerin oder der Bauer bringt
neue Tiere, um die Gruppe span-
nend zu halten.

Kreislaufwirtschaft

Ein Schweinehof ist ein Kreis-
laufsystem. Die Bauerin oder der
Bauer baut einen Teil des Futters
fur die Schweine selbst an, die
Schweine fressen es, und ihr Kot
und Urin (sprich Giille) wird

als wertvoller Diinger auf den
Feldern verwendet. So bleibt der
Boden fruchtbar und das Getrei-
de wichst wieder - das perfekte

System!

Q

Warum sind Schweine fiir einen
nachhaltigen Kreislauf auf dem
Bauernhof wichtig?

a) Schweine produzieren wertvollen
Diinger, der auf den Feldern genutzt
wird.

b) Der Kot der Schweine wird in Bio-
gasanlagen umgewandelt.

) Schweine verwerten Abfille

aus der Lebensmittelindustrie, um
Futter zu sparen.

Die Landwirtschaft 7
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Die weltweit am hadufigsten angebauten Getreidekulturen
sind Weizen, Mais, Dinkel und Hafer. Aber auch Gerste und
Roggen haben in Osterreich eine groBe Bedeutung.

Getreide ist vollgepackt mit

Néhrstoffen, schmeckt gut und

ist noch dazu vielfdltig einsetz-
bar. Ob Korn, Flocken oder Mehl:
Fiir jeden Zweck ist das richtige
Korn gewachsen. Kein Wunder
also, dass das Getreide gerade eine
kleine aber feine Renaissance fei-
/\ ert. Grundsatzlich un-
terscheiden wir zwi-
schen Wintergetreide
und Sommergetreide.
Wintergetreide wird im
Herbst ausgesdt und in der

Korn- und Mehrkornbrote sind nicht

ZUM AUSPROBIEREN

Versuch doch mal Weizen, Rog-
gen oder Dinkel statt Pommes
und Reis ..mhm, das schmeckt!

Regel ab Mitte Juni des folgenden
Jahres geerntet. Sommergetrei-
de wird im Friithjahr gesdt und
bereits nach einigen Monaten,
meist ab Juli, geerntet. Aufgrund
der lingeren Vegetationsperiode
und der effizienteren Nutzung der
Feuchtigkeit im Winter erzielen
Wintergetreidesorten hohere Er-
trage als Sommergetreidesorten.
So tiberrascht es wenig, dass der
Sommergetreideanbau in Oster-
reich weniger wird. Sich andern-
de klimatische Bedingungen

mit zunehmend trockenen und
heifen Sommern tragen

ihren Teil dazu bei.

' ;

Das Getreide einweichen und

Y zwmgend Vollkornbrote!

_Einrichtiges Vollkornbrot enthdlt immer das gesamte
~ Korn, auBer die Spelzen. Dazu gehdren Fruchtschale,
~ Samenschale, Aleuronschicht, Mehlkérper und Keim-
ling.

,WJollkorn* hei3t nicht automatisch ,,Bio*

Ein Vollkornbrot und auch Weil3brot und Gebéck sind
erst ,,Bio*, wenn Mehl und Zutaten aus biologischem
Anbau stammen.

Foto: BillionPhotos.com/s!

» zugedeckt nachquellen lassen.

Thymian wiirzen und geniel3en!

.« Dinkel: 25 min, 40 min

zehn Stunden stehen lassen, s
anschlieBend kochen. Danach :

Mit Krautern wie Koriander oder

Weizen: 30 min kochen,
15 min nachquellen
Roggen: 45 min, 30 min
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Daten - Zahlen - Fakten

DINKEL

Bereits vor tausenden von Jahren
hielt Dinkel Einzug in die hei-
mischen Kiichen. Er gehort zur
Gattung Weizen. Im Vergleich zu
modernem Weizen bringt Dinkel
mehr Proteine, Ballaststoffe und
Mineralstoffe mit. Sein Ge-
schmack wird oft als nussig und
etwas herzhafter beschrieben als
der von herkdbmmlichem Weizen.
Das Korn des Dinkels, noch un-
reif geerntet, nennt man Griin-
kern. Nach der Ernte wird Dinkel
gedarrt (mit HeifSluft getrocknet)
und dadurch haltbar gemacht.
Griinkern wird als Mehl oder fiir
Bratlinge (gebratene Laibchen
wie zum Beispiel Gemiiselaib-
chen) verwendet. Dinkel wird
von heimischen Bauerinnen
und Bauern wegen seiner Wi-
derstandsfahigkeit geschatzt. Er
stellt nur wenige Anspriiche an
den Boden und gedeiht selbst in
wenig fruchtbarer Erde.

ROGGEN

Roggen wichst in ganz Oster-
reich und ist nach Weizen das
zweitwichtigste Mahlgetreide in
Osterreich. Er wird hierzulande
nur als Winterfrucht genutzt
und wird gerne auf Standorten
mit ndhr- stoffirmeren Boden,

beispielsweise im Waldviertel,

angebaut. Die Pflanze ist robust
und kann auch in Regionen
wachsen, in denen andere
Getreidearten das Handtuch
werfen. Roggen wird dhnlich
wie Weizen verarbeitet, unter-
scheidet sich aber in Aussehen,
Geschmack und manchmal
auch in der Verwendung. Er
kann bis zu zwei Meter hoch
werden und wird zum Beispiel
zur Herstellung von Roggen-
brot, Miisli und Whisky ver-
wendet. Roggenmehl enthalt
weniger Klebereiweifs (Gluten)
als Weizenmehl.

WEIZEN

Weizen ist aufgrund der glinsti-
gen Wachstumsbedingungen die
Hauptkulturart in Osterreich.
Die durchschnittlichen Hektar-
ertrige liegen in Osterreich bei
tinf bis sechs Tonnen. Wir unter-
scheiden zwischen Weich- und
Hartweizen. Weichweizen wird
meist zu Backwaren verarbeitet.
Durch seinen hohen Gluten-
gehalt eignet er sich fiir viele
Produkte. Gluten ist das Protein
(=Eiweifd) im Weizen, das dem
Teig seine Elastizitdt verleiht. Es
lasst ihn aufgehen und gibt ihm
seine lockere Sturktur. Hartwei-
zen hingegen wird wegen seines

sehr harten Korns vor allem zur

> Glutenunvertraglich -

und was nun?

Brotchen, Pizza, Pasta oder Ku-
chen — nicht fiir jeden Menschen
sind diese Gerichte ein Genuss.
Bei einer Glutenunvertraglichkeit
kann es beim Verzehr zu Kramp-
fen, Durchfall, Schwindel oder

Verstopfung kommen. Das Prob-
lem ist Gluten, ein Eiweil3, das in
vielen Getreidesorten enthalten
ist. Doch Gottseidank gibt es auch
glutenfreie Alternativen. Mais,
Quinoa, Amaranth, Hirse, Reis
oder Buchweizen kénnen beim
Backen und Kochen verwendet
werden. Paniertes Fleisch, Pom-
mes, Fruchtjoghurt oder Frischkd-
se kénnen Gluten enthalten.

Alles rund um den Getreide-
anbau in Osterreich findes

du hier

Herstellung von Teigwaren wie
etwa Nudeln verwendet. Je nach
Proteingehalt unterscheidet
man zwischen Futter-, Mahl-,
Qualitits- und Premiumweizen.
Der Proteingehalt von Weizen
ist von zwei Faktoren abhdngig:
einerseits von der Stickstoffver-
sorgung, andererseits von der
Niederschlagsmenge. Viel Regen
bedeutet einen hoheren Ertrag,
jedoch auch weniger Protein im
Korn und umgekehrt. Die Wei-
zenqualitat hangt somit auch
wesentlich von der geografischen
Lage, der Witterung und der
Diingung ab.
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Wo kommen unsere
Apfel her?

Osterreich ist ein Land voller
saftiger Apfel. Vor allem in der
Steiermark, in NiederOsterreich
und im Burgenland gibt es viele
Landwirtinnen und Landwirte,
die sich auf die Produktion von
Apfel spezialisiert haben. Aber
auch in sehr vielen Garten und

auf Wiesen stehen Apfelbdume.

Klarapfel: Der Apfel fiir
den Sommer

Der erste Apfel, den man ernten
kann ist der Klarapfel. Dank

ihm miissen wir nicht bis zur
Herbsternte warten, um in einen
frischen Apfel hineinbeif3en zu
konnen. Er ist schon im Sommer
reif und sorgt ab Anfang August
tiir knackig-frischen Hochge-

10 Die Landwirtschaft

0000000000000 0000 0«

nuss. Er wachst auf heimischen
Streuobstwiesen. Doch ur-
spriinglich stammt er aus dem
Baltikum.

Der Klarapfel hat eine griinlich
- weifle bis gelbliche Schale und
ein mildes, leicht sduerliches
Aroma. Leider ist er nicht sehr
lange haltbar, weshalb man

ihn in keinem Geschift finden
kann. Apfelfans schdtzen ihn
aber auf Grund seines ausge-
wogenen Geschmacks und mal
ehrlich, jeder freut sich auf den
ersten Apfelstrudel mit frischen

Apfeln aus dem Garten.

Heimisches Obst mit
Superkraft

Apfel schmecken nicht nur gut,

sondern sind auch echte Kraftpa-

Apfel gibt es in Osterreich das ganze Jahr iiber:
im Supermarkt, im Bauernladen, im Garten und
sogar in Marchen findet man sie! Ob als Snack
oder in der Kiiche - iiberall feiert der Apfel
seinen groBen Auftritt. Auch in unserer
Geschichte und Kultur ist diese Vitaminbombe
ein echter Fixstarter. Bereits bei Adam und Eva
riickte der Apfel ins Rampenlicht. Aber was

— " macht den Apfel eigentlich so besonders?

Text: Katharina Pfaffeneder, Seminarb&uerin

kete. Ein mittelgrofier Apfel ent-
halt etwa 10 Prozent des tdglichen
Bedarfs an Vitamin C. Ballaststof-
tfe im Apfel sorgen dafiir, dass
die Verdauung in Schwung und
man lange satt bleibt. Apfel ent-
halten Antioxidantien, die uns
vor Krankheiten schiitzen. Sie
tordern die Konzentration und

starken das Nervenkostiim.

Apfel mit Schale sorgt fiir
noch mehr Vitamine

Ach uibrigens: Der Apfel muss
nicht unbedingt geschalt
werden. Die meisten Vitamine

befinden sich ndmlich direkt

unter der Schale. Wer also sei-
nen Apfel mit Schale isst, kann
mit gutem Gewissen sagen ,,An
apple a day, keeps the doctor
away!” - Na gut, vielleicht nicht



WAS SCHATZT DU?

Wie viele Apfel werden
in Osterreich jahrlich,
pro Kopf gegessen?

immer, aber der Grundstein da-
fir ist mit Sicherheit gelegt und

es schadet auf keinen Fall!

Beil3t du noch oder
,strudelst® du schon?

Umso besser, dass sich mit dem
Apfel allerhand Kostlichkeiten
zaubern lassen. Wie wdre es mit
Muffins, einem Apfelkuchen,
Apfelmus, Apfelkompott oder
doch lieber einem Klassiker der
Osterreichischen Mehlspeiskii-
che: einem Apfelstrudel? Beson-
ders der typisch Osterreichische
Apfelstrudel konnte sich bereits
in anderen Liandern einen Na-

men machen. Selbst iiber dem

Atlantik - in Ame-

rika - sind sie
'L N . .

Alle Zutateri mit dem Mixer

bereits auf den / : x
Geschmack Was du alles brauchst: + rasch zu einem Teig ver-

120 g Butter geschmolzen | arbeiten und ca. 20 Minuten
gekommen. 60 g Zucker « quellen lassen. Das Waffel-
Vor allem 4 Eier * eisen vor dem Backen mit Ol

250 g Vollkornmehl o bepinseln, ca. 3 EL Teig auf-
Insta und Co. (Weizen oder Dinkel) * tragenund ca. 5 Minuten hell -
tragen hier 1TL Backpulver . backen. Die warmen Waffeln
ihren Teil dazu 1/8 llauwarme Milch - mit Zimtzucker bestreuen
. 3 Apfel gerieben  und je nach Geschmack mit /
bei. So promotet 50 g Niisse gerieben « Vanilleeis oder Marmelade
Austroamerikane- %TLZimt ¢ servieren.

rin Astrid Lamarche
auf ihrem Instagram
Account austrian_carvings
unsere traditionelle Mehlspeis-
kiiche und gibt online sogar
Strudelkurse. - Die Amis liebens,

schau doch mal vorbei!

Spannende Apfel-Facts

Apfel schwimmen
im Wasser!

Das liegt daran, dass im Apfel

auch winzig kleine Luftblasen

enthalten sind, die ihn leichter
machen als Wasser.

und bei Bauerin/Bauer ab Hof.

ayef pun jdoy| oad
3 1Z "eD :3unsQ

Willst du etwas fiir
die Umwelt tun, achte
beim Einkauf auf die Herkunft.
Heimische Apfel gibt es
das ganze Jahr im Handel

i---

Der Weg des Obstes

Apfelbau um
Der alteste “? der Ste\ermaf“t-'; Willst du mehr iiber den
nd gehorts Lebensweg eines Apfels oder
S tell dir Vo" . seiner vitaminreichen Obstkol-

legen erfahren?

Noch mehr tolle Apfelinfos
fiir dich oder deine
Lehrkrafte gibt”s unter:

Die Landwirtschaft 11
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DER BORKENKAFER

i i

AUF’S KLIMA KOMMT ES AN

Das Klima andert sich. Es wird warmer und kleinrdumige
Extremwetterereignisse sind keine Seltenheit mehr. Das
geht auch an unseren Waldern nicht véllig spurlos voriiber.
Trockenheit und Hitze schwdchen die Baume. Sie werden
anfalliger fiir Krankheiten und Schadlinge. Eine Tatsache, die
auch dem Borkenkafer zugutekommt. Auch Sturm, Hagel,
Schnee- und Eisschdden bieten dem Borkenkafer Angriffs-
flachen — der ideale Nahrboden fiir den Stérenfried. Ist der
Borkenkafer erst einmal im Wald, muss es schnell gehen,
damit sich der Kafer nicht noch mehr ausbreiten kann.

WETTLAUF MIT DER ZEIT

Grundsatzlich befallen Borkenkafer geschwachte, frisch
gefallte oder geworfene Baume. Vermehrt sich der Kafer
jedoch so stark, dass man von einer Massenvermehrung
spricht, betrifft der Befall auch vitale, gesunde Baume. Ist
ein Baum einmal befallen, stirbt er innerhalb kurzer Zeit ab
und man spricht von so genannten ,,Kaferbaumen®, Gro3-
flachige Kahlschlage sind die Folge. Damit sich der Kafer
nicht mehr ausbreitet miissen befallene Baume namlich
rasch gefallt und aus dem Wald gebracht werden — auch
wenn diese auf den ersten Blick noch gesund aussehen.
Das Holz wird zu Lagerplatzen transportiert, die mindes-
tens 500 Meter vom Wald entfernt sein miissen.

In Niederdsterreich litten das Waldviertel, Lilienfeld, Scheibbs

und Amstetten in den letzten Jahren enorm am Borkenkaferbefall.

Extreme Kahlschlage waren die Folge. Wochentliche Waldkont-

rollen, schnelles Handeln und friihzeitige Durchforstungen stehen -

fiir Forstwirtinnen und Forstwirte heutzutage ganz oben auf

ihrer To-do-list. Gemeinsam mit einem Baumartenwechsel soll

dies zu einer Einddmmung des Befalls fiihren. Fiir Expertinnen

und Experten steht eines ganz klar fest: Die Fichte, als haufigste

Baumart in Osterreichs Wildern, wird in tiefen Lagen verschwin-

den. Temperaturanstieg und Trockenheit setzen dieser Baumart

zu sehr zu. So reicht bereits ein minimaler Anstieg der Boden-

temperatur, um Feinwurzeln absterben zu lassen und die Wasser-

aufnahme zu unterbinden. In den néachsten 60 bis 80 Jahren wird E

die Fichte von klimaresistenteren Laubholzarten ersetzt. Durch- ==
o _ mischung lautet dabei das erklarte Zauberwort.

12 Die Landwirtschaft MO ~ : e
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DER BORKENKAFER

Borkenkafer sind etwa zwei bis acht Millimeter grol3. Sie
wachsen unter der Rinde heran und fressen sich durch das
so genannte Bastgewebe, das fiir den Baum lebensnotwen-
dig ist. Die gefahrlichsten Vertreter sind die Fichtenborken-
kafer ,,Buchdrucker” und ,,Kupferstecher”. Doch nicht nur die
Fichte ist gefahrdet.

Borkenkafer kommen weltweit und an allen Laub- und Nadel-
baumen vor. Viele Arten der Borkenkéafer befallen nur eine
oder wenige Wirtsbaumarten, andere haben ein sehr breites
Spektrum von Baumarten. /
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Einkaufen die Welt retten?

Stell dir vor, du hast 20 Euro und sollst dir im Supermarkt
etwas zum Essen kaufen. Machst du dir vorher Gedanken,
was du kaufen willst oder nimmst du einfach das, worauf du
gerade Lust hast? Hier einige Dinge, die du bedenken kannst,
um die Welt ein klein wenig nachhaltiger zu machen.

Text: Christina Scharinger, Seminarbduerin

— in Osterreich werden jahrlich

- ~~
— y Was ist eigentlich das
// A Mindesthaltbarkeitsdatum?

22550

Wir stehen vor vollen Regalen
und kaufen dann meistens viel
zu viel ein. Das ist nicht nur

fiir unsere Geldborse schlecht,
sondern auch fiir die Umwelt.
So werden in Osterreich Jahr fiir
Jahr 900.000 Tonnen Lebens-
mittel einfach weggeworfen. Das
ist eine unvorstellbare Menge.
Oft landen dabei wertvolle Pro-
dukte im Miill und das nur, weil
das Mindeshaltbarkeitsdatum
abgelaufen ist.

14 Die Landwirtschaft

Viele Menschen glauben, dass
das Mindesthaltbarkeitsdatum
das Wegwerfdatum ist. Dabei
wird mit diesem Datum ledig-
lich garantiert, dass sich bis
dahin Geschmack und Geruch
des Produktes nicht verdndern.
Lebensmittel sind meist viel
langer haltbar. Zumindest dann,
wenn das Produkt ungeoffnet
und richtig gelagert ist.
Sieht das Produkt
noch gut aus,

riecht und

schmeckt es

900.000 Tonnen Lebensmittel weggeworfen

Q

auch gut, dann ist es nicht ver-
dorben und kann gegessen wer-
den. Joghurt ist zum Beispiel bis
zu sechs Monate langer haltbar.
Unfassbar, oder? Deshalb ist es
auch wichtig, die Lebensmittel

richtig zu lagern.

Kleine Gesten mit groRer
Wirkung

»Ich kann doch nicht die Welt

retten, da kann ich gleich alles

Welche Lebensmittel in
welches Kiihlschrankfach?

1]

" 0 = 1=



kaufen, was ich will.“ Diesen
Satz hort man oft, aber stimmt
er auch? Nein, denn Konsu-
mentinnen und Konsumenten
haben viel mehr Einfluss, als

man denkt.

Ein Beispiel aus dem Alltag

In einer Schulklasse hat ein
Maidchen einmal eine grof3arti-
ge Frage gestellt. Es wurde tiber
Lebensmittel aus Osterreich
gesprochen und dass man eher
keine Produkte vom anderen
Ende der Welt kaufen sollte. Das
Maiddchen meinte: ,,Jetzt sind sie
ja schon da. Da ist es auch nicht
nachhaltig, wenn sie niemand
kauft und die Lebensmittel
dann weggeworfen werden.“
Das stimmt naturlich. Aller-
dings werden die Supermarkte
so lange Produkte aus dem Aus-
land zum Kauf anbieten, solan-
ge es gentigend Kundinnen und
Kunden dafiir gibt. Kann ich das
verhindern? Auf jeden Fall - es

kommt auf jede und jeden Ein-

zelnen von uns an.

. nicht die Welt retten,
da kann ich gleich alles kaufen,

TIIIAN

Tricks durchschauen

Supermarkte haben viele Tricks
auf Lager, um uns zum Einkau-
fen zu verfithren. Schon beim
Eingang geht’s los: Die Einkaufs-
wagen sind grof3, damit wir
moglichst viel einladen kénnen.
Im Supermarkt werden all unsere
Sinne angesprochen. Durch leise
Musik und Lichteffekte fithlen
wir uns wohl. Es duftet nach
frischem Gebidck und schon
bekommen wir Appetit. Uberall
stehen Aufsteller mit Angebo-
ten und die teuersten Produkte
stehen immer auf Augenhohe.
Die Zone vor der Kassa ist dann
eine Welt fiir sich. Nicht um-
sonst wird sie auch Quengelzone
genannt. Viele teure StiBigkeiten
und Spielsachen warten darauf,
gekauft zu werden. Kurz vor der
Kassa kauft man dann oft noch
etwas ein, das man gar nicht
braucht.

Warum auf Herkunft achten?

In Osterreich werden die land-
wirtschaftlichen Betriebe genau
kontrolliert und garantieren
hochste Qualitidt. Obst und Ge-
miise werden reif geerntet und
sind geschmacklich viel besser.
Die kurzen Transportwege sind

auch sehr gut fiir unsere Umwelt.

TIPPS FUR DE T
RICHTIGEN E"\"\‘KAUF

Geh niemals hungrig einkaufen,

Schreib dir einen Einkaufszettel.

Kauf nur, was du brauchst.

Lass dich nicht von Angeboten
Verleiten,

Nimm dir einen Korb oder eine
Tasche mit.

Kaufe regionale und saisongle
L.ebensmittel, das ist auch gut
fir unsere Umwelt,

Achte auf die Gii-

tesiegel — welche
es in Osterreich
gibt, findest dy hier

gl
Richtig lagern - weniger
wegwerfen

Fleisch, Fisch und Wurstwaren
gehoren immer in das kiihlste
Fach im Kiihlschrank. Wenn du
es nicht bald verbrauchst, dann
friere es ein.

Stell die Lebensmittel mit kiirze-
rem Ablaufdatum immer griffbe-
reit nach vorne.

Lagere Apfel bei Zimmertem-
peratur, allerdings am besten
getrennt von anderem Obst und
Gemiise.

Zwiebel, Knoblauch und Erdapfel
kénnen bei Zimmertemperatur,
aber dunkel, gelagert werden.

Mehr Tipps zu diesem Thema

findest du unter , Tipps gegen

nsmittelverschwendung“
Lebe

(bml.gv.at)
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Du hast dich sicher schon gefragt, wofiir Drohnen in der Landwirtschaft benutzt werden.
Fiir tolle Fotos und Reels? Ja auch. Aber da gibt’s noch viel mehr Einsatzbereiche und ich
werde dir einige davon zeigen. Offne deine Augen und komm mit.

eecescesscssssscsssscss Text: Margit Kitzweger-Gall, Seminarbauerin e

Mahen und Dreschen - Rehkitzrettung
und Tiere aufspiiren

Rehkitze laufen in den ersten Lebenswochen nicht weg. Sie kauern sich
fest am Boden. Immer wieder kommt es hier zu Verletzungen beim
Mahen und Tiere sterben auch manchmal dadurch. Die Traktorfahrerin
oder der Traktorfahrer kann ein Tier in der hohen Wiese nicht sehen.
Mittels Warmebildkamera in der Drohne werden Kitze aufgespiirt und
in Sicherheit gebracht. Achtung: Die Tiere diirfen nicht mit der Hand
beriihrt werden, weil die Mutter das riecht und ihr eigenes Kind nicht
mehr annimmt. Es werden Pflanzen ausgerissen und mit diesen das
Tier hochgehoben und in Sicherheit gebracht.

Foto: Countrypixel/stock.adobe.com

Forstwirtschaft

Wie erkennt die Forsterin und der Fors-
ter Krankheiten an Baumkronen die im
unwegsamen Gelande wachsen? Mit der
Drohne kann aus der Luft der Zustand der
Baume kontrolliert werden. Krankheiten
lassen sich ebenso mit Luftbildern sehr
gut erkennen. Wildschaden werden doku-
mentiert ohne das Geldnde zu besteigen
und es kdnnen auch Abmessungen durch-
gefiihrt werden.

Foto: weerasak/stock.adobe.com
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Drohnenservice gegen
den Maisziinsler

Der Maisziinsler stellt fiir Acker-
bauerinnen und Ackerbauern eine
ernste Bedrohung dar. Neben der
vorbeugenden mechanischen Bo-
denbearbeitung, der Fruchtfolge und
der Behandlung mit Insektiziden ist
vor allem die Ausbringung von Tricho-
gramma-Schlupfwespen ein erfolg-
reiches Mittel im Kampf gegen den Schadling.
Die Landwirtin oder der Landwirt kann dies bei
RWA Austria anmelden und gibt den genauen
Standort und die FeldgréRe an. Die Drohnen-
pilotin oder der Drohnenpilot informiert Bauerin
und Bauer, wenn er zum Feld fahrt. Er fliegt
mit der Drohne in 15 Meter Hohe, steht und
steuert die Drohne vom Feldrand aus, welche
die Trichogramma-Kugeln einzeln abwirft. Die
Drohnenausbringung dauert gerade einmal vier
Minuten pro Hektar. Handisch wiirde man 20-
30 Minuten pro Hektar benétigen.

Foto: sirinporn/stock.adobe.com

—

Unkraut und Giftpflanzenerkennung?

Wenn das Unkraut iiber unsere Feldfrucht wachst,
kann z.B. die Zuckerriibe nicht weiterwachsen und das
Unkraut breitet sich rasch aus. Die Unkrauter und Bei-
krauter wachsen aber nicht gleichmaBig am ganzen
Feld. Mit der Drohne kann man die verschiedenen Un-
krauter erkennen. Auch den giftigen Pflanzen, welche
vom Feld entfernt werden miissen, geht es dank der
Drohne an den Kragen.

Landwirtin Margit Kitzweger-Gall :
& mit Nachbarsjungen Sebastian Spalt

kurz vor dem Drohnenflug.

Wo steht das Wasser und kann nicht
abflieBen? Kann ich schon mit meinem
Traktor reinfahren oder bleibe ich ste-
cken? Auch bei Hochwasser hilft der
Drohneneinsatz. Eine Drohne mit einer
eingebauten Kamera checkt Feld und
Umgebung ab. Sebastian ist 14 Jahre alt
und hat das gemeinsam mit seinem Vater
beim Hochwasser im September 2024
durchgefiihrt.

Fotos: Kitzweger-Gall

Pflanzenschutz und Precision Farming

Durch den Einsatz von Drohnen kann der Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln prazise gesteuert werden. So
kommt dabei beispielsweise die Section Control, eine
automatische Teilbreitenschaltung, zum Einsatz. Diese
Technik verhindert Uberlappungen bei der Ausbrin-
gung. Und das funktioniert so: Auf der Feldkarte sieht
man klar, wo es notwendig ist, Pflanzenschutz auszu-
bringen. Das hilft den Landwirtinnen und Landwirten,
die Ausbringung so gering wie moglich zu gestalten
und dennoch optimale Ergebnisse zu erzielen. Die auf
der Flache bendétigte Pflanzenschutzmittelmenge wird
mit Hilfe der Karte ausgerechnet. Das sorgt nicht nur
fiir Effizienz, sondern auch dafiir, dass keine Fliissig-
keiten (ibrig bleiben. Zeit kann damit allerdings nicht
gespart werden. Es miissen dennoch alle Fahrgassen
durchfahren werden. Allerdings sprechen die Vor-
teile fiir Umwelt, Gesellschaft und Wirtschaftlichkeit
dennoch fiir sich.

Foto: Aodsy/stock.adobe.com
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Text: Nadine Kornfeld, Seminarbauerin

GUT 20 WISSEN!

Zu viel Salz im Nudelteig macht
diesen briichig und beeinflusst

Einmal Nudeln zum Mitnehmen bitte! Mit der allseits belieb-
ten Beilage ldsst sich schnell Abwechslung in die Jausenbox
bringen. Dabei ldsst sich sogar der Teig fiir die Pasta ganz

seine Konsistenz. Darum ist es
sinnvoll, das Kochwasser gut zu
salzen! Pro Liter Kochwasser wer-
den 10 Gramm Salz hinzugefiigt.

Welches Mehl fiir den perfekten
Nudelteig?

HartweizengrieB bleibt beim
Kochen recht fest und ist darum
sehr beliebt fiir die Herstellung von
Teigwaren.

Weichweizen hat etwas weniger
Gluten. Daher wird bei diesen Re-
zepten immer ein Ei dazu gegeben,
welches den Teig gut zusammen-
halt.

Eine Mischung aus Weich- und
Hartweizenmehl verbindet den
Biss vom Hartweizen mit der Flexi-
bilitat vom Weichweizen.

18 Die Landwirtschaft

leicht selbst herstellen.

Pasta made in Osterreich

Wurstsemmel, Obst und eventuell

ein Schokokipferl? Es gibt auch
eine Alternative zur klassischen
Schuljause. Wie wire es mit Nu-
deln zum Mitnehmen? Das tolle
ist, dass die Nudeln mit Osterrei-
chischen Zutaten selbst zuberei-
tet werden konnen. Sie miissen
nicht erst aus Italien eingeflogen
werden. Mit nur wenigen Hand-
griffen lasst sich der Nudelteig
ganz einfach selbst herstellen.
Was du benotigst ist eine Arbeits-
fliche, einen Nudelwalker, Mehl,
Wasser und eventuell ein Ei und

Salz. Eine leistungsstarke Kiichen-

maschine oder 5 bis 10 Minuten
deiner Muskelkraft sind notwen-
dig, um einen geschmeidigen Teig
herzustellen.

Der ultimative Nudelteig

Die Nudelteigrezepte variieren
von Region zu Region. In man-
chen Gebieten wird der Teig mit
Salz oder Ol zubereitet, in ande-
ren Gegenden nicht. Jedes Mehl
hat auch seine besonderen Eigen-
schaften bei der Verarbeitung.
Besonders wichtig ist es, den

Teig ausgiebig lange zu kneten.
Probiere es doch einmal aus und

verkoste selbst!



Fiir den Nudelteig den Weich-
weizen und den Hartweizen-
griel vermengen, auf die
Arbeitsflache geben und in der
Mitte eine Mulde machen.

-
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Wasser, Ol und das Ei in die
Mulde geben. Mit einer Teig-
karte das Mehl von aufBen
nach innen in die fliissigen
Zutaten einarbeiten.

..0.'0.0.'0.0....'....'.. Nudelteig:
200 g Weizenmehl, glatt, Type 480

Den Telg ausgleblg lange kne- OO OOOIOIOIOIOIOIOIOIOIOIOIOIOIOPOITOTY, 100 g HartweizengrieB/PaStamehl

ten, bis er eine glatte Oberfla- ’ 2 N
che hat. In eine Frischhaltefolie Die Karotten und den Sellerie Eog O:A(,l:::rbﬁel)
einpacken und 30 Minuten im schalen und mit einer Reibe 1Ei 8

fein reiben. Den Zuckermais
mit einem Sieb abgiel3en und

Kiihlschrank rasten lassen.

Salz zum Kochen
Griffiges Mehl zum Ausarbeiten

dazugeben.
' " salat:
...Q.O.l..'.l....l'....'... 2Kar0tten
Fiir das Dressing alle Zutaten esecccccsscsccccccsccsce, 2 Scheiben Sellerie

« 200 g Zuckermais

in ein hohes Mixglas geben 150 g geriebener Emmentaler

Den Nudelteig mit einem

und mit einem Mixstab fein ¢ Nudelwalker und viel griffigen
purieren. Mehl circa 2 mm dick aus- Dressing:
rollen. Danach in 5 cm breite 100 ml Essig
+  Streifen schneiden. 100 ml Wasser
b 5ELOI
1EL Senf, 1 TL Salz, 1 EL Honig
v b 1 Knoblauchzehe
Die Streifen mit griffigem Mehl ceseseeeeeceseeeeeeeeee,  Frische Krduter der Saison wie zum
ausgiebig bestreuen, iiberein- Beispiel Petersilie

Die Nudeln in Salzwasser 2 bis
3 Minuten al dente kochen. In
einem Sieb abgief3en und gut
abtropfen lassen.

ander legen und in 1 cm dicke
Streifen schneiden.

Die heiRen Nudeln in die Salat-
schiissel mit dem Gemiise
geben und alles gut mit dem
vorbereiteten Dressing ver-
mengen.

LR Jn Jn n dn Jn n dn Jn Ja n gn Jn n gn Jn A n gn g 2

. Den Salat iiberkiihlen lassen
und den Emmentaler unter-
. wat mengen.Alles in Einmachgla-
fooos2t serabfiillen und in der Pause

_esssse0ssssessssesssssssst Alsgichiggenieen
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Ob Tiere oder Pflanzen: Der
Artenreichtum wird heutzu-
tage auf eine schwere Probe
gestellt. Der Siindenbock ist
auch schnell gefunden: ,,Die
Landwirtschaft.“ Doch ist

es wirklich so einfach? Be-
geben wir uns doch einfach
einmal selbst auf die Suche
nach méglichen Ursachen
und stellen wir uns die Frage,
was jede und jeder dagegen
tun kann.

Amphibien, Insekten und
Pflanzen finden im Umfeld
von Bauernho6fen einen idea-
len Lebensraum. Im Rahmen
der freiwilligen OPUL-Teil-
nahme, also der Teilnahme am
,Osterreichisches Programm

zur Forderung einer umwelt-

20 Die Landwirtschaft
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Text: Eva Lechner

gerechten, extensiven und den
natiirlichen Lebensraum schiit-
zenden Landwirtschaft“, wid-
men Bduerinnen und Bauern
sieben Prozent ihrer Flichen
der Biodiversitat. Wiirde das
jeder Hausbesitzer tun, wéren
das durchschnittlich 21 m? pro

Garten.

Und wieder ein neues
Einkaufszentrum

Grundsatzlich gilt, dass viele
Faktoren auf den Reichtum von
Tier- und Pflanzenarten einwir-
ken. Neben der Verinderung
unseres Klimas sind es auch
Dinge wie die Planung von
Straflen, Siedlungen oder Ein-
kaufszentren, die keineswegs

ohne Folgen bleiben. So zieht
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Jetzt geht”s der Schwarz-Wei3-Malerei an den Kragen

der Supermarkt vom Ortskern
ins neu errichtete, gut zugang-
liche Einkaufszentrum am
Ortsrand und die neue Sied-
lung erfreut sich am Lachen

der zugezogenen Kinder.

Saubere Luft und saubere
Umwelt

Hinzukommt, dass der Mensch

mit Autos, Flug-

zeugen, Fabriken
und dergleichen
negativ auf die
Luftqualitdt
einwirkt. Aber
nicht nur das:
Wer jemals im
Frithjahr Mill
gesammelt hat

weif}, welche
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TIPPS FUR MEHR ARTENVIELFALT IM EIGENEN GARTEN

l\ Insektenfreundliche Hecken: Heimische Geholze wie Roter Hartrie-

- gel, Gewohnlicher Liguster, Gewohnlicher Schneeball, Feldahorn oder
Hainbuche bieten den perfekten Sichtschutz zum Nachbarn und bieten
unzahligen Tierarten ein Zuhause.

2. | Vielfalt sden: Je bunter und vielféltiger die Pflanzenwelt im eigenen
- Garten ist, desto mehr Tierarten werden zu Besuch kommen.

3. ) Unkraut ist nicht gleich Unkraut: Unkraut liegt immer im Auge des
- Betrachters. Viele Schmetterlinge brauchen beispielsweise Brennes-
seln, um zu iiberleben.

o W

p 4 Lichtverschmutzung vermeiden: Besonders im Sommer lieben wir

~ es, mit einem ausgekliigelten Lichtkonzept die Nacht im Garten quasi
zum Tag zu machen. Das Licht lockt aber viele Insekten an und bringt
ihnen den Tod. Sie vergliihen an Lampen oder sterben an Erschopfung,
da sie das Licht zu lange umkreisen. Mit sparsamen Lichtakzenten und
Lampen, die nach unten strahlen, sorgt man fiir eine Win-Win-Situation
auf allen Ebenen. Lassen wir doch einfach Mond und Sterne fiir uns
strahlen.

5 w Wildes Eck: Insekten und Co. lieben es unordentlich. Totholz oder ver-
wilderte Hecken, sind fiir sie der ideale Unterschlupf.

> £ 4 b:' b

Schmutzfinger ihr Unwesen

treiben. Aludosen, Flaschen,
Jetzt QR-Code scannen: | .

Plastiksdcke und vieles mehr i
Arbeitsblatter, Factsheets und

verunstalten Wiesen, Felder mehr zum Thema Artenvielfalt.
und Walder. Miill, der fiir Tiere \@ A
und Pflanzen alles andere als ~__ )
gesund ist. /
Fazit: Viele Puzzleteile nicht immer gefillt uns, was wir
Beschéaftigt man sich mit dem entdecken. Ja, es wire einfach,
Thema , Artenvielfalt* lasst einen Schuldigen vor den Vor-
sich die Welt also nicht nur in hang zu holen und diesen mit
Schwarz- und Weif3-Tone ein- der Verbesserung der Situation
teilen. Viele kleine Puzzleteile zu beauftragen. Stattdessen sind

gilt es hierbei zu beachten. Und  wir alle gefragt, wenn
es um

~ L die Zukunft und
Als Biodiversitt - auch e | 5’1 Y : den Erhalt unserer

BIOIOgISd.]e Vlglfa!t ge- - N, R By Tier- und Pflanzenwelt
nannt - wird die Vielfalt B iy e S

der Okosysteme, die B Al g‘f 2 :{ Wi, _ geht. In allen Branchen
Vielfalt der Arten sowie - NN Sl und Lebensbereichen miissen
die genetische Vielfalt SRy MR -

innerhalb der Arten be- : s : .

schrieben. L Zeeas Bk T geleitet werden.

N ot
.
¢

Verbesserungen in die Wege
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Welche Materialien
Insekten lieben?

Das Innere eines Insektenhotels
sollte so abwechslungsreich wie
moglich gestaltet werden, um den
Anspriichen der einzelnen Arten
gerecht zu werden. Sammle hohe
Pflanzenstangel, Bambusrohrchen,
Stroh, Rundholzer (angebohrt),
kleine Astchen, Zapfen, Holzwolle,
Reste von Hasengittern oder diver-
se Holzreste. Damit schaffst du fiir
Insekten ein optimales Zuhause.

;;;;;;
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Text: Eva Lechner und Claudia Ebersperger

Es brummt, summt, kreucht
und fleucht. Unglaubliche
1,4 Millionen Tierarten tum-
meln sich auf unserer Erde.
Insekten spielen dabei eine
ganz besondere Rolle.

Insekten sind die artenreichste
Gruppe aller Lebewesen und
stellen gut 70 Prozent der Tier-
arten weltweit. Sie sind nicht
nur Nahrungsgrundlage fiir viele
Tiere, sondern erfiillen auch viele
okologische Funktionen. Sie hal-
ten die Boden fruchtbar, sorgen
fiir sauberes Wasser und zerset-
zen Blatter sowie Holz. Selbst aus
dem Dung anderer Tiere machen

sie wieder wertvolle Erde.

Ein Insektenhotel dient Insekten als

Uberwinterungs-, Nist- und Uberlebenshitfe. Hier
geht’s zu Insektenwissen, Bauanleitung & Co.

Wiese statt Rasen

In den letzten Jahrhunderten
ist allerdings die Zahl der In-
sekten rasant zuriickgegangen.
Immer wieder wird fiir diesen
Riickgang die Landwirtschaft
als Stindenbock herangezo-
gen. Gerne wird dabei darauf
vergessen, dass immer mehr
Grinflachen besiedelt und Ge-
wadsser trockengelegt werden.
Auch moderne Girten tragen
hier ihren Teil dazu bei. Statt
Naturgarten dominieren ,,un-
krautfreie“ Rasenflachen das
Ortsbild.

Der Ordnungsdrang in Gar-
ten, Wald und Natur

¥
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tragt zusatzlich seinen Teil dazu
bei, dass Insekten Lebensraum
verlieren. Totholz, Brennesseln
in der Wiese oder Lehmhénge:
Die Lieblingsecken der Insek-
ten werden weniger. Hier sind
es Bauerinnen und Bauern, die
mit unordentlichen Ecken am
Hof und artenreichen Begrii-
nungen dieser Entwicklung auf
Feld und Flur entgegenwirken.
Aber auch andere sind gefragt,
wenn es um den Erhalt der Ar-
tenvielfalt geht. Jeder und jede
kann seinen Teil dazu beitragen.

Insektenhotel — Zimmer frei

Schon mit einem Insektenho-
tel kann ein kleiner Teil dieses
Habitatsverlustes ausgeglichen
werden. Mit nur wenigen
Handgriffen lasst sich ein
Traumhaus fiir Biene und Co.
ganz leicht selbst herstellen.
Dafiir braucht es lediglich
eine leere Konservendose und

schon kann es losgehen. Diese

7 ubereiliny

Urgesteinsmehl und Erde mit ca. 1/4

[/ lalen

i hl . .o
;?ﬁ%&iﬁ;ﬁ:ﬂ;ﬁ Tasse Wasser in eine groRe Schiissel
1/4 Tasse Wasser geben. |
1 Tasse Blumenerde Gemisch riihren, bis eine klumpige
(Anzuchterde) Masse entsteht.

! l ..
| gofle Sasse Samen hinzufiigen und nochm_als riih-
Eassfgﬁel ren. Falls die Masse zu fllissig ist, noch
i g i) etwas Erde hinzugeben.
Bl D
% Y i Mit den Handen walnussgroBe Kugeln
. 0 Ve 7, formen und auf Papier trocknen lassen.
' g’\ . Samenbomben im Garten auslegen,
) o gieRen und warten bis sie wachsen.

Dose wird
als Grund-
geriust des
Insekten-
domizils
verwendet. Danach sind
der Fantasie keine Grenzen Holzchen be-
gesetzt, denn die Dose kann fillt werden. Wer lieber
bemalt, verziert oder sogar in mit Holz arbeitet und seine
eine Biene verwandelt wer- handwerklichen Fihigkeiten
den. Danach muss die Dose unter Beweis stellen will, kann
nur noch mit passendem auch auf diesen Werkstoff zu-

Fullmaterial wie Stroh oder riickgreifen.
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Tipps

von Maximilian Ebers

perger (18 Jahre)

Hier sind einige Tipps fiir den
Landwirtschafts-Simulator, die
dir helfen, das Spiel einfacher und an-
genehmer zu gestalten:

Tutorials nutzen

Wenn du neu im Spiel bist, schau dir die
Tutorials an, die du am Startbildschirm
siehst. Sie geben dir eine gute Einfiih-
rung in die Grundlagen des Spiels und
erklaren jede Tatigkeit Schritt fiir Schritt.

FeldgroBen anpassen

Beginne mit kleineren Feldern, um

die Mechaniken des Spiels besser zu
verstehen, um nicht gleich so grol3e
Maschinen, die natiirlich mehr kosten,
kaufen zu miissen, bevor du dich an
groBRere Flachen wagst.

Modifikationen verwenden

Es gibt viele ,,Mods*, die das Spiel er-
leichtern kénnen, wie z.B. verbesserte
Maschinen oder zusatzliche Funktio-
nen. Schau dir die Mod-Seite an.

Helfer

Nutze Helfer, die es schon im Standard-
spiel gibt, um deine Maschinen automa-
tisch fahren zu lassen. Das spart viel Zeit.

Ressourcenverwaltung

Achte darauf, deine Ressourcen gut
zu verwalten. Investiere in die richti-
gen Maschinen und verbessere damit
deinen eigenen Betrieb.

Multiplayer spielen

Spiele mit Freunden im Multiplayer-Mo-
dus. Das macht nicht nur mehr SpaB,
sondern erleichtert auch die Arbeit.

RegelmaBige Pausen

Manchmal kann das Spiel liberwaltigend
sein. Mach regelmaBige Pausen, um

den Uberblick zu behalten und um nicht

frustriert zu werden. E

illiiiils.-l‘-!!""'ii.lt
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