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Wiinsche und Anregungen fiir das nachste Kursprogramm 2026/27 bitte bis April 2026 an die Bezirksbauernkammer
Ganserndorf weitergeben.
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Das gesamte Bildungsprogramm finden Sie auf der Homepage des Vereins
,Die Bauerinnen im Bezirk Ganserndorf‘ unter www.baeuerinnen-noe.at/ganserndorf
Aktuelles

Organisatorische Hinweise flr Kurse auf Bezirks- / Gebietsebene

Auch wenn im Text nicht explizit ausgeschrieben, beziehen sich alle personenbezogenen
Formulierungen auf weibliche und mannliche Personen.

Termin-, Orts- und Programmanderungen vorbehalten.

Stornobedingungen: Jede Anmeldung bei Kursen wo der Bauerinnenverein als Veranstalter
aufscheint sind verbindlich. Bei Nichtteilnahme wird das Kursgeld nicht riickerstattet. Die
Nominierung und Entsendung eines Ersatzteilnehmers ist gerne mdéglich. Fir LFI Kurse wie
KOMM und KOCH gelten die Geschaftsbedingungen der Bauerinnen NO (siehe Seite 31).

Hinweise zu Fotos von Veranstaltungen: Wird im Rahmen von Seminaren oder sonstigen
Veranstaltungen der Bauerinnenorganisation fotografiert, so erteilt die am Foto abgebildete
Person ihre ausdruckliche unentgeltliche Zustimmung, dass eine Bewerbung des LFI bzw. der
Bauerinnenorganisation mit diesem Foto in Medien jeder Art, insbesondere in Printmedien und
auf Websites, zulassig ist.

Online Anmeldung bei Kursen und Veranstaltungen
Auf Seite 3 finden sie eine Schritt fir Schritt Anleitung ,Digitalisierung.

Information geférderter oder ungeférderter Teilnehmerbetrag:

Bewirtschafter:in mit eigener Betriebsnummer und mitarbeitende Familienangehdérige
(Ehepartner, Kinder, Eltern, Geschwister) kobnnen durch Angabe der Betriebsnummer des
Bewirtschafters/ der Bewirtschafterin den geforderten Betrag bezahlen. Alle Teilnehmer
ohne Betriebsnummer den ungeférderten.

Bei einigen wenigen Kursen laufen die Anmeldungen immer noch direkt tber die Ortsb&uerin.
Daher erfolgt die Kursanmeldung mit Kursnummer, Datum und Uhrzeit und
Kurseinzahlung ausschlieBlich tber Ihre zustandige Ortsbduerin bis zum angegebenen
Termin.
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Anmeldung fur Kurse und Veranstaltungen

Bauerinnen-Projekt ' @
"Digitales Bildungsmanagement - Digi4Bauerin" ,

Dig“%‘j?i?!‘i.qg:?_ , / 3
~ Fur uns Bauenni

Die Digitalisierung ist gekommen um zu bleiben!
Und sie ist schon heute nicht mehr aus unserem Alltag wegzudenken.

In der Bauerinnenorganisation haben wir uns daher bewusst entschieden, unsere Mitglieder — das
heildt, euch — auf diesem digitalen Weg mitzunehmen. Wir haben deshalb ein digitales Abwicklungs-
system fur Bauerinnenkurse und -veranstaltungen entwickelt.

Es handelt sich dabei um ein durchgangiges digitales Bildungsmanagement-System, mit dem man
jederzeit digital bewerben, informieren, anmelden, erinnern und einzahlen kann. Dabei werden un-
sere Ortsbauerinnen und Kursbetreuerinnen weiterhin die zentralen Erfolgsfaktoren sein. Aber die
Abwicklung wird einfacher und fiexibler.

Unsere Bitte an euch ist, das neue digitale System anzunehmen und zu nutzen, um gemeinsam
mit der Digitalisierung zu wachsen. Und nehmt bitte auch jene an die Hand, denen der Schritt in die
Digitalisierung vielleicht schwerer falit.

Danke, dass ibn Ted dieses Pra Jekts secd!

YViel E 7{06’9 /
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Homepage der Bauerinnen aufrufen
www.baeuerinnen-noe.at

Gewiinschte Bezirksseite auswahlen
"Veranstaltungen und Termine" aufrufen
Gewiinschte Veranstaltung suchen und auswéahlen

Anmelden wichtig!
Fillt das Anmeldeblatt mit euren persénlichen Daten vollstandig aus!
Keine E-Mail-Adresse? Frage ein Familienmitglied um Hilfe!

E-Mail Postfach im Auge behalten!




Vorwort

Liebe Bauerinnen und Frauen im landlichen Raum,

ich freue mich sehr, mich heute als eure neu gewéhlte Bezirksb&uerin vorstellen zu
dirfen. Mein Name ist Sandra Kuhn, bewirtschafte mit meinem Mann Hans-Peter eine
Bio — Landwirtschaft. Gemeinsam haben wir einen vier Jahre alten Sohn namens

Simon.

Es ist fur mich eine groRe Ehre, diese verantwortungsvolle Aufgabe Ubernehmen zu
durfen, und ich bin fest entschlossen, gemeinsam mit euch ein starkes und breites

Netzwerk in unseren Bezirk zu bilden.

In den kommenden Jahren mdchte ich mich dafiir einsetzen, ein Miteinander zu bilden
mit allen Gebieten, denn nur Miteinander kénnen wir zusammenwachsen und uns
weiterentwickeln. Ich méchte eure Anliegen und Wiinsche bestmdglich vertreten, den
Austausch zwischen den Bauerinnen und den Frauen im landlichen Raum fordern und
innovative Ideen fur eine erfolgreiche Periode entwickeln. Gemeinsam kénnen wir viel

bewegen.

Ich freue mich auf eine gute Zusammenarbeit mit euch allen und auf viele inspirierende

Gesprache. Lasst uns gemeinsam an einer erfolgreichen Zukunft arbeiten!

Eure Bezirksbauerin

( &ig@t ILL//\VL&Q./

Sandra Kuhn

SEMINAR
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Uberblick Gebietsbauerinnen aller Gebiete:

BEZIRKSBAUERIN . L
e auerinmen
Kuhn Sandra Q/S,é«\

... im Gebiet Marchegg

Gebietsbauerin

des Gebietes Marchegg ZVR Nr. 309161109
0676/3445535

biohof-kuhn@hotmail.com

Zuschmann Michaela e Eiverinmen,
SR T T S

... im Gebiet Ganserndorf

Gebietsbauerin
des Gebietes Ganserndorf ZVR Nr. 165960060

0699/81903711
m.zuschmann@aon.at

Ing. Scheit Elke ie Fiverinven

/—,/__\
Gebietsbauerin ... im Gebiet Grof8 Enzersdorf
des Gebietes Grol3-Enzersdorf ZVR Nr. 410675670
0664/1301128

scheit.45@aon.at

Schwarzmann Ulrike ‘e éﬁu@”wm
h

Gebietsbauerin ... im Gebiet Zistersdorf
des Gebietes Zistersdorf ZVR Nr. 946313214
0664/5322487

ulli.amonl7@gmail.com
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Komm & koch mit der Bauerin: Strudelfreuden - in Hille & Fulle

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Vom Germteig Uber den Erdéapfelteig bis zum
hauchzarten Blatterteig: Ein selbst gemachter
Strudelteig ist eine Kunst, aber keine Hexerei. Und
immer eine Gaumenfreude am Esstisch! Im
Strudelseminar zeigt Ihnen die Seminarbauerin, wie
Sie Teige kneten, rollen — und auf vielfaltige Weise
fullen: als pikanten Kase-Schinkenstrudel, als
Suppeneinlage — oder als fruchtig-suflien
Beerenstrudel!

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert

Online Anmeldung mdéglich: ja SEMINAR
Anmeldeschluss: 05.03.2026 BAUER

INNEN

Kursnummer: 3-0091345
Sa, 21.03.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091345 |f

Kursort:

BBK Géanserndorf
Hauptstral3e 8
2230 Ganserndorf

Seminarbauerin: Sandra Kuhn
Anzahl: mind.12 - max.14 Personen
Kosten: € 34,00

Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

Ko ly
0( Léndliches ‘?
mit der Bauerin / ot st lF\

e

mit der Bauerin

Rochsemtinare & Cookinare
mit der Bauerin!



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091345

Komm & koch mit der Bauerin: Spargelgenuss - einfach himmlische
Gerichte

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen! Kursnummer: 3-0091350

Sa, 16.05.2026, 09:00 - 13:00 Uhr

Kursinhalt: www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091350

Grin-weil3-violett beginnt die Erntesaison von
Spargel in Nieder6sterreich.

Erleben Sie in diesem Kurs was Spargel jenseits
von ,Sauce Hollandaise“noch alles zu bieten hat:
etwa als unwiderstehliche Suppe, als Fillung in
herzhaftem Strudel, Auflaufen

oder gschmackigen Blatterteigtascherin. Und
wussten Sie, dass Spargel nur handisch geerntet
wird. Dies und viele interessante Details zum
schlanken Gemiuse erfahren Sie in diesem
Spargelkurs.

Kursort:

BBK Géanserndorf
Hauptstralie 8
2230 Ganserndorf

Seminarbauerin: Sandra Kuhn

Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittellkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 20€ werden vor
Ort einkassiert

S
BAUER

Anzahl: mind.12 - max.14 Personen
Komiwm
& kodhh

/ / =

/ Lindliches I F\?
. s ) Fortbildungs

mit der Bauerin Institut

KRochsemtinare & Cookinare
mif der Bauerin!

Online Anmeldung mdéglich: ja

Anmeldeschluss: 30.04.2026 INNEN

Miteinander Kochen ist die halbe Arbeit, das
gemeinsame Essen danach die doppelte Freude!
Lernen Sie in nur vier Stunden von unserer
Seminarbauerin, bauerliches Kochwissen modern
anzuwenden: Von Vorspeisen und Suppen Uber
Hauptspeisen und Salate bis zum Dessert. Und
zum Nach- und Wiederkochen nehmen Sie die
Komm & koch-Rezeptbroschire nach Hause mit!

Kochseminare finden in ganz Niederdsterreich statt!

BRUER .
INNEN [ I_F\  25ie Prierinnen
e ST T

Wir haben Kochseminare fiir Sie zu folgenden
Kategorien: Aufkocht is!, Backzeit is!, Saison is!, StiRe
Zeitis!, Wie’s Brauch is!, So einfach is!, Manner unter
sich!, Team-Kochen, Fiir Kids!

Was sind Cookinare?

Cookinare sind spezielle Online Kochseminare, die LIVE

von einer Kurskiiche direkt Gbertragen und bequem

von Zuhause aus besucht werden. Seminarbauerinnen

bereiten verschiedene Speisen zu verschiedenen

saisonalen Themen zu und beantworten alle Fragen.
\ 3

Alle aktuellen ,Komm & koch mit der Bauerin”-Koch-

seminare und Cookinaren finden Sie unter
www.kommundkoch.at

www.noe.lfi.at
www.seminarbaeuerinnen-noe.at
www.baeuerinnen-noe.at
www.landwirtschaft-verstehen.at

KOMM & KOCH
MIT DER BAUERIN

I k Landwirtschaftskammer
Vs dl dbo! Niederésterreich
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Programm auf Gebietsebene — Gebiet Ganserndorf

Stoffdruck- altes Handwerk neu interpretiert

Zielgruppe: Fur alle Interessierte Stoffdruck
selbst auszuprobieren.

Kursinhalt:

Ein altes Handwerk wieder neu erlernen von
traditionell bis hin zu modernen Designs. Es
kénnen Stoffe aus Baumwolle, Leinen aber auch
Polsterbeziige, Schal’s und T-Shirts bedruckt
werden. Die mitgebrachten Materialien bitte vorher
waschen und helle Stoffe sind von Vorteil.

Zur Information: Es sind aber auch
Polsterbeziige, Laufer, Mitteldeckerln und Schals
beim Kurs kauflich zu erwerben.

Mitzubringen:

Material das bedruckt werden soll, eine weiche
Decke als Unterlage, Borstenpinsel, Lineal, Bleistift,
Zeitungspapier, Kiichenrolle und Probefleckerl

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 23.10.2025

Freies Malen fur Kinder ab 4 Jahren

Zielgruppe:
Alle kreativen Kinder sind herzlich eingeladen.

Kursinhalt:

Fir Kinder die mit Pinsel und Farbe ihrer Kreativitat
freien Lauf lassen wollen. Die Kinder malen auf
Leinwand mit Acrylfarben.

Anzahl: mind. 4 - max. 10 Kinder

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 23.10.2025

Kursnummer: 3-0091565
Sa, 08.11.2025, 08:00 - 13:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091565 |1

Kursnummer: 3-0091566
Sa, 08.11.2025, 13:00 - 17:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091566 |

Kursort:

BBK Géanserndorf
Hauptstral3e 8
2230 Ganserndorf

Referenin: Martina Pfneisl
Kosten: € 52,00

Anzahl: mind. 4 - max.12 Personen

Kursnummer: 3-0091615
Sa, 08.11.2025, 10:00 - 11:30 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091615

Kursort:

TOMBAS Heurigenstadl/ Malraum
Lundenburgerstral3e 45

2193 Bullendorf

Referentin: Heidemarie Winna

Kosten: € 35,00

Landliches &
Fortbildungs
Institut

10
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Freies Malen fur Erwachsene

Zielgruppe:
Alle Interessierten sind herzlich eingeladen.

Kursinhalt:

Fur alle Erwachsenen die sich fur paar Stunden
kreativ betatigen wollen und sich eine Auszeit vom
Alltag génnen! Wir malen auf Leinwanden mit
Acrylfarben.

Anzahl: mind. 4 - max. 12 Personen

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 30.10.2025

Yin Yoga "Special" - Entspannung fur

Zielgruppe: Alle Interessenten sind herzlich
eingeladen.

Kursinhalt:

Tauche ein in die stille Kraft des Yin — in diesem
achtsamen Special verbinden wir klassische Yin-
Yoga-Ubungen mit gezielten Impulsen aus der
Myofaszienarbeit und Akupressur. Mit Hilfe von
Myofascia-Ballen werden Triggerpunkte sanft
stimuliert, Verklebungen gelést und der
Energiefluss im Korper harmonisiert. Erganzt durch
Klangschalen, Atem- und Entspannungstbungen
entsteht eine entspannte Zeit fir Loslassen,
Regeneration und tiefe Ruhe. Ein Kurs fir alle, die
sich nach Entlastung, Erdung und innerer Weite
sehnen. In der Ruhe liegt die Kraft — und der Weg
zuriick zu Dir!

Mitzubringen: Matte, eventuell Polster/Decken

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 04.11.2025

Kursnummer: 3-0091619
Fr, 14.11.2025, 17:00 - 19:30 Uhr ,
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091619

Kursort:

TOMBAS Heurigenstadl/ Malraum
Lundenburgerstral3e 45

2193 Bullendorf

Referentin: Heidemarie Winna

Kosten: € 75,00

Korper, Fascien und Geist

Landliches
Fortbildungs
Institut

Kursnummer: 3-0091567
8 Termine —immer Dienstag:
18:00 - 19:00 Uhr

18.11.25, 25.11.25, 02.12.25,
09.12.25, 16.12.25, 13.01.26,
20.01.26 und 27.01.26
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091567

Kursort:

BBK Ganserndorf
Hauptstral3e 8

2230 Ganserndorf
Referentin: Eva Dotzl
Kosten: € 102,00

Anzahl: mind. 6 - max. 12 Personen

11
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BALANCE - mit Qi Gong zum inneren Gleichgewicht

Zielgruppe:
Alle Interessenten sind herzlich eingeladen.

Kursinhalt:

Tauche ein in die Welt des Qi Gong — einer
wohltuenden Verbindung aus Bewegung, Atmung
und Achtsamkeit. In diesem 8-teiligen Kurs
erwarten dich Ubungen aus verschiedenen Qi
Gong-Reihen, die deine Balance, Standfestigkeit
und innere Mitte starken.

Begleitet werden diese Abend aus einem sanften
Wechsel zwischen Bewegung, Atemuibungen,
Klangschalen und Entspannungselementen — eine
achtsame Auszeit flr Kdrper und Geist. Schenke
dir Zeit fur dich selbst, um Kraft zu sammeln,
Stress loszulassen und mit mehr Leichtigkeit durch
deinen Alltag zu gehen. ,Balance ist nicht etwas,
das du findest — sie ist etwas, das du dir erschaffst”

Mitzubringen: Matte, eventuell Polster/Decken

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 04.11.2025

Kursnummer: 3-0091572
8 Termine —immer Dienstag:
19:15 - 20:15 Uhr

18.11.25, 25.11.25, 02.12.25,
09.12.25, 16.12.25, 13.01.26,
20.01.26 und 27.01.26 E
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091572 |

Kursort:

BBK Géanserndorf
Hauptstral3e 8
2230 Ganserndorf

Referentin: Eva Dotzl
Kosten: € 102,00

Anzahl: mind. 6 - max. 12 Personen

Sole Felsen Welt Gmind Thermenfahrt

Zielgruppe:
Alle, die sich eine Auszeit génnen wollen.

Kursinhalt:

Ruhe und Genuss! Sich verwodhnen lassen und
neue Kraft schopfen!

Ein erholsamer Entspannungstag im Waldviertel
mit einer grofRen Auswahl an Suf3- und
Salzwasserbecken sowie einer umfangreichen
Saunalandschatft.

Mitzubringen:

Badekleidung und gute Laune. Der im Februar
gultige Gruppentarif fir die Tageskarte wird im
Bus einkassiert.

Anzahl: mind. 36 - max. 50 Personen

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 07.01.2025

Kursnummer: 3-0091573
Mo, 19.01.2026, 06:20 - 19:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091573

Kursort:
Sole-Felsen-Bad Gmiind
Albrechtser StralRe 5
3950 Gmiind

Abfahrtszeiten:
06:20 Uhr Lassee Pfarrhof Bushaltestelle
06:50 Uhr Ganserndorf Scheunengasse

Kosten:
€ 39,00 fur Busfahrt

Kursverantwortlich:

Stix Monika
0660/1991964
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Thermenfahrt St. Martins Therme & Lodge

Zielgruppe:
Alle die sich eine Auszeit génnen wollen.

Kursinhalt:

Geniel3e die wohltuende Wirkung der
Thermalquelle in der Natur des Seewinkels.
Erlebe pure Entspannung und lasse den Alltag
hinter dir.

Mitzubringen:

Badekleidung und gute Laune. Der im Marz
gultige Gruppentarif fir die Tageskarte wird im
Bus einkassiert.

Anzahl: mind. 37 - max. 58 Personen

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 19.01.2026

Unglaublich schwungvoll - swing & smile mit Smoveys zu mehr Fitness

Zielgruppe:

Bauerinnen und Bauern, die ihre Balance,
Koordination und Ausdauer trainieren mdchten
und mit gezielten Bewegungsablaufen gleichzeitig
auf sanfte Weise ihr Herz-/Kreislaufsystem mit
den Smoveys kraftigen wollen.

Kursinhalt:

- Kréftigung der Muskulatur

- Mobilisation der Gelenke

- Steigerung der Balance (Gleichgewicht)

- Starkung der Tiefen- und Rumpfmuskulatur
(Kdrperspannung)

- Koordinierungstraining zur
Gleichgewichtsfahigkeit

Mitzubringen: Bequeme (Sport)bekleidung

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 24.03.2026

Kursnummer: 3-0091576
Mo, 02.03.2026, 07:30 - 19:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091576

Kursort:

St. Martins Therme & Lodge
Im Seewinkel 1

7132 Frauenkirchen

Abfahrtszeiten:
7:30 Uhr Ganserndorf Scheunengasse
7:55 Uhr Lassee Pfarrhof Bushaltestelle

Kosten:
€ 28,00 fur Busfahrt

Kursverantwortlich:
Stix Monika
0660/1991964

Kursnummer: 3-0091624
Di, 07.04.2026, 09:00 - 11:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091624

Kursort:

BBK Ganserndorf
Hauptstrale 8

2230 Ganserndorf
Referent: Hubert Lukse
Kosten: € 10,00

Anzahl: mind. 5 - max. 15 Personen

SVS

Gemeinsam gesinder.
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Komm & koch mit der Bauerin: Nudelspal’ fiur Kids

Zielgruppe: Alle Kinder, die gerne kochen!

Kursinhalt:

In unserem Nudelkochkurs fiir Kids dreht sich
alles um den beliebten Pasta-Klassiker — Nudeln
selbst gemacht! Gemeinsam kneten, rollen und
formen wir unseren eigenen frischen Nudelteig
und zaubern daraus kostliche Pasta-Kreationen.

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 12€ werden vor
Ort einkassiert

Anzahl: mind. 8 - max. 12 Kinder

Online Anmeldung mdéglich: ja SEMINAR
Anmeldeschluss: 02.04.2026 BAUER

INNEN

Kursnummer: 3-0091378
Sa, 18.04.2026, 10:00 - 12:30 Uhr |
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091378 |

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Seminarbauerinnen:
Sandra Kuhn,
Christa Vetter

Kosten: € 30,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

%@MW& f/

& kodh . LF\‘;,
Fortbildungs
mit der Bauerin Institut
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Auftreten, Wirkung und Haltung - Wie kann ich mein persdnliches
Image im beruflichen Umfeld aktiv verbessern

Zielgruppe:
Alle Personen, die ihr persdnliches Auftreten
optimieren wollen.

Kursinhalt:

Stilsicheres Auftreten strahlt Selbstbewusstsein
aus und ist ein mafgeblicher Erfolgsindikator fur
jede Person. Ein positives Zusammenspiel von
visuellem Erscheinungsbild (angemessener
Kleidung - Stilrichtung und Farbe),
Kommunikationsfahigkeit, Umgangsformen und
Korpersprache (Mimik, Gestik, Haltung und
Blickkontakt) schafft das persénliche Image.

Anzahl: mind. 5 - max. 8 Personen

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 29.01.2026

Kursnummer: 3-0091514
Fr, 13.02.2026, 09:00 - 13:00 Uhr i
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091514

Kursort:

BBK Géanserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Referentin: Birgit Streibel-Lobner

Kosten: € 100,00

Topfern auf der Scheibe und freies Arbeiten mit Ton

Zielgruppe:
Alle Interessierten im landlichen Raum.

Kursinhalt:

Topfern auf der Scheibe und freies Arbeiten mit
Ton.

Es konnen je Teilnehmer ein bis zwei Stlicke auf
der Topferscheibe mit Unterstutzung entstehen,
weiters ist es mdglich eigene Ideen in Ton zu
verwirklichen.

Mitzubringen:

Arbeitskleidung

Der Materialbeitrag von 6 Euro wird vor Ort
einkassiert.

Hinweis: Der Kurs enthalt keine Brennkosten,
diese (16 Euro/Stick) missen vom Teilnehmer
selbst getragen werden und werden ebenfalls
am Kurstag bar einkassiert.

Online Anmeldung madglich: ja
Anmeldeschluss: 06.02.2026

Kursnummer: 3-0091580

Fr, 20.02.2026, 16:00 - 19:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091580

Kursort:
Am Hof 3
2301 Oberhausen

Referent: Georg Niemann

Kosten: € 25,00
ohne Materialkosten und Brennkosten

Anzahl: mind. 12 - max. 20 Personen

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY
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Erntefrisch ins Glas - Gemiuseverarbeitung in Theorie und Praxis

Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Frauen, die grundlegende Kenntnisse zur
Verarbeitung von Gemduse erlernen mdchten.

Kursinhalt:

Haltbare Gemuseprodukte sind eine wertvolle
Erweiterung der Produktpalette und auch
Ernteliberschiisse oder unférmiges Gemuse
lassen sich zu schmackhaften Produkten
verarbeiten. Den Teilnehmenden werden
wissenswerte Grundlagen rund um das Thema
Haltbarmachungsmethoden von Gemiise in
Theorie und Praxis nahergebracht. Im Kurs
werden verschiedene Produkte hergestellt und
Besonderheiten der einzelnen
Haltbarmachungsmethoden im Hinblick auf
Qualitat und Hygiene besprochen. Die richtige
Kennzeichnung und Lagerung vervollstandigen
den Kursinhalt.

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 06.02.2026

Kursnummer: 3-0091721
Sa, 21.02.2026, 09:00 - 15:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091721

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Referentin: Cordula Klaffner

Kosten: € 26,00

Die in Glaser abgefllliten Produkte
kdénnen die Teilnehmer mit nach Hause
nehmen.

Anzahl: mind. 7 - max. 12 Personen

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN
MIEDEROSTERREICH

Komm & koch mit der Bauerin: Weckerl - knusprig & frisch selbst

gebacken!

Zielgruppe: Alle, die gerne backen!

Kursinhalt:

Knusprige, frische Weckerl sind der Fixstarter bei
jeder Jause und zum Frihstiick. Die Rezepte fur
die kleinen Leckerbissen sind sehr vielfaltig. Wie
Sie ganz einfach den Teig zubereiten und ohne
Muhe das Korberl mit Salzstangen, Semmelin,
Brezen, Kornstangerl & Co. flllen erfahren Sie
von der Seminarbauerin. Und nattrlich wird alles
verkostet!

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

Online Anmeldung méglich: ja

Anmeldeschluss: 13.02.2026 SEMINAR

BAUER

INNEN

Kursnummer: 3-0091354
Fr, 27.02.2026, 14:00 - 19:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091354

Kursnummer: 3-0091358
Sa, 28.02.2026, 09:00 - 14:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091358

Kursort:

BBK Ganserndorf
Hauptstrale 8
2230 Ganserndorf

Seminarb&uerin: Brigitte Reiter

Kosten: € 69,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.
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Aktuelles aus der KI

Zielgruppe:
Alle Interessierten im landlichen Raum.

Kursinhalt:

Die KI entwickelt sich rasant weiter, sie ist aus
unserem Alltag kaum noch wegzudenken. Wo
begegnet sie uns, wie kénnen wir sie weiter
nutzen? Welche technischen Fortschritte haben
CHAT GPT und Co gemacht?

Mitzubringen:
Smartphone mit vollem Akku oder vorzugsweise
Laptop

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 24.02.2026

Kursnummer: 3-0091584
Di, 10.03.2026, 17:00 - 18:30 Uhr .
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091584 |im

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Referent: Leopold Mathias Regner
Kosten: € 20,00

Anzahl: mind. 15 - max. 30 Personen

"Von der Wiese auf den Teller" - Wildkrauterworkshop

Zielgruppe:
Fir alle Interessierte an Wildkrautern.

Kursinhalt:

Entdecken Sie die kulinarische und
gesundheitliche Vielfalt unserer heimischen
Wildkrauter in einem inspirierenden Kochkurs! Oft
als Unkraut tGibersehen, bergen Wildkrauter
aromatische Geheimnisse und eine Fllle an
Nahrstoffen, die jedes Gericht bereichern. Diese
naturbelassenen Schéatze sind nicht nur gesund,
sondern auch ein echtes Geschmackserlebnis.

Gemeinsam werden verschiedene
Zubereitungsarten erprobt, damit Sie die Krauter
zukunftig selbststéndig in Ihrer Kiiche verwenden
konnen.

Zum Abschluss genief3en wir gemeinsam ein
selbst zubereitetes Wildkrauter-Mend.

Es sind keine Vorkenntnisse erforderlich, nur die
Leidenschaft fiir das Kochen und die Freude am
Experimentieren!

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 22.04.2026

Kursnummer: 3-0091585
Mi, 06.05.2026, 10:00 - 13:00 Uhr |:}
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091585

Kursort:

BBK Ganserndorf

Hauptstrale 8

2230 Ganserndorf

Referentin: Petra Regner-Haindl

Kosten: € 44,00 inkl. Kursunterlagen

Anzahl: mind. 10 - max. 15 Personen
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PSA Pflanzen(schutz) Rund um Haus & Hof:

Zielgruppe:
Pflanzenschutz-Sachkundeausweisinhaber:innen,
welche eine Weiterbildung zur Verlangerung ihres
Ausweises bendtigen. Interessierte Personen

Kursinhalt:

Bdse Blumen - gekommen um zu bleiben.
Veranderungen in der landwirtschaftlichen Praxis,
neue gesetzliche Rahmenbedingungen und der
Klimawandel haben in den vergangenen Jahren
zu einer explosionsartigen Ausbreitung invasiver
Problemarten gefiihrt, die nicht nur die
Landwirtschaft sondern auch den Naturschutz vor
grol3e Herausforderungen stellen. So komplex die
Grunde fur die Ausbreitung dieser Pflanzen sind,
so komplex sind auch die
Managementanforderungen weshalb jetzt schon
klar ist: So leicht werden wir die Neuankdmmlinge
nicht mehr los.

Kursinhalte:

Erkennen von Gefahren und Auswahl der
optimalen personlichen Schutzausristung inkl.
praktischen Vorfiihrungen.

Biologie und Mafnahmen zur Einddmmung von
neuen mehrjahrigen Unkrautern, die vor allem im
Grunland, auf Bluhstreifen und der
Ackerumgebung zu Problemen fiihren, werden
besprochen. In diesem Kurs sind das Ambrosia,
Stechapfel und Staudenkndéterich welche auch in
der Praxis besichtigt werden.

Mitzubringen:
wenn vorhanden
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europdischer Union

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 06.07.2026

"= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft,
Klima- und Umweltschutz,
Regionen und Wasserwirtschaft Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich

Kursnummer: 3-0090887

Mo, 13.07.2026, 13:00 - 18:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0090887

Kursort:

BBK Géanserndorf
Hauptstral3e 8
2230 Géanserndorf

ANERKENNUNG

PSA

Referenten:
DI Judith Millautz
Dr. DDI Rea Maria Hall

Kosten:
€ 30,00 Teilnahmebeitrag geférdert
€ 80,00 Teilnahmebeitrag ungeférdert

Michaela Wolfesberger
Tel.: 05 0259 26110

Anzahl: mind. 20 - max. 50 Personen

Anrechenbarkeit: 5 Stunde Weiterbildung
fur den Pflanzenschutz-Sachkundeausweis

Landliches
Fortbildungs
Institut

LF)’

leben Land

IN|

Kofinanziert von der
Europiischen Union
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Programm auf Gebietsebene — Gebiet Marchegg

Welt des Raucherns

Zielgruppe:
Alle Interessierte, die in die Welt des Raucherns
eintauchen wollen

Kursinhalt:

Tauche ein in die faszinierende Welt des
Raucherns und entdecke die Kraft unserer
heimischen Pflanzen. Erfahre Wissenswertes
uber die energetische Reinigung mit Krautern,
Harzen und Bluten. Lerne die wichtigsten
Raucherpflanzen kennen, tauche ein in die
Traditionen rund um alte Raucherfeste - und
stelle deine eigenen duftenden Mischungen
fir zuhause her.

Mitzubringen:
Vor Ort werden 15 Euro Materialkosten bar
einkassiert.

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 30.10.2025

Kursnummer: 3-0091651
Do, 13.11.2025, 17:30 - 19:30 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091651

Kursort:

BBK Géanserndorf
Hauptstral3e 8
2230 Ganserndorf

Referentin: Katharina Hansi
Kosten: € 45,00

Anzahl: mind. 5 - max. 15 Personen

Landliches
Fortbildungs
Institut

LE)-

Lernen, Schule, Hausaufgaben - Lauft!

Zielgruppe:
Fir alle Erwachsenen, die Kinder bei diesem
Thema unterstiitzen mochten.

Kursinhalt:

Tipps und Tricks, wie das Lernen und die
Hausaufgaben mit Leichtigkeit erledigt werden
kénnen. Das Thema Hausaufgaben ist in einigen
Familien ein leidvolles. Viel Zeit und Kraft missen
dafur aufgewendet werden, dennoch entstehen
ganz oft Streit und negative Gefihle.

In diesem Kurs stelle ich verschiedene
Maoglichkeiten vor, wie man aus so einer Situation
rauskommen bzw. sie vermeiden kann.
Zusammen finden wir Losungen, die in die
verschiedensten Familien passen konnen.

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 06.11.2025

Kursnummer: 3-0091652
Fr, 21.11.2025, 17:00 - 18:30 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091652

Kursort:

BBK Ganserndorf
Hauptstrale 8

2230 Ganserndorf
Referentin: Cornelia Thaller
Kosten: € 20,00

Anzahl: mind. 10 - max. 20 Personen
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Komm & koch mit der Bauerin: Weihnachtliche Backkunst - Kletzenbrot,

Stollen & Co

Zielgruppe: Alle, die gerne backen!

Kursinhalt:

Erleben Sie das Vergnigen des Selberbackens in
der Vorweihnachtszeit! Unter der fachkundigen
Anleitung unserer erfahrenen
Brotbotschafterinnen entdecken Sie die kostliche
Welt von Kletzenbrot, Friichtebrot und einer
Vielzahl an Stollenvariationen. Dieser Backkurs
halt fur jeden Geschmack etwas Besonderes
bereit. Abgerundet wird das Erlebnis durch
kostliche Bratapfelschnecken und den duftenden
Weihnachtsgugelhupf. Geniel3en Sie die Freude
am kreativen Backen!

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert

SEMINAR

Online Anmeldung mdéglich: ja BAUER
Anmeldeschluss: 06.11.2025 INNEN

Kursnummer: 3-0091360
Sa, 22.11.2025, 09:00 - 14:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091360 |

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Seminarb&uerin: Brigitte Reiter

Kosten: € 69,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

Institut
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Fortbildungs
mit der Bauerin

Konzentration leicht gemacht, fir Jung und Alt

Zielgruppe: Fir Personen jeden Alters (Kinder,
Jugendliche, Erwachsene, Senioren,...)

Kursinhalt:

Das Thema Konzentration und Gehirntraining ist
nicht nur in der Schule und bei Kindern prasent.
Es wird ebenso im Sport eingesetzt und bei
Menschen mit Gehirnschadigungen wie z.B. nach
einem Schlaganfall. Das bewusste Lenken
unserer Konzentration kann uns in jedem Alter
den Alltag erleichtern. In diesem Kurs mochte ich
ihnen verschiedenste Ubungen zeigen, wie man
sein Gehirn optimal trainieren kann. Die Ubungen
sind geeignet fur Kindergartenkinder und
Personen bis ins hohe Alter. Ob sie mit ihrem
Kind, fur sich selbst oder fir ihre
pflegebeduirftigen GroRReltern/Eltern trainieren
wollen, hier findet sich fur jeden etwas.

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 07.01.2026

Kursnummer: 3-0091653
Do, 15.01.2026, 18:00 - 19:30 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091653

Kursort:

BBK Ganserndorf
Hauptstrale 8
2230 Ganserndorf

Referentin: Cornelia Thaller
Kosten: € 20,00
Anzahl: mind. 10 - max. 15 Personen

Mitzubringen:
Die Materialkosten von 4 Euro pro

Person werden vor Ort bar einkassiert
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Komm & koch mit der Bauerin: Erdapfelkreationen

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Er gehoért zum G'schmackigsten, Vielseitigsten
und Bestandigsten, was der heimische Boden
hervorbringt: der Erdapfel. In diesem Seminar

lassen wir ihn alle Stlckerl spielen: als Knabberei

in Form von Erdéapfelstangerl, als wirzigen
.Erdapfelkas* zum Aufstreichen, als

Erdapfelpuffer fiir den Mittags- oder Abendtisch —

und sogar als suRRes Dessert.

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden
vor Ort einkassiert

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

Online Anmeldung moglich: ja SEMINAR

Anmeldeschluss: 26.02.2026 BAUER
nmelgaescniuss INNEN

Flechtkurs mit Weiden

Zielgruppe:
Fir alle Interessierten an Weidendekoration.

Kursinhalt:

Weidenkunst fiir den Garten.

Arbeiten Sie mit frischen Weiden und machen
Ilhre Traumdeko fiir den Garten.

z.B. Weidenkugeln, Vogelfutterplatze und Co.

Anzahl: mind. 4 - max. 10 Personen

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 29.01.2026

Kursnummer: 3-0091366
Fr, 13.03.2026, 16:00 - 20:00 Uhr P
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091366 |j

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Seminarbauerin: Kathrin Z6chmann

Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.
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Fortbildungs
Institut

mit der Bauerin

Kursnummer: 3-0091654
Sa, 14.03.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091654

Kursnummer: 3-0091655
Sa, 21.03.2026, 09:00 - 13:00 Uhr 5
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091655

Kursort:
Hauptstral3e 10
2291 Schonfeld im Marchfeld

Referentin: Bettina Gloggnitzer

Kosten: € 77,00
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Naturseifen selbst gemacht - mit Pflanzenkraft

Zielgruppe:
Alle die Freude haben am Selber machen von
natirlichen Pflegeprodukten.

Kursinhalt:

Sanft zur Haut, plastikfrei im Bad und richtig
schon zum Verschenken, erlernen der
Herstellung von Naturseife aus hochwertigen
pflanzlichen Olen und naturreinen Zutaten, kurze
theoretische Einfihrung danach praktisches
Arbeiten: riihren, mischen und gief3en;
Herstellung 2 verschiedener Seifen fir zu Hause,
keine Vorkenntnisse notwendig!

Mitzubringen:

Transportbox fir die Seifen
(alte Schuhschachtel),

alte Geschirrtticher/Handtucher,
Schirze, Schutzbrille

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 03.03.2026

Kursnummer: 3-0091656
Di, 17.03.2026, 17:30 - 20:30 Uhr 3
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091656

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Referentin: Katharina Hansi
Kosten: € 46,00

Vor Ort werden 40 Euro Materialkosten
bar einkassiert.

Anzahl: mind. 5 - max. 10 Personen

LFY

Landliches
Fortbildungs
Institut

Komm & koch mit der Bauerin: Kuchen vom Blech - vielfaltig & frech

Zielgruppe: Alle, die gerne backen!

Kursinhalt:

.,Naschkatzen dieser Welt vereinigt euch®, heif3t
es bei diesem Kochseminar. Denn die
Seminarbauerinnen zeigen, wie Sie rasch und
ohne viel Mihe leckere Blechkuchen zaubern.
Verschiedene Teige wie Biskuitteig, Rihrteig,
Murbteig oder Germteig dienen als Basis und
Frichte der Saison, Nisse, Schokolade & Co
bringen Abwechslung aufs Blech. Streuseln oder
eine Schneehaube veredeln den Kuchen.
Erfahren Sie im Kurs interessante Tipps und
Tricks fir flotte, gelungene sif3e und pikante
Blechkuchen-Kreationen, die fertig sind, wenn sie
aus dem Backrohr kommen.

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)
- Lebensmittel und Materialbeitrag werden vor
Ort einkassiert, ca. 15 Euro

SEMINAR
BAUER

Online Anmeldung madglich: ja
Anmeldeschluss: 05.03.2026

INNEN

Kursnummer: 3-0091433
Do, 19.03.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091433

Kursnummer: 3-0091435
Do, 19.03.2026, 17:00 - 21:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091435

Kursort:

BBK Géanserndorf LK NO
Hauptstrale 8

2230 Ganserndorf

Seminarbauerin: Mag. Petra Kargl

Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen
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Komm & koch mit der Bauerin: Lust auf Palatschinken, Waffeln &

Co

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen

Kursinhalt:

Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten
Teigkreationen entfiihren — von pikant bis stf3, mit
herzhaften Varianten und vielfaltigen
Teigvariationen. Von goldenen, flaumigen
Palatschinken tber knusprige, trendige Waffeln
bis hin zu neuen, kreativen Crépes-ldeen - fur
jeden Geschmack ist etwas dabei.
Seminarbauerinnen zeigen, wie sich diese
Kostlichkeiten flott und muhelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert

SEMINAR
BAUER

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 26.03.2026

INNEN

Kursnummer: 3-0091374
Sa, 11.04.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091374 f

Kursort:

BBK Ganserndorf
HauptstralRe 8
2230 Ganserndorf

Seminarbauerin: Sandra Kuhn

Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

h owiwl f}/
& f\l'@({ﬂ / Lindliches \‘7
mit der Bauerin i < F

Regionale Cocktails - Gaste mit innovativen Getranken begeistern

Zielgruppe:
Alle, die ihre Gaste mit kreativen Cocktails
verwdhnen mochten

Kursinhalt:

Mixen Sie aromatische Cocktails mit regionalen
Zutaten! In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie
Wodka, Gin, Edelbrdnde, Rum und verschiedene
Obstséfte zu klassischen Drinks und neuen
Spezialitaten kombinieren. Die perfekte Mischung
aus Regionalitat und exotischem Genuss sorgt fur
unvergessliche Geschmackserlebnisse — und
versetzt Ihre Gaste in echtes Urlaubsflair.

Lassen Sie sich inspirieren und bringen Sie
Schwung in lhre Getrénkekarte.

Anzahl: mind. 12 - max. 18 Personen

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 07.05.2026

Kursnummer: 3-0091666
Do, 21.05.2026, 18:00 - 21:00 Uhr |:%
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091666

Kursort:

BBK Géanserndorf LK NO
Hauptstrale 8

2230 Ganserndorf

Referentin:
Ing. Caroline Franzl, BEd

Kosten: € 20,00

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN
NIEDEROSTERREICH
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Frahlingskrauterwanderung mit Workshop

Zielgruppe:
Alle interessierte Frauen und Manner.

Kursinhalt:

Gemeinsames Eintauchen bei der
Frahlingskrauterwanderung in die Welt der
heimischen Wildkrauter, die direkt vor unserer
Haustlr wachsen. Die vielféltige Verwendung der
verschiedenen Pflanzen kennenlernen - und auch
sicheres erkennen lernen! Nach dem Sammelin
erlernst du die Verarbeitung der gesammelten
Krauter in einem gemdtlichen Workshop.

Das selbstgemachte Krauterprodukt - gerne auch
zum mit nach Hause nehmen!

Mitzubringen:

Wettergerechte Kleidung und festes Schuhwerk
Vor Ort werden 15€ Materialkosten bar
einkassiert.

Anzahl: mind. 5 - max. 15 Personen

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 13.05.2026

Kursnummer: 3-0091667
Sa, 30.05.2026, 09:00 - 12:00 Uhr =
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091667 |z

Kursort:

Treffpunkt: 2295 Gemeinde Weiden/March
(genauer Treffpunkt wird 1 Woche vor der
Veranstaltung per Mail bekanntgegeben)

Referentin:
Katharina Hansi
0680/2308885

Kosten: € 46,00

Kursverantwortlich:
Hansi Petra
0676/9605621

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Vorankindigung Termin Gebiet Grol3 Enzersdorf und Marchegg:

,Tag der Bauerin®

Sie Aiuerinnen
Eelte— et AR

... in den Gebieten

Termin: Mittwoch, 21.01.2026 ab 17 Uhr in der LFS Obersiebenbrunn ¢ Erzersdorfund Marchegg

Programm:

e Workshop ,,Vergessen war gestern“ - Manuel Rothwald

e Aktuelles aus der Unverpackt Welt - Unverpackt Marchfeld —
Sabrina Reiter - plastikfrei Einkaufen im schénen Marchfeld

e Bauernspeis Geschmack von Hand und Herz - Karin Unger

e Juniorfirmen - LFS Obersiebenbrunn

Auf euer Kommen freuen sich die Gebietsbauerinnen

Sandra Kuhn und Ing. Elke Scheit
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Weihnachtsgeschenke selbst gemacht

Zielgruppe: Personen ab 14 Jahre Kursnummer: 3-0091668

_ Fr, 14.11.2025, 18:00 - 20:00 Uhr
Kursinhalt:
Weihnachtsgeschenke mit atherischen Olen, Kursnummer: 3-0091669

Badesalz, Krauterstempel, Ful3bad, Raumduft, Sa, 15.11.2025, 09:00 - 11:00 Uhr
Krautermischung fur Vollbad

Kursort:
Anzahl: mind. 5 - max. 10 Personen Gebaude der Volksschule
_ ' _ Im Meierhof
Online Anmeldung nicht mdéglich! 2225 Zistersdorf
Anmeldung: Bei ihrer Ortsbauerin Referentin: Michaela Wachter

Anmeldeschluss: 23. Oktober 2025

Kosten: € 35,00

Komm & koch mit der Bauerin: Weckerl - knusprig & frisch selbst
gebacken!

Zielgruppe: Alle, die gerne backen! Kursnummer: 3-0091392
_ Fr, 28.11.2025, 17:00 - 22:00 Uhr |}z
Kursinhalt: Wwww.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091392 =

Knusprige, frische Weckerl sind der Fixstarter bei
jeder Jause und zum Frihstlck. Die Rezepte fur
die kleinen Leckerbissen sind sehr vielfaltig. Wie |Kursnummer: 3-0091398

Sie ganz einfach den Teig zubereiten und ohne |Sa, 29.11.2025, 09:00 - 14:00 Uhr
Muhe das Korberl mit Salzstangen, Semmelin, www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091398
Brezen, Kornstangerl & Co. fullen, erfahren Sie
von der Seminarb&uerin. Und natirlich wird alles |Kursort:

verkostet! Gebaude der Volksschule
Im Meierhof
Mitzubringen: 2225 Zistersdorf

- Kochschiirze (wenn vorhanden) _ _
- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden Seminarbauerin: Mag. Petra Karg|

vor Ort einkassiert
Kosten: € 69,00

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

Online Anmeldung méglich: ja SEMINAR Ko /
Anmeldeschluss: 13.11.2025 BAUER h‘?ﬁ”“%fé =
VW | & hoch e | FY
Fortbildungs
mit der Bauerin Institut
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Komm & koch mit der Bauerin: Manner unter sich! Schnitzelvariationen

Zielgruppe: Alle Manner, die gerne kochen!

Kursinhalt: Knusprig, goldbraun und in
unzahligen Variationen ein Genuss — das
Schnitzel ist ein echter Klassiker der
Osterreichischen Kuche. Ob traditionell paniert mit
Kalbfleisch oder als kreative Variante mit
Schwein, Huhn, Pute oder sogar vegetarisch — fur
jeden Geschmack gibt es die passende
Interpretation. In diesem Kochkurs dreht sich alles
um das Geheimnis des perfekten Schnitzels: von
der Wahl des richtigen Fleisches Uber die Kunst
des Klopfens bis hin zu raffinierten Panier-
Alternativen mit Krautern, Kase, Nissen oder
Cornflakes. Doch nicht nur die knusprige Hulle
macht das Schnitzel zum Highlight — auch gefllte
Variationen mit Schinken, Kase oder Gemiise und
kostliche Beilagen sorgen fiir
Geschmackserlebnisse.

Mitzubringen:

- Kochschiirze (wenn vorhanden)
- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert

SEMINAR
BAUER

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 07.01.2026

INNEN

Obstbaumschnitt und Co

Zielgruppe:
Alle Interessierten an Obstbaumschnitt.

Kursinhalt:

Dieser Kurs vermittelt in Theorie und Praxis das
richtige Schneiden von diversen Obstbaumen,
Pflanzenphysiologie, Wuchsgesetze,
Schneidetechnik, Standort und Sorten werden ein
Thema sein. Ziel ist es, einfache
Obstbaumschnitte selber durchfithren zu kénnen
um schodne und ertragreiche Baume zu erhalten.

Anzahl: mind. 10 - max. 50 Personen

Online Anmeldung nicht méglich!

Anmeldung: Bei ihrer Ortsbauerin
Anmeldeschluss: 23. Oktober 2025

Kursnummer: 3-0091399
Fr, 16.01.2026, 18:00 - 22:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091399

Kursnummer: 3-0091405

Sa, 17.01.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091405

Kursort:

Gebaude der Volksschule
Im Meierhof

2225 Zistersdorf

Seminarb&uerin: Mag. Petra Karg|

Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

mit der Bauerin

Kursnummer: 3-0091670
Fr, 13.02.2026, 13:00 - 15:00 Uhr

Kursort:

Theorie: 13 Uhr
Gemeindegasthaus ,Zum Weigi*
HauptstralRe 3, 2272 Niederabsdorf

Praxis: ca. 14 Uhr
Sabine Stella
Bahnstral3e 281, 2272 Niederabsdorf

Referent: Dominik Schreiber

Kosten: € 20,00
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Motopadagogik - Familien mit Kindern zwischen 2 und 10 Jahren

Zielgruppe:
Familien mit Kinder zwischen 2 und 10 Jahren

Kursinhalt:

Motopadagogik fur Familien mit Kindern zwischen
2 und 10 Jahren.

In dieser Motopadagogik-Veranstaltung erleben
Familien spielerische Bewegungsangebote, die
das Miteinander starken und dazu einladen,
gemeinsam neue Herausforderungen zu
meistern. Im Mittelpunkt stehen Freude an der
Bewegung, gegenseitige Unterstitzung und das
Entdecken eigener Fahigkeiten. Durch kreative
Bewegungsaufgaben wachsen Kinder und
Erwachsene Uber sich hinaus, starken ihr
Selbstvertrauen und erleben, wie viel sie
gemeinsam erreichen kénnen.

Online Anmeldung nicht méglich!

Anmeldung: Bei ihrer Ortsbauerin
Anmeldeschluss: 23. Oktober 2025

Kursnummer: 3-0091632
Sa, 07.03.2026, 14:00 - 16:00 Uhr

Kursort:

Voksschule Palterndorf-Dobermannsdorf
Palterndorfer StralRe 279

2181 Dobermannsdorf

Referentin: Barbara Janecek

Kosten: € 135,00 pro Familie

Bitte nur eine Person (Mutter oder Vater)
mit Namen anmelden und die weiteren
teilnehmenden Personen als Zahl mit
melden !!

Mitzubringen:
Bequeme Kleidung, rutschfeste
Turnschuhe

Anzahl: mind. 1 - max. 5 Familien

Komm & koch mit der Bauerin: Nudelkiiche - handgemacht & kreativ

Zielgruppe:
Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Entdecken Sie die Vielfalt der Nudelherstellung -
ob mit dem Nudelwalker oder einer
Nudelmaschine. In unserem Kurs kreieren Sie
verschiedenste Nudelteige, von klassischen
Ravioli und Tortellini mit ihren kostlichen
Fullungen bis hin zu stiBRen Schokoladenudeln.
Dieser Kurs ist ideal fur alle, die ihre Fahigkeiten
in der Kunst des Nudelmachens erweitern und in
die kreative Welt der Nudelherstellung eintauchen
mdchten. Zusatzlich erlernen Sie die
Pastagerichte mit selbstgemachten Pestos und
Sol3en zu perfektionieren.

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)

- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert
SEMINAR
BAUER

Online Anmeldung madglich: ja
Anmeldeschluss: 26.02.2026

INNEN

Kursnummer: 3-0091409
Fr, 13.03.2026, 17:00 - 21:00 Uhr o
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091409 &5

Kursnummer: 3-0091410

Sa, 14.03.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091410

Kursort:

Gebaude der Volksschule
Im Meierhof

2225 Zistersdorf

Seminarbauerin: Mag. Petra Kargl
Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten

werden beim Kurstag bar einkassiert.

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

Landliches
Fortbildungs
Institut

mit der Bauerin
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Train your brain: Gedachtnistraining und Bewegung

Zielgruppe:

Bauerinnen und Bauern jeden Alters, die mithilfe
von Gedéachtnistraining Kérper und Geist jung
halten méchten.

Kursinhalt:

- Welche Funktionen hat unser Gehirn?

- Was steckt hinter unserer Merkfahigkeit?

- Mit welchen Merktechniken steigern wir die
geistige Fitness in jedem Alter?

- Praktische Beispiele und Ubungen

Online Anmeldung nicht mdéglich!

Anmeldung: Bei ihrer Ortsbauerin
Anmeldeschluss: 23. Oktober 2025

Kursnummer: 3-0091635
Di, 24.03.2026, 18:00 - 20:00 Uhr

Kursort: Saal

Raiffeisenbank Weinviertel Nordost
HauptstralRe 39

2225 Zistersdorf

Referentin: Christina Gradwohl, BA
Kosten: € 5,00

Anzahl: mind. 10 - max. 15 Personen

SVS

Gemeinsam gesinder.

Komm & koch mit der Bauerin: Tortenwerkstatt - Klassiker einfach

backen, fullen & verzieren

Zielgruppe: Alle, die gerne backen!

Kursinhalt:

Entdecken Sie die faszinierende Welt des
Tortenbackens, ideal fiir Anfanger:innen!
Entfalten Sie Ihr Talent und lernen Sie, unter der
fachkundigen Anleitung unserer erfahrenen
Seminarbauerin & Konditorin Christine Berthold
wie man beliebte Osterreichische Klassiker wie
Sacher-, Schwarzwalderkirsch-, Topfen- und
Mohntorte selbst zaubert. Dieses Seminar ist
perfekt fir alle, die Schritt flr Schritt die
Grundlagen des Tortenbackens erlernen
mochten. Sie werden nicht nur backen, sondern
auch verschiedene Fullungen zubereiten und lhre
Torten auf einfache und effektvolle Weise
verzieren. Dieser Tortenbackkurs wird exklusiv
von Seminarbauerin und Konditorin Christine
Berthold abgehalten.

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)
- Die Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor
Ort einkassiert

SEMINAR
BAUER

Online Anmeldung méglich: ja
Anmeldeschluss: 12.03.2026

INNEN

Kursnummer: 3-0091436
Fr, 27.03.2026, 17:00 - 21:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091436

Kursnummer: 3-0091437
Sa, 28.03.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091437

Kursort:

Gebaude der Volksschule
Im Meierhof

2225 Zistersdorf

Seminarbauerin: Christine Berthold

Kosten: € 34,00
Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

Anzahl: mind. 12 - max. 14 Personen

VS
Nowiwi

L ~sL,
mit der Bauerin

Lindliches
Fortbildungs
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Regionale Cocktails - Gaste mit innovativen Getranken begeistern

Zielgruppe: Alle, die ihre Gaste mit kreativen
Cocktails verwdhnen mochten.

Kursinhalt: Mixen Sie aromatische Cocktails mit
regionalen Zutaten! In diesem Kurs lernen Sie,
wie Sie Wodka, Gin, Edelbrdnde, Rum und
verschiedene Obstsafte zu klassischen Drinks
und neuen Spezialitaten kombinieren. Die
perfekte Mischung aus Regionalitat und
exotischem Genuss sorgt fir unvergessliche
Geschmackserlebnisse — und versetzt lhre Gaste
in echtes Urlaubsflair.

Lassen Sie sich inspirieren und bringen Sie
Schwung in lhre Getrénkekarte.

Online Anmeldung mdéglich: ja
Anmeldeschluss: 28.04.2026

Kursnummer: 3-0091671
Di, 12.05.2026, 18:00 - 21:00 Uhr p
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091671

Kursort:

Gebaude der Volksschule
Im Meierhof

2225 Zistersdorf

Referentin: Ing. Caroline Franzl, BEd
Kosten: € 20,00

Anzahl: mind. 12 - max. 18 Personen

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN
MIEDEROSTERREICH

Vorankindigungen Termine Gebiet Zistersdorf:

Einladung

ZUum

im Gebiet Zistersdorf

THEMEN

und ,,Der Gesundheitshunderter*
SVS - Hubert Lykse

Musikalische Umrahmung
Musikschule Neusiedl an der Zaya

»Niitzlinge - FleiBige Helfer im Garten®
Matur im Garten - Martina Lighl-Rainer

Lebensqualitat ﬁ‘__' Ik dwirtschafteknmmer ='
Nsederdsterreich

N
Llindlichas -
Forthildungs
ISttt

»,TAG DER BAUERIN*

Freitag, dem 20. Februar 2026, um 13.30 Uhr

Veranstaltungsort wird noch bekanntgegeben

»Mit Gelassenheit und Ruhe durch den Alltag(stress)”

Auf ever Kommen freuen sich die Bauerinnen im Gebiet Zistersdorf

Mt Untirititiung von Buhd, Land und Esisplischis Unien

laban Land m
[reem—
S ———ryw— [ereeryria
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NADJA MALEH
ZUCKERGOSCHERL

,},»Stadtsaal K9

SA 21.03.2026 / 20 Uhr

(Saaleinlass ab 19 Uhr)

Karten erhéltlich bei:

Raiffeisenbank Zistersdorf, 2225 Zistersdorf, Hauptplatz 39 fz. . é [ er ;i
Raiffeisenbank Neusiedl a. d. Zaya, 2183 Neusiedl, Hauptplatz 3 w a mna’l .
und den Ortsbauerinnen
ZVR NR. 946313214

... im Gebiet Zistersdorf
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Allgemeine Geschaftsbedingungen fur
Die Bauerinnen NO und deren Mitgliedsvereine

Anmeldung

Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben bis zum angefiihrten
Anmeldeschluss, jedenfalls aber bis spatestens 1 Woche vor Kursbe-
ginn, zu erfolgen. Der Bauerinnenverein behalt sich vor, zu einzelnen
Veranstaltungen Zugangsvoraussetzungen zu definieren. Es besteht
kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer Veranstaltung. Die
Teilnahmeberechtigung besteht erst mit der schriftlich oder per E-Mail
erteilten Teilnahmezusage seitens des Bauerinnenvereins. Bei offenen
Forderungen ist eine Anmeldung nicht méglich.

Teilnahmebeitrag

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht anders angegeben,
vor Veranstaltungsbeginn fallig. Die Kosten fur Unterkunft und Verpfle-
gung sind, sofern nicht anders angefuhrt, nicht im Teilnahmebeitrag ent-
halten. Die jeweiligen Zahlungsmodalitaten werden den Teilnehmenden
rechtzeitig bekannt gegeben.

Stornobedingungen

Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben, bis 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert werden. Bei Stornierung
nach Ablauf dieser Frist sowie bei unentschuldigtem Fernbleiben von
der Veranstaltung behalt sich der Bauerinnenverein die Vorschreibung
des gesamten Teilnahmebeitrag als Stornogebiihr vor. Die Nominierung
und Entsendung einer Ersatzperson ist moéglich. Die urspringlich ange-
meldete Person bleibt jedoch fur den Teilnahmebeitrag haftbar. Ist eine
Teilnahme an live durchgefuhrten digitalen Weiterbildungen aufgrund
technischer Probleme nicht mdéglich, muss dies dem Veranstalter vor
Veranstaltungsende nachvollziehbar mitgeteilt werden.

Veranstaltungsabsage

Der Bauerinnenverein behélt sich vor, bei einer zu geringen Zahl von
Anmeldungen die geplante Bildungsveranstaltung abzusagen. In die-
sem Fall oder bei sonstigen Grinden fiur eine Veranstaltungsabsage
(wie z.B. Erkrankung von Vortragenden, héhere Gewalt 0.a.) werden be-
reits eingezahlte Teilnahmebeitrage ruckerstattet. Der Bauerinnenver-
ein behélt sich weiters Anderungen von Terminen, Beginnzeiten, Ver-
anstaltungsorten, Veranstaltungsformaten (Online statt Prédsenz) sowie
bei den Vortragenden vor. Die Teilnehmenden werden davon rechtzeitig
und in geeigneter Weise verstandigt. Aus Absagen oder Terminver-
schiebungen kénnen - abgesehen von der Rickerstattung des Teilnah-
mebeitrages - keine weiteren Ersatzanspriiche abgeleitet werden.

Haftung

Der Bauerinnenverein Ubernimmt trotz sorgfaltiger Prufung keine Ge-
wahr fur Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitdt von Kursunterlagen
und sonstigen im Rahmen der Veranstaltungen verwendeten Publikatio-
nen und haftet auch nicht fur die Richtigkeit der von den jeweiligen Vor-
tragenden gedulerten Ansichten, Standpunkte, Rechtsmeinungen etc.

Datenschutz
Alle Hinweise zum Datenschutz entnehmen Sie der Datenschutzerkla-
rung der Bauerinnen NO.

Schulungsunterlagen, Bild- und Tonaufnahmen

Den Teilnehmenden Uberlassene Seminarunterlagen oder Datentréager
diurfen ohne ausdrickliche Genehmigung des Veranstalters weder ver-
vielféltigt noch Dritten Uberlassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind
ohne ausdriickliche Erlaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

Bildaufnahmen und Veréffentlichung

Die Teilnehmer:innen nehmen zur Kennt-
nis, dass bei einzelnen Veranstaltungen
Fotografien und/oder Filme erstellt werden
und zum Zwecke der Nachberichterstattung
in regionalen Medien sowie in Medien und
Websites der Bauerinnen, des LFI und der
Landwirtschaftskammer NO sowie ihnen na-
hestehenden Verbanden verdéffentlicht wer-
den kénnen. Selbiges gilt fir Screenshots
und Aufzeichnungen bei Online-Veranstal-
tungen. Mit der Anmeldung erkléren sie sich
mit diesen Nutzungen einverstanden.

Ausschluss von Bildungsveranstaltun-
gen

Wenn es die Gewahrleistung der Kurs- bzw.
Veranstaltungsziele erfordert, ist der Bau-
erinnenverein berechtigt, Teilnehmende
aus sachlichen Grinden (z.B. Stéren der
Veranstaltung, aggressives oder destrukti-
ves Verhalten gegeniuiber anderen Kursteil-
nehmenden bzw. Vortragenden oder Kurs-
leiter:innen) von der Veranstaltung ohne
Ruckerstattung eines allfélligen Teilnahme-
beitrages auszuschlieBen. Das Ausschlie-
Ben beinhaltet die Nicht-Zulassung zu bzw.
Wegweisung von einer Veranstaltung.

Teilnehmende mit besonderen Bediirf-
nissen

Teilnehmende mit besonderen Bedurfnis-
sen werden aufgefordert, rechtzeitig vor der
Veranstaltung mit dem Veranstalter Kontakt
aufzunehmen.

Kooperation mit dem LFI NO

Bei Kooperationsveranstaltungen, bei de-
nen das LFI NO als Hauptveranstalter auf-
tritt (rechtliche Verantwortung hinsichtlich
sozial- und steuerrechtlicher Verantwortung
liegt beim LFI), gelten jedenfalls die AGBs
des LFI NO. In diesen Fallen wird das LFI
NO als Hauptveranstalter ausgewiesen
bzw. bei der Anmeldung auf die Website
des LFI weitergeleitet.

Gerichtsstand
Gerichtsstand ist das sachlich zustandige
Gericht in St. Polten.

www.baeuerinnen-noe.at/agb
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Datenschutzmitteilung

der Bauerinnenorganisation in NO fiir Vereinsmitglieder

Allgemeine Informationen

1. Verantwortlicher ist der Verein ,Die Bauerinnen Niederdsterreich”
(ZVR-Nr: 782513532, Sitz: Wiener StralRe 64, 3100 St.Polten, Tel: 05
0259 26000, E-Mail: baeuerinnen@Ik-noe.at; Homepage: www.baeue-
rinnen-noe.at) und seine Mitgliedsvereine auf Bezirks-, Gebiets- und
Gemeindeebene.

2. Der Zweck des Vereins ist in den Vereinsstatuten festgelegt, die auch

die vertragsrechtliche Grundlage fiir die Verarbeitung von Mitgliederdaten

durch den Verein bilden. Sdmtliche Datenverarbeitungen richten sich nach

dem Zweck des Vereins:

= die Weiterbildung von Frauen im l&ndlichen Raum,

= die Forderung des allgemeinen Verstandnisses fiir die Land- und Forst-
wirtschaft, sowie deren Produkte und Leistungen,

= die Forderung des Engagements von Frauen in allen Entscheidungs-
gremien des landlichen Raums,

= die Erhéhung der Wertschétzung der familidren Strukturen in der Land-
und Forstwirtschaft,

= die Forderung der Gesundheit und der sozialen Lage der Bauerinnen
und der bauerlichen Familien,

= die Forderung des Gemeinschaftslebens und Gemeinschaftsdenkens
im l&ndlichen Raum,

= die Forderung der Kultur und der bauerlichen Brauchtumspflege sowie

= die Unterstiitzung von materiell oder persénlich hilfsbediirftigen Personen.

Datenverarbeitungen, die nicht zur Erfiillung des Vereinszwecks erfolgen,

bediirfen ebenfalls einer eigenen rechtlichen Grundlage, die jeweils

anzugeben ist.

3. Der Verein verarbeitet zum Zwecke der Mitgliederverwaltung und —
information die im Beitrittsformular bekannt gegebenen Daten seiner Mit-
glieder. Konkret sind das: Vor- und Nachname, Adresse, Telefon Festnetz
und Mobil, E-Mail, Geburtsdatum, Sozialversicherungsnummer (vor Eintritt
am 25. Mai 2018), Betriehsnummer. AuRerdem werden auch Datum des
Beitritts zum Mitgliedsverein und Datum des Austritts sowie der zugehdri-
ge Wahlsprengel verarbeitet.

4. Wenn sich Mitglieder zu Vereinsveranstaltungen anmelden, verarbeitet
der Verein Name und Datum der Veranstaltung sowie die personenbezo-
genen Daten der Teilnehmer.

5. Die Mitgliederdaten werden bis zur Beendigung der Mitgliedschaft bzw.
bis zum Ablauf geltender Verjahrungs- oder gesetzlicher Aufbewahrungs-
fristen aufbewahrt. Im Falle eines Rechtsstreits werden die Daten bis zur
Beendigung dieses aufbewahrt.

6. Bei Nichtbereitstellung von personenbezogenen Daten kdnnen wir dem
unter Punkt 2 beschriebenen Vereinszweck nicht nachkommen und das
Vereinsmitglied nicht mit den entsprechenden Informationen versorgen.

7. Ubernehmen Mitglieder Funktionen in den Bauerinnenvereinen auf Lan-
des-, Bezirks, Gebiets- oder Gemeindeebene, so werden sie bei Funktions-
tibernahme tiber die Verarbeitung ihrer personenbezogener Daten informiert.

I k Landwirtschaftskammer
Niederdsterreich

8. Die Mitgliederdaten werden zur Erfiillung des oben genannten Zweckes

an folgende Institutionen weitergegeben:

= landwirtschaftskammer Niederdsterreich

= Niederdsterreichische Bezirkshauernkammern

= |Fl Niederdsterreich

= Fa. Digiconcept — Dienstleister fiir Homepage und Newsletter (Sitz:
1080 Wien, www.digiconcept.net)

9. Eine automatisierte Entscheidungsfindung, Scoring, Profiling oder Ver-
gleichbares findet seitens des Vereins ,Die Béuerinnen Niederdsterreich”
mit den personenbezogenen Daten seiner Mitglieder nicht statt.

10. Fur die Nutzung unserer Homepage www.baeuerinnen-noe.at und die
damit verbundene Erhebung und Verarbeitung von (personenbezogenen)
Daten kommt die auf der Homepage unter www.bauerinnen-noe.at/daten-
schutz vorliegende Datenschutzerklarung zur Anwendung.

Datensicherheit

Wir unterhalten aktuelle technische MalRnahmen zur Gewahrleistung

der Datensicherheit, inshesondere zum Schutz Ihrer personenbezogenen
Daten vor Gefahren bei Dateniibertragungen sowie vor Kenntniserlangung
durch Dritte.

Wahrnehmung der Betroffenenrechte

Als Betroffene stehen lhnen folgende Rechte zu: Recht auf Auskunft
(Artikel 15 DSGV0), Recht auf Berichtigung (Artikel 16 DSGV0", Recht

auf Loschung (Artikel 17 DSGVO0), Recht auf Einschrénkung (Artikel 18
DSGV0), Datentibertragbarkeit (Artikel 20 DSGVO) sowie Recht auf Wider-
spruch (Artikel 21 DSGVO). Die genannten Betroffenenrechte kénnen Sie
per E-Mail an baeuerinnen@Ik-noe.at geltend machen oder alternativ per
Brief an die Adresse des Vereins.

Beschwerderecht bei der Datenschutzhehorde

Sollte es Anlass zur Beschwerde wegen der Verarbeitung lhrer Daten durch
den Verein ,Die Bauerinnen Niederdsterreich”, bzw. seiner Mitgliedsver-
eine geben, so kdnnen Sie sich damit auch jederzeit an die dsterreichische
Datenschutzbehdrde wenden: Wickenburggasse 8-10, 1080 Wien,

Tel +43 1 52 152-0, E-Mail: dsh@dsb.gv.at.

Allgemeines und Kontakt

Wir behalten uns das Recht vor, diese Datenschutzerklérung jederzeit mit
Wirkung fir die Zukunft zu &ndern, die jeweils aktuelle Version ist auf
unserem Webauftritt (www.bauerinnen-noe.at/datenschutz) abrufbar.

Bei Fragen oder Anliegen wenden Sie sich hitte an Ihren zusténdigen Baue-
rinnen-Verein auf Gemeinde-, Gebiets- oder Bezirksebene bzw. den Verein

Die Bauerinnen Niederdsterreich” (3100 St. Pélten, Wiener StraRe 64, Tel.
05 0259 26000, E-Mail: basuerinnen@Ik-noe.at, www.baeuerinnen-noe.at).

e Piuerinnen,

e




