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Medaillengewinner aus dem Bezirk Scheibbs

Goldenes Stamper/
Goldene Birne
● Mostlandhof, Purgstall: Goldme-

daille: Apfelbrand Discovery, Speck-
birnenbrand (Königin des Mostvier-
tels), Birnenlikör, Apfelstrudellikör.
Silbermedaille: Schmotzbirnen-
brand, Erdbeergeist, Azaroldorn-
brand (Azarola Single Tree). Bron-
zemedaille: Quittenbrand.

● Mostheuriger Hubbauer Familie
Wagner, Purgstall: Goldmedaille:
Apfel- und Birnenmost trocken III,
Speckbirne IV. Silbermedaille: Hub-
Gin. Bronzemedaille: Grüne Pichl-
birne.

● Bowlingcenter Purgstall: Gold-
medaille: Nusslikör.

● Barbara Aigner, Steinakirchen:
Bronzemedaille: Dindlbrand.

● Familie Buchinger „Reschenleiten“,
Wolfpassing: Goldmedaille: Nuss-
likör.

● Bio Most & Saft Adelsberger, Ran-
degg: Goldmedaille: Bio Kirschen-
brand, Bio-Topazapfelmost, Apfel-
Birnenmost „Schmiedmost“. Silber-
medaille: Bio Streuobst-Apfelsaft,
Bio Speckbirnmost Nr. 6. Bronze-
medaille: Bio-Speckbirnmost Nr. 8.

● Marion und Thomas Wagner,
Scheibbs: Silbermedaille: Quitten-
brand.

Speckkaiser
● Blunzensemmerl - Herbert Lech-

ner, Scheibbs: Speckkaiser:
Most4tler Apfelschinken.Goldme-
daille: Most4tler Wildkräuterschin-
ken, Most4tler Leberstreichwurst,

Most4tler Speckwurst, Most4tler
Beinschinken. Silbermedaille:
Most4tler Bauernspeck, Most4tler
Karreespeck, Most4tler Schinken-
speck, Most4tler Bündnerfleisch.

● Doris Neumann, Steinakirchen:
Goldmedaille: Bio-Grammel-
schmalz.

● Bio Archehof Rasdorf, Familie
Hauer, Steinakirchen: Silberme-
daille: Bio Karreespeck vom Bio-
Mangalitza.

Goldenes Blunz'n Kranzl
● Blunzensemmerl - Herbert Lech-

ner, Scheibbs: Goldenes Blunz'n
Kranzl: Most4tler Blunz'n. Gold-
medaille: Most4tler Zungenwurst,
Most4tler Preiselbeerblunz'n.

● Doris Neumann, Steinakirchen:

Goldmedaille: Bio Blutwurst.

Brotkaiser
● Katharina Wagner, Purgstall: Sil-

bermedaille: Karottenbrot. Bron-
zemedaille: Herzerlbrot.

Pasta-Kaiser
● Katharina Grubner, Oberndorf:

Bronzemedaille: Brennnesselnu-
deln.

Öl-Kaiser
● Alfred Scheichelbauer, Wiesel-

burg-Land: Silbermedaille: Son-
nenblumenöl. Bronzemedaille: Son-
nenblumen-Chili-Würzöl.

● Hubert Seiringer, Wieselburg:
Goldmedaille: Bio Rapsöl kaltge-
presst.

WIESELBURG Vier Tage lang
stand Wieselburg ganz im Zei-
chen der bäuerlichen Direktver-
marktung. Rund 260 Ausstel-
lende präsentierten auf der Ab
Hof-Messe ihre Produkte,
Dienstleistungen und Innova-
tionen rund um Direktvermark-
tung, Lebensmittelverarbeitung
und landwirtschaftliche Wert-
schöpfung. Damit konnte die
Zahl der Ausstellenden im Ver-
gleich zum Vorjahr um fünf Pro-
zent gesteigert werden.

Die Besucherzahlen konn-
ten trotz eines starken Freitags
mit dem Vorjahr nicht ganz mit-
halten. Dennoch zeigt sich Mes-

Aushängeschild der
Direktvermarktung
Wenn man in Österreich von Direktvermarktung spricht, dann
kommt man seit 31 Jahren nicht an der Messe Wieselburg vorbei.
Koch: „Haben unsere Rolle als wichtigste Plattform für bäuerliche
Direktvermarktung im deutschsprachigen Raum behauptet.“

se-Geschäftsführer Andreas
Koch am Montagnachmittag zu-
frieden: „Wir sind annähernd
dort, wo wir auch im vergange-
nen Jahr waren - sprich rund um
die 30.000 Besucherinnen und
Besucher. Dass das wunder-
schöne Wetter am Wochenende
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AB HOF 2026

viele in die Natur und weniger in
eine Messehalle gezogen hat,
haben wir aber sicherlich etwas
gespürt“, sagt Koch.

Ein Höhepunkt der Messe
waren auch heuer wieder die
Produktprämierungen. Im Jubi-
läumsjahr – die Prämierungen

fanden heuer zum 30. Mal statt
– wurden insgesamt 3.834 Pro-
dukte von 964 Teilnehmerinnen
und Teilnehmern eingereicht
sowie von Expertenjurys ver-
kostet und bewertet. Besonders
die beiden traditionsreichsten
Bewerbe – „Das goldene Stam-
perl“ und „Die goldene Birne“ –
bestätigten auch im Jubiläums-
jahr ihre zentrale Rolle inner-
halb der Direktvermarktung. Al-
lein in diesen beiden Kategorien
wurden heuer insgesamt 2.688
Produkte eingereicht.

„Diese enorme Anzahl an
Einreichungen zeigt, welch Ju-
wel diese Messe für die Direkt-
vermarktung in Österreich dar-
stellt. Dazu kann ich als Minister
allen Verantwortlichen nur gra-
tulieren und mich bei allen be-
danken. Denn genau diese Platt-
form brauchen wir“, erklärte
Norbert Totschnig, der die Mes-
se auch offiziell eröffnete. Und
Messepräsident Hannes Heindl
rief dazu auf, „das Gold aus Wie-
selburg glitzern und glänzen zu
lassen. Denn die Medaillen und
Auszeichnungen der Ab Hof
sind in den 30 Jahren zum Qua-
litätsmerkmal für die Produkte
der Direktvermarkter und zum
Aushängeschild eurer Höfe ge-
worden“, ist Heindl überzeugt.

 Die Ehrengäste beim traditionellen Messerundgang am Eröffnungstag.
Foto: Christian Eplinger

WIESELBURG 123 Siegerproduk-
te aus acht Wettbewerben wur-
den bei der 30. Auflage der Pro-
duktprämierungen im Rahmen
der Ab Hof-Messe 2026 in Wie-
selburg vergeben. 45 davon gin-
gen nach Niederösterreich. Auf
Platz zwei im „Medaillenspie-
gel“ liegt Oberösterreich mit 35
Siegerprodukten.

Auch der Titel des Produ-
zenten des Jahres blieb im Hei-
matbundesland der Messe. Die
DestillerieWeidenauer von Mar-
tina und Oswald Weidenauer
aus Kottes im Waldviertel holte
sich mit ihren zahlreichen Me-
daillen in den Kategorien „Gol-
denes Stamperl“ und „Goldene
Birne“ diesen Titel. Der Speck-
Kaiser des Jahres kommt heuer
aus der Steiermark: Sophie und
Thomas Mitteregger vom Gir-
nerhof in Mautern dürfen sich
über diese Auszeichnung freu-
en.

Den einzigen Vierfachsieger
stellt das Bundesland Oberös-
terreich. Die Hollhuber's Most-
kellerei aus Nussbach holte mit
ihrem Apfel-Birnen-Cider, ihren
Apfelmost trocken, ihrer Apfel-
wein-Selection und ihrer Apfel-
Birnen-Wein-Selection jeweils
eine Goldene Birne.

Dazu gab es drei Dreifach-
sieger: Barbara Hainzl-Jauk aus
Frauental in der Steiermark hol-

45 Produktsiege
gehen nach
Niederösterreich
Mit 45 Siegen bei acht Wettbewerben führt
Niederösterreich den „Medaillenspiegel“
der diesjährigen Ab Hof-Messe in
Wieselburg an. Dazu stellt das blau-gelbe
Bundesland mit der Destillerie Weidenauer
aus Kottes den Produzenten des Jahres.

te ebenso drei Goldene Stamperl
wie das Obstkulinarium Familie
Pohler aus Raasdorf in Nieder-
österreich.

Mostviertel: ein Dreifach-
und zwei Doppelsieger
Über drei Goldene Birnen darf
sich der Presshausheurige Rei-
kersdorfer aus Neuhofen an der
Ybbs freuen. Der Mostviertler
Produzent gewann diese mit
seinem Bio-Suppengemüse,
seinem Birnenmost Cuvee und
seinem extratrockenen Speck-

birne-Birnenmost. Dazu gibt es
insgesamt elf Doppelsieger.

Der Presshausheurige Rei-
kersdorfer führt damit die Riege
der erfolgreichen Mostviertler
Produzenten an. Denn mit der
Edelbrennerei Mario Haider aus
Weistrach (Goldene Stamperl
für Alter Apfelbrand und den
Obstbrand) und dem Blunzen-
semmerl Herbert Lechner aus
Scheibbs (Speck-Kaiser für
Most4tler Apfelschinken und
Goldenes Blunz'nkranzl für die
Most4tler Blunzn) gibt es auch
noch zwei Doppelsieger aus
dem Mostviertel.

Dazu holte der Landhof
Harrauer aus Erlauf einen Brot-
Kaiser (Ischler Törtchen), der
Mostviertler Biokürbishof Metz
aus Haag einen Öl-Kaiser (Bio
Leinöl), Hildegard und Herbert
Hahn aus Euratsfeld ein Golde-
nes Stamperl (Marillenbrand),
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die LFS Hohenlehen ein Golde-
nes Stamperl (Nusslikör), die
LFS Gießhübl eine Goldene Bir-
ne (Apfelmost extratrocken)
und Dominik Sonnleitner aus
Waidhofen an der Ybbs eben-
falls eine Goldene Birne
(Dorschbirnenmost).

Gold-Zuwachs im
Hause Huber
Erneuten Jubel gab es im Hause
Huber in St. Georgen am Reith.
Nur drei Wochen nach dem
Olympia-Gold von Katharina
Huber bei den Winterspielen
gab es jetzt einen Speck-Kaiser
und damit eine Goldmedaille
für Katharinas Bruder Christian
Huber. Der Fleischermeister von
Hohenlehen-Fleisch aus Hol-
lenstein gewann mit seiner
Wildleberstreichwurst die Kate-
gorie der Aufstriche

 Leopold Reikersdorfer senior und junior aus Neuhofen freuen sich drei Gol-
dene Birnen sowie über weitere vier Medaillen bei der Ab Hof 2026.
Fotos: Christian Eplinger

 Speck-Kaiser 2026 & Goldenes Blunz'nkranzl: Messe-Geschäftsführer Andreas Koch, LWK-Präsident Johannes Schmuck-
enschlager, Minister Norbert Totschnig, LH-Stellvertreter Stephan Pernkopf und Jury-Vorsitzender Martin Rogenhofer
(von links) gratulieren der Familie Lechner aus Scheibbs. Bettina, Elias, Herbert und Jonas Lechner vom „Blunzensem-
merl“ freuen sich über einen Speck-Kaiser für ihren Most4tler Apfelschinken und ein Goldenes Blunz'nkranzl für die
Most4tler Blunzn) sowie über weitere vier Gold- und vier Silbermedaillen bei der Ab Hof 2026. Foto: David Erber


