
MÖDLING Von 22. bis 27. Septem-
ber finden in Shanghai (China)
die 48. Berufsweltmeisterschaf-
ten „WorldSkills“ statt, der welt-
weit größte Wettbewerb im Be-
reich der beruflichen Bildung.
Mehr als 1.500 Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer aus den
WorldSkills-Mitgliedsländern
treten in über 60 Wettbewerbs-
disziplinen an, darunter zwei –
seit Kurzem – ehemalige HTL-
Mödling-Schüler: Christoph
Schöndorfer (Absolvent der Ab-
teilung Elektronik) und Jonas
Baltuska (Absolvent der Abtei-
lung Mechatronik).

Schöndorfer erwartet sich
„spannende und anspruchsvol-
le Aufgaben, bei denen ich mein
Können unter Beweis stellen
und mich fachlich wie persön-
lich weiterentwickeln kann“. Für
einen erfolgreichen Auftritt in

Zwei HTL-Experten auf
dem Weg nach Shanghai
Absolventen der größten Schule Österreichs
gehören dem NÖ-Team an, das im Herbst
in vielfältigen Fachrichtungen im Rahmen
der WorldSkills um Weltmeistertitel kämpft.

Shanghai seien „Genauigkeit,
Konzentration und gutes Zeit-
management entscheidend.
Motivation spielt ebenfalls eine
große Rolle, um flexibel zu blei-
ben, wenn etwas nicht sofort
nach Plan läuft, und trotzdem
fokussiert weiterzuarbeiten“.

An der Elektronik begeistert
Schöndorfer „vor allem die Viel-
falt. Ich wollte verstehen, wie
elektronische Geräte funktio-
nieren und wie Hardware und
Software zusammenspielen“.

Durchhaltevermögen
und Selbstvertrauen
Baltuska verweist auf die per-
fekten Trainingsmöglichkeiten
in der HTL Mödling: „Wir haben
dort jederzeit Zugriff auf die ge-
samte benötigte Ausstattung.“
Diese optimalen Bedingungen
ermöglichen eine gezielte Vor-
bereitung auf die Herausforde-

rungen in Shanghai. Beim Wett-
bewerb hält Baltuska aber auch
„Durchhaltevermögen, Anpas-
sungsfähigkeit, fachliche Kom-
petenz und Selbstvertrauen für
entscheidend“. Seine Begeiste-
rung für die Optoelektronik –
das Fachgebiet, in dem er antritt
- begleitet ihn schon seit der
Kindheit. „Lichter und insbe-
sondere Displaytechnologien
haben mich immer fasziniert.“

Wirtschaftskammer-NÖ-
Präsident Wolfgang Ecker weiß,
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WELTMEISTERLICH

 „Elektronik“-Absolvent Christoph Schöndorfer mit Landesrätin Christiane
Teschl-Hofmeister, Jochen Flicker, NÖ-Spartenobmann „Gewerbe und Hand-
werk", und WKNÖ-Präsident Wolfgang Ecker.
Foto: Andreas Kraus

dass „Spitzenleistungen nicht
zufällig entstehen. Sie sind das
Ergebnis von Talent, Einsatzbe-
reitschaft und einer Ausbildung
auf höchstem Niveau“. Die Be-
triebe und Ausbildungsstätten
„leisten dabei Enormes“.

Bildungslandesrätin Chris-
tiane Teschl-Hofmeister (ÖVP)
setzt auf „die enge Verzahnung
von Praxis und Theorie. Sie
schafft beste Voraussetzungen
für Spitzenleistungen“, konsta-
tiert sie.


Jonas Baltuska
ist Experte in
Sachen Opto-
elektronik.
Foto: Florian
Wieser/
SkillsAustria
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MÖDLING Die Mödlingerin spe-
zialisiert sich auf die handwerk-
liche, traditionsreiche Herstel-
lung individueller Lebkuchen-
Kreationen. In den vergangenen
drei Jahrzehnten entwickelte sie
eine umfangreiche Produktpa-
lette. Die Lebkuchen sind haus-
und handgemacht, „Maschinen
kommen nur für einen Arbeits-
gang – dem Teigkneten – zum

Kunstwerke
zum Zerbeißen
Mit LebkuchenART, einem „So schmeckt
Niederösterreich“-Partnerbetrieb, machte
Anni Klima ihr Hobby zum (Neben-)Beruf.

Einsatz“. Besonderes Augen-
merk liegt auf dem NÖsserl,
einem klassischen Lebkuchen
mit Zutaten aus der Region in
der Geschmacksrichtung Wal-
nuss-Marille, der auch als Wer-
begeschenk voll eingeschlagen
hat.

Für Landeshauptfrau-Stell-
vertreter Stephan Pernkopf
(ÖVP) ist der NÖssler-Lebku-

chen eines der kulinarischen Gi-
ve-aways aus Niederösterreich,
die „für Qualität stehen und eine
geschmackvolle Alternative zu
importierter Standardware bie-
ten. Massenware war gestern.
Heute schenkt man regionalen
Genuss“.

„Hochwertige
Spezialitäten“
Landwirtschaftskammer-
NÖ-Präsident Johannes
Schmuckenschlager ergänzt:
„Unsere bäuerlichen Familien-
betriebe stehen für höchste
Qualität, regionale Herkunft
und verantwortungsvolle Pro-
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„NÖSSLER“-GENUSS

duktion. Wenn heimische Roh-
stoffe sorgfältig verarbeitet und
als hochwertige Spezialitäten
sichtbar gemacht werden, stärkt
das die regionale Wertschöp-
fung und bringt den Geschmack
Niederösterreichs direkt zu den
Konsumentinnen und Konsu-
menten.“

Elisabeth Harreither, Leite-
rin von „So schmeckt Niederös-
terreich“, schwärmt von den
Produktinnovationen: „Mit die-
sen Give-aways setzt man ein
bewusstes Statement für Regio-
nalität, Qualität und Genuss. Sie
eignen sich auch hervorragend
als Werbegeschenk für Firmen.“
www.anni-k.at


Elisabeth Harreither, Leiterin
von „So schmeckt Niederös-
terreich“, Anni Klima von
LebkuchenART, und Landes-
hauptfrau-Stellvertreter
Stephan Pernkopf.
Foto: Dorf- &
Stadterneuerung

Welt steht Kopf
MÖDLING Beeindruckt zeigte sich der
„Verein zur Zeitgeschichte Mödling“ vom
Besuch der NÖ-Landesausstellung
„Wenn die Welt Kopf steht“ in Mauer-
Öhling. Obmann Gerhard Wannenma-
cher (7.v.r.) erklärte: „Es ist eine mehr als
sehenswerte Ausstellung zu vielen The-
men psychischer Krankheit, in deren
Rahmen auch dem NS-Medizinverbre-
chen der Euthanasie Platz gegeben
wird.“
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