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VORWORT

Liebe Bauerinnen, liebe Frauen im landlichen Raum, liebe Interessierte,
mit groRer Freude dirfen wir Euch das Bildungsprogramm 2026/27 der Bauerinnen im Bezirk Mistelbach prasentieren.

Wir haben wieder versucht, ein vielseitiges und breitgefachertes Angebot zusammenzustellen Die Themen reichen von
praktischen Fertigkeiten und Kreativitat Gber gesunde Erndhrung, nachhaltige Landwirtschaft, Starkung der
Personlichkeit und des Wohlbefindens bis zu digitaler Kompetenz und innovativer Betriebsentwicklung.

Ein wichtiges Anliegen ist uns der Dialog und damit das Briickenbauen zwischen uns B&uerinnen und der nicht
bauerlichen Bevdlkerung. Es braucht in Zukunft mehr Miteinander und Wertschatzung im Iandlichen Raum und dartber
hinaus. Deshalb laden wir alle ein: Bauerin oder Frau im landlichen Raum, Produzentin oder Konsumentin, Jung oder
Alter, jede(r) ist herzlich willkommen!

Nutzen wir die Vielfalt des Bildungsprogrammes und erweitern wir nicht nur unser Wissen, sondern auch unseren
Blickwinkel! Génnen wir uns Zeit fir uns selbst, probieren wir Neues aus, erleben wir gegenseitigen Austausch und
nehmen wir wertvolle Impulse fir unseren Alltag, unsere Betriebe und unser personliches Leben mit.

Mein grof3er Dank gilt auch heuer wieder allen Funktionarinnen aus den Gebieten Laa/Thaya, Mistelbach, Poysdorf und
Wolkersdorf, insbesondere den Gebietsbauerinnen Christa Vetter, Manuela Mauthner und Martina Gossinger, die mit
groRem Engagement und vielen Ideen dieses Programm mdglich gemacht haben. Ihr Einsatz tragt dazu bei, dass die
Arbeit der Bauerinnen sichtbar wird und die Gemeinschaft der Bauerinnen und Frauen im l&ndlichen Raum im Bezirk
Mistelbach lebendig bleibt.

Ich freue mich darauf, Euch bei vielen unserer Veranstaltungen begrifien zu dirfen und wiinsche Euch eine
spannende, bereichernde und inspirierende Bildungssaison 2026/27.

Eure Bezirksbauerin Karin Bayer-Pichler

INFORMATIONEN ZUR ANMELDUNG

Im vorliegenden Bildungsprogramm findet sich bei jedem Kurs ein direkter Link bzw QR-Code abgedruckt. Uber diese
geht es direkt zur Kursanmeldung!

Sollte eine Anmeldung online dennoch nicht mdglich sein, kann diese auch gerne telefonisch Uber die
Bezirksbauernkammer Mistelbach erfolgen (taglich 8.00 bis 12.00 Uhr, Tel. 05 0259 95 41203). Die
Zahlungsaufforderung mit Rechnung wird eine Woche vor Kurs- bzw. Veranstaltungsbeginn an die bei der Anmeldung
angegebene E-Mail versendet. Jede Anmeldung ist verbindlich. Bei Verhinderung kann eine Ersatzperson entsendet
werden. Bei Nichtteilnahme wird kein Kursgeld rickerstattet. Sofern nicht anders vermerkt, gelten fur alle Kurse und
Veranstaltungen im vorliegenden Bildungsprogramm die auf der letzten Seite abgedruckten AGB fiir die Bauerinnen
NO und deren Mitgliedsvereine.

Alle Kurse und Veranstaltungen
des Bezirks Mistelbach
zusammengefasst, sind unter
folgendem Link zu finden:

oder
https://www.baeuerinnen-noe.at/veranstaltungen-
termine+2500++1737283




Unsere Lebensmittel - Komm & koch mit der Bauerin

Komm & koch mit der Bauerin: Regionale Hiilsenfriuchte - klein, knackig & ganz

viel Power

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Ob Linsen, Erbsen oder Bohnen - Hiilsenfriichte sind
genussvolle Kraftpakete! In diesem Kochseminar zeigt die
Seminarbauerin, wie vielfaltig und kostlich die heimischen
Eiweildpflanzen in der Kiiche eingesetzt werden kénnen.
Gemeinsam kochen, probieren und staunen - fir alle, die Lust
auf nachhaltigen Genuss haben!

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hauschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 16 € in bar

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 16 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096195
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096198
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Kursnummer: 3-0096195
Datum: Sa, 10.10.2026, 10:00 - 14:00 Uhr
Anmeldeschluss: 01.10.2026

Kursnummer: 3-0096198
Datum: Sa, 16.01.2027, 10:00 - 14:00 Uhr
Anmeldeschluss: 07.01.2027

Kursort: BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-
Stral’e 1, 2130 Mistelbach

Referent:in: Roswitha Mullner-Balon

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 16 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Manuela Mauthner, Tel.: 0664/2334295

Komm & koch mit der Bauerin: Strudelfreuden

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Vom Germteig Uber den Erdapfelteig bis zum hauchzarten
Blatterteig: Ein selbst gemachter Strudelteig ist eine Kunst,
aber keine Hexerei. Und immer eine Gaumenfreude am
Esstisch! Im Strudelseminar zeigt Ihnen die Seminarbauerin,
wie Sie Teige kneten, rollen — und auf vielfaltige Weise flllen:
als pikanten Kase-Schinkenstrudel, als Suppeneinlage — oder
als fruchtig-stiRen Beerenstrudel!

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 16 € in bar

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 14 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096022
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096025
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Kursnummer: 3-0096022
Datum: Do, 05.11.2026, 17:30 - 21:30 Uhr

Kursnummer: 3-0096025
Datum: Fr, 06.11.2026, 14:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 22.10.2026

Kursort:
BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-Strafl3e 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Gerlinde Wiesinger

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 16 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Doris Hofmann, Tel.: 0664/73395440



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096195
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096198
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096022
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096025

Komm & koch mit der Bauerin: Fische aus heimischen Gewassern - schnell &

kreativ gekocht
Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Ob Forelle, Karpfen, Saibling, Wels & Co - entdecken Sie die
Vielfalt heimischer Fische. Die Seminarbauerin vermittelt im
Kochseminar kdstliche Rezepte und praktisches Wissen: Wie
wird Fisch unkompliziert und alltagstauglich zubereitet?

Sie entdecken, wie Fisch eine ausgewogene Ernahrung
bereichert und warum er ideal fur die ganze Familie ist.
Erfahren Sie auRerdem, wo Sie heimische Fischspezialitaten
beziehen kdnnen - so landet Qualitat aus nachster Nahe direkt
in Ihrer Pfanne. Ob knusprig gebraten, sanft gedampft oder als
schnelles Gericht - fir jeden Geschmack ist etwas dabei!

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 35 € in bar

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 14 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096169
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096170
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Kursnummer: 3-0096169
Datum: Sa, 14.11.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
Anmeldeschluss: 06.11.2026

Kursort: BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-
StralRe 1, 2130 Mistelbach

Kursnummer: 3-0096170
Datum: Sa, 21.11.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
Anmeldeschluss: 13.11.2026

Kursort: ehem. BBK Wolkersdorf, Bachgasse
15, 2120 Wolkersdorf im Weinviertel

Referent:in: Roswitha Mullner-Balon

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 35 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, Tel.: 0699/12161990

Komm & koch mit der Bauerin: Das 1x1 des Dampfgarens fiir Beginner

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Dieser Kurs ist die perfekte Gelegenheit, die Grundlagen des
Dampfgarens zu entdecken und zu erlernen. Seminarbauerin
Gabriele Thaller erklart leicht verstandlich, wie einfach und
schmackhaft diese Kochmethode ist und fuihrt dich durch die
Zubereitung moderner und kreativer Gerichte. Auf die Platze -
fertig — Volldampf!

Mitzubringen:

- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 25 € in bar

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 10 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095919
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095932
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Kursnummer: 3-0095919
Datum: Mi, 13.01.2027, 14:00 - 18:00 Uhr

Kursnummer: 3-0095932
Datum: Do, 14.01.2027, 09:00 - 13:00 Uhr
Anmeldeschluss: 07.01.2027

Kursort: BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-
StralRe 1, 2130 Mistelbach

Referent:in: Gabriele Thaller

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 25 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096169
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096170
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095919
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095932

Komm & koch mit der Bauerin: Joghurt, Topfen & Co. - einfach selbstgemacht

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Milch ist ein echtes Allround-Talent! Aus ihr lassen sich mit
wenig Aufwand viele leckere Produkte zu Hause herstellen -
zum Beispiel Joghurt, Topfen, Grillkdse oder Mozzarella. In
diesem Kurs zeigen dir unsere Seminarbauerinnen Schritt fir
Schritt, wie du diese Kdstlichkeiten selbst zubereiten kannst.
Mit einfachen Rezepten und vielen praktischen Tipps gelingt
das auch Anfangern mihelos. Das Beste: Du brauchst kein
spezielles Equipment - ein Topf, ein Sieb und ein
Thermometer reichen meist véllig aus. Ganz nebenbei erfahrst
du auch, was es mit Lab und Milchsaurebakterien auf sich hat
und warum sie so wichtig fur die Milchverabeitung sind.

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittel- und Materialkosten von ca. 25 € in bar

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096200
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Kursnummer: 3-0096200
Datum: Sa, 13.02.2027, 11:00 - 16:00 Uhr
Anmeldeschluss: 04.02.2027

Kursort: BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-
StralRe 1, 2130 Mistelbach

Referent:in: Roswitha Millner-Balon

Kosten: € 70,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittel- und
Materialkosten (ca. 25 €) werden beim Kurstag
bar einkassiert. (Achtung: Bei Nichterscheinen
werden die Kosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Roswitha Millner-Balon, Tel.: 0664/2424616

Komm & koch mit der Bauerin: Genussvoll durch die Fastenzeit

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Die Fastenzeit bietet die ideale Gelegenheit, neue kulinarische
Wege zu entdecken. In diesem Kochseminar erfahren Sie, wie
bewusster Genuss und voller Geschmack perfekt miteinander
harmonieren. Freuen Sie sich auf kreative, leichte und
bekdmmliche Rezepte, die nicht nur in der Fastenzeit flr
Abwechslung sorgen, sondern das ganze Jahr Uiber
begeistern. Hier kommt garantiert keine Langeweile auf den
Teller. Gemeinsam kochen, probieren und genief3en.

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 16 € in bar

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 16 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095923
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095931
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Kursnummer: 3-0095923
Datum: Mi, 17.02.2027, 09:00 - 13:00 Uhr

Kursnummer: 3-0095931
Datum: Mi, 17.02.2027, 17:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 10.02.2027

Kursort: BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-
StralRe 1, 2130 Mistelbach

Referent:in: Anna Dommaier

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca.16 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096200
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095923
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095931

Komm & koch mit der Bauerin: Nudelkiiche - handgemacht & kreativ

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Entdecken Sie die Vielfalt der Nudelherstellung - ob mit dem
Nudelwalker oder einer Nudelmaschine. In unserem Kurs
kreieren Sie verschiedenste Nudelteige, von klassischen
Ravioli und Tortellini mit ihren késtlichen Flllungen bis hin zu
stfRen Schokoladenudeln. Dieser Kurs ist ideal fir alle, die ihre
Fahigkeiten in der Kunst des Nudelmachens erweitern und in
die kreative Welt der Nudelherstellung eintauchen mdchten.
Zusatzlich erlernen Sie die Pastagerichte mit selbstgemachten
Pestos und Solden zu perfektionieren.

Mitzubringen:

- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe

- Lebensmittelkosten von ca. 16 € in bar
Anzahl: mind. 12 Personen, max. 14 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096156
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096161
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Kursnummer: 3-0096156
Datum: Fr, 19.03.2027, 10:00 - 14:00 Uhr

Kursnummer: 3-0096161
Datum: Fr, 19.03.2027, 17:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 10.03.2027

Kursort: ehem. BBK Wolkersdorf (Bezirk
Mistelbach), Bachgasse 15, 2120 Wolkersdorf
im Weinviertel

Referent:in: Christine Berthold

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 16 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, Tel.: 0699/12161990

Komm & koch mit der Bauerin: Marille mag man eben!

Zielgruppe: Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

An ihr schmeckt man es besonders: Die Marille ist Frucht-
gewordener Sonnenschein. Frisch vom Baum direkt in die
Klche. Sif und saftig frisch belebt sie jeden Gaumen — und
viele Gerichte.

Kulinarisch frische Akzente setzen: Marmelade und Sirup,
Topfenknddel, Likér und Wachauer Marillenstrudel werden
zubereitet.

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 25 € in bar

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 14 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096173
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096175
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Kursnummer: 3-0096173
Datum: Mi, 14.07.2027, 10:00 - 14:00 Uhr

Kursnummer: 3-0096175
Datum: Mi, 14.07.2027, 17:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 07.07.2027

Kursort: ehem. BBK Wolkersdorf (Bezirk
Mistelbach), Bachgasse 15, 2120 Wolkersdorf
im Weinviertel

Referent:in: Christine Berthold

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 25 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, Tel.: 0699/12161990



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096156
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096161
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096173
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096175

Unsere Lebensmittel — Essen und Trinken

FKK - Fremde Kekse kosten

Zielgruppe: Alle interessierten Frauen, die gerne Kekse
kosten und Rezepte austauschen.

Kursinhalt:

Keine Sorge - bei diesem FKK-Kurs bleibt man angezogen!
Dafiir werden jede Menge kostliche Kekse verkostet. Bring
deine Lieblingskekse (samt Rezept) mit und entdecke neue
Backideen, tausche Erfahrungen aus und geniel3e einen
geselligen Abend.

Mitzubringen:
Deine Lieblingskekse zum Verkosten und das Rezept dazu!

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 30 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096619

Mannerkochen — mit dem Thermomix
Zielgruppe: Alle interessierten Manner

Kursinhalt:

Dieses Kochseminar richtet sich an alle Manner, die den
Thermomix kennen lernen mdchten. Es werden praktische
Tipps und grundlegende Funktionen vermittelt. Gemeinsam
kochen, genief3en und Freude am Ausprobieren erleben.

Mitzubringen:
kleine leere Schraubglaser
Kochschirze, Geschirrtuch, Hausschuhe

Anzahl: mind. 5 Personen, max. 8 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096206
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096211

Kursnummer: 3-0096619
Datum: Do, 10.12.2026, 19:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 03.12.2026

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralie 1
2130 Mistelbach

Kosten: € 5,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Susanne Tatzber, Tel.:0676/4400504

Kursnummer: 3-0096206
Datum: Di, 29.12.2026, 09:30 - 12:30 Uhr

Kursnummer: 3-0096211
Datum: Di, 29.12.2026, 17:00 - 20:00 Uhr
Anmeldeschluss: 22.12.2026

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Strafe 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Angelika Artner

Kosten: € 40,00 Teilnahmebeitrag (inkl.
Lebensmittel)

Kursverantwortlich:
Regina Geyer, Tel.: 0664/5287434



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096619
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096206
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096211

"Wildkrauter ab ins Glas" - von Krautersalz uber Sirup bis zu Chutney

Zielgruppe: Alle, die gerne Wildpflanzen kennenlernen und
genieflen mdchten. Vorkenntnisse sind nicht erforderlich.

Kursinhalt:

Wildkrauter sind Schatze entlang des Weges — und wir machen
sie haltbar! In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie heimische
Wildkrauter erkennen, mit einfachen Methoden konservieren
und so noch etwas langer genief3en kdnnen.

Ob als wiirziges Krautersalz, krauterlichen Sirup, fruchtiges
Chutney, aromatisches Ol oder spannendes Pesto —
gemeinsam stellen wir vielfaltige Kostlichkeiten her und
sprechen uber die Wildkrauter und die Grundlagen des
Haltbarmachens.

Was Sie erwartet:

* Verarbeitung frischer Wildkrauter

* Herstellung verschiedener haltbarer Produkte

* Tipps zur richtigen Lagerung und Verwendung

* Rezepte zum Mitnehmen

» Einblick in die Wirkweise ausgewahlter Pflanzen

Materialkosten fir Glaser, Flaschen und Lebensmittel (€ 20,00)
sind vor Ort zu bezahlen.

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 14 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096339

Innovative Betriebsentwicklung

Kursnummer: 3-0096339
Datum: Fr, 23.04.2027, 15:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 16.04.2027

Kursort:

ehem. BBK Wolkersdorf (Bezirk Mistelbach)
Bachgasse 15

2120 Wolkersdorf im Weinviertel

Referent:in: Petra Regner-Haindl
Kosten: € 38,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Andrea Neumayr-Musser, Tel.: 0664/2081222

Kl im Alltag - verstehen, sicher nutzen, anwenden

Zielgruppe: Alle, die mehr tber Kl erfahren wollen

Kursinhalt:

Kl kann mehr, als du denkst. Kunstliche Intelligenz ist langst im
Alltag angekommen. In diesem praxisnahen Vortrag zeigt
Christian Frank (IT-Techniker), was Kl ist und was sie kann,
worauf man bei Sicherheit und Datenschutz achten muss und
wie man sie ganz konkret im taglichen Leben einsetzen kann.
Keine Vorkenntnisse nétig, kein eigenes Gerat erforderlich.

Anzahl:mind. 5 Personen, max. 20 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096978

Kursnummer: 3-0096978
Datum: Do, 28.01.2027, 18:30 - 20:30 Uhr
Anmeldeschluss: 21.01.2027

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralle 1
2130 Mistelbach
Referent:in: Christian Frank

Kosten: € 16,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Simone Schuckert, Tel.: 0664/73864656



http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096339
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096978

Fotos fiir deinen Betrieb
Zielgruppe: Alle fotografie-interessierten Personen

Kursinhalt:

Ricke deinen Betrieb ins richtige Licht mit professionellen
Fotos. Der Kurs ist anpassbar an die Wiinsche der
Teilnehmer/innen. Themen kdnnen sein: Produktfotos,
Homepage & Social Media Fotos oder Teamfotos

Mitzubringen:
1 eigenes Produkt, Kamera

Anzahl: mind. 5 Personen, max. 8 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096588
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096591

Gesundheit und Wohlfuhlen

Kursnummer: 3-0096588
Datum: Di, 02.03.2027, 08:00 - 12:00 Uhr
Anmeldeschluss: 23.02.2027

Kursnummer: 3-0096591
Datum: Do, 11.03.2027, 14:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 04.03.2027

Kursort:

Weinhof & Heuriger Géssinger
Hauptstralle 59

2120 Wolkersdorf im Weinviertel
Referent:in: Margarethe Stich-Kdnig
Kosten: € 75,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Karin Stich, Tel.: 0680/2194278

Geschenk der Erde - Die Kraft der dtherischen Ole im Alltag

Zielgruppe: Alle, die sich mit der Kraft der atherischen Ole im
Alltag beschaftigen mdéchten

Kursinhalt:

Wir entschliisseln das Geheimnis, warum atherische Ole so
tiefgreifend auf Kérper und Geist wirken und wie du sie sicher,
effektiv und intuitiv in deinen Alltag integrieren kannst.
Entdecke die wichtigsten Ole fiir deine ganz personliche
Wohlfiihl-Oase zu Hause! Die Highlights des Vortrages: Die
Wissenschaft dahinter! Was und wie kann ich unterstitzen!
Die Basis-Ole im Alltag! Ausprobieren & Erleben - die Ole
dirfen mit allen Sinnen gerochen und der Haut erlebt werden!
Im Anschluss bleibt genug Zeit flir eure Fragen und ihr
bekommt ein Goodie Bag flr zu Hause!

Mitzubringen:
Interesse fUr den natlrlichen Einklang mit der Natur

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 50 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096646

Kursnummer: 3-0096646
Datum: Mo, 19.10.2026, 18:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 12.10.2026

Kursort:

Weinhof & Heuriger Gossinger
Hauptstralie 59

2120 Wolkersdorf im Weinviertel
Referent:in: Brigitte Riegler
Kosten: € 30,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, Tel.: 0699/12161990
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Aroma Abend - Winterzeit

Zielgruppe: Alle Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen im landlichen Raum

Kursinhalt:

Atherische Ole und was sie schon immer dariiber wissen
wollten.

Sie erfahren an diesem Abend, wie sie atherische Ole mit
ihren DUften durch den Winter begleiten kbnnen und wie sie
damit Korper und Geist unterstitzen.

. Was sind atherische Ole.

. Wie wirken atherische Ole und was kénnen sie bewirken.
. Wie werden sie angewendet.

. Wie finde ich die richtigen Dufte und woflr kann ich sie
anwenden.

. Wann darf ich sie auf keinen Fall anwenden.

Mitzubringen:
25 € flr Skriptum

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 15 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096674

Kursnummer: 3-0096674
Datum: Mi, 11.11.2026, 17:00 - 19:30 Uhr
Anmeldeschluss: 04.11.2026

Kursort:

BBK Mistelbach,
Karl-Katschthaler-Stral3e 1
2130 Mistelbach
Referent:in: Helga Angster

Kosten: € 10,00 Teilnahmebeirag

Kursverantwortlich:
Manuela Mauthner, Tel.:.0664/2334295

Cool bleiben in heiRen Zeiten - stark durch die Lebensmitte

Zielgruppe: Alle Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen im landlichen Raum 40+

Kursinhalt:

Im Mittelpunkt des Vortrages stehen drei alltagsnahe Saulen
der Wechseljahre:

- deine Lebensphase verstehen

- hormonfreundlich essen und

- neue Energie gewinnen

Du erfahrst, wie Ostrogen, Progesteron und Cortisol Schlaf,
Stimmung, Gewicht, Leistungsfahigkeit und Energie
beeinflussen und erhaltst Klarheit tGber die kérperlichen
Veranderungen in den Wechseljahren. Daruber hinaus lernst
du alltagstaugliche, tiberwiegend pflanzliche
Ernahrungsimpulse gegen HeilRhunger und fiur einen stabilen
Blutzucker kennen. Abgerundet wird der Vortrag durch einen
personlichen Cool-Down-SOS-Koffer - ein bewusster Stress-
Reset fur besseren Schlaf, balancierte Stimmung und mehr
Energie.

Anzahl: mind. 20 Personen, max. 70 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096665

Kursnummer: 3-0096665
Datum: Di, 24.11.2026, 18:00 - 20:00 Uhr
Anmeldeschluss: 17.11.2026

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralte 1,
2130 Mistelbach
Referent:in: Elisabeth Koller

Kosten: € 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219
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Kinesiologie - Muskeltest im Alltag

Zielgruppe: Alle Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen im landlichen Raum

Kursinhalt:

In diesem praxisnahen Kinesiologie-Workshop lernen wir die
Grundlagen des Muskeltests kennen und probieren einfache
Testformen flir den Alltag aus. Sie erfahren, wie man sich gut
auf das Testen vorbereitet, worauf beim Muskeltest zu achten
ist und wie der Korper als feines Feedbacksystem
wahrgenommen werden kann. Ein Workshop zum
Ausprobieren, Spiren und bewussteren Umgang mit sich
selbst.

Anzahl: mind. 8 Personen, max. 10 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096617

Kursnummer: 3-0096617

Datum: Mi, 20.01.2027, 16:00 - 18:00 Uhr

Anmeldeschluss: 13.01.2027
Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stral3e 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Isabella Weil}

Kosten: € 20,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Susanne Tatzber, Tel.: 0676/4400504

Aroma Nachmittag - dtherische Ole fiir die Hausapotheke

Zielgruppe: Alle Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen im landlichen Raum

Kursinhalt:

Sie erfahren an diesem Nachmittag, welche &therische Ole in
keiner Hausapotheke fehlen sollten.

. Was sind &therische Ole.

. Wie wirken atherische Ole und was kénnen sie bewirken.

. Wie werden sie angewendet.

. Wie finde ich die richtigen Difte und woflr kann ich sie
anwenden.

. Wann darf ich sie auf keinen Fall anwenden.

Mitzubringen:
25€ flr Skriptum

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 15 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096677

Kursnummer: 3-0096677

Datum: Do, 21.01.2027, 17:00 - 19:30 Uhr

Anmeldeschluss: 14.01.2027
Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralle 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Helga Angster

Kosten: € 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Manuela Mauthner, Tel.: 0664/2334295
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Erste Hilfe Fresh up - ,Mach dich fit in Erste

Zielgruppe: Alle interessierten Frauen, die ihr Wissen um
Erste Hilfe auffrischen wollen.

Kursinhalt:

Praxisorientierte Wiederholung von lebensrettenden
SofortmalRnahmen und Erste Hilfe MalRnahmen im Umfeld der
Landwirtschaft und des alltaglichen Lebens auffrischen. Wir
alle wissen, wie schnell es zu Unfallen oder Verletzungen
kommen kann. Gerade in stressigen Zeiten mit Arbeitsspitzen,
wo man oft mehrere Dinge gleichzeitig im Kopf hat, leidet oft
die Arbeitssicherheit.

Kompakt in 4 Stunden wiederholen wir die gangigsten Notfalle
im Umfeld der Landwirtschaft und des alltaglichen Lebens, ...
... weil deine Hilfe wichtig ist!

... weil ich, wenn ich meine Reaktion trainiere, den
Unterschied leisten kann um jemanden optimal versorgen zu
kénnen und womaoglich ein Leben rette!

... weil der Erste Hilfe Kurs vom Fihrerscheinkurs unter
Umstanden schon ein paar Jahre her ist!

... weil ein Notfall jede:n von uns betreffen kann!

... weil ich mit dem Fresh up-Kurs in kurzer Zeit eine
kompakte und umfassende, auf unsere Bedirfnisse
zugeschnittene Auffrischung haben kann!

Anzahl: mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096071

Hilfe"

Kursnummer: 3-0096071
Datum: Di, 26.01.2027, 17:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 19.01.2027

Kursort:

LFS Mistellbach
Winzerschulgasse 50

2130 Mistelbach

Referent:in: Sigrid Haselberger

Kosten:€ 18,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219

LFS+BS

LANDWIRTSCHAFTLICHE

FACH- & BERUFSSCHULEN
NIEDEROSTERREICH

Kinesiologie im Alltag - die kinesiologische Apotheke

Zielgruppe: Alle Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen im landlichen Raum

Kursinhalt:

Dieser Workshop richtet sich an alle, die mit beiden Beinen
im Leben stehen und ihrem Kérper wieder mehr
Aufmerksamkeit schenken mdchten. Vorkenntnisse sind
nicht erforderlich - nur Neugier, Offenheit und Freude am
Ausprobieren.

Praxisnah entdecken wir gemeinsam, wie Kinesiologie bei
alltaglichen Beschwerden wie Stress, Verspannung,
Schlafproblemen etc. unterstitzen kann. Im Mittelpunkt
stehen einfache Ubungen, die sich mihelos in den Alltag
integrieren lassen sowie wertvolle Impulse fur die naturliche
Hausapotheke. Finde deinen kérpereigenen Kompass, lerne
deinen Korper besser zu verstehen und passende
MafRnahmen zu finden. Entdecke, wie wenig es braucht, um
sich selbst wieder besser spuren zu lernen.

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 30 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096606

Kursnummer: 3-0096606
Datum: Mi, 24.02.2027, 16:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 17.02.2027

Kursort:

BBK Mistelbach, Karl-Katschthaler-Stral3e 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Isabella Weil}

Kosten: € 20,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Susanne Tatzber, Tel.: 0676/4400504
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Wilde Pflanzen - Hydrolate durch Wasserdampfdestillation

Zielgruppe: Alle am Thema interessierten Frauen im
[&ndlichen Raum und Mitglieder

Kursinhalt:

Destillieren ist einfach. In diesem Praxis-Seminar werden die
Grundlagen daflir vermittelt.

Kennenlernen und selber machen:

Wie funktioniert die Destille, was ist zu beachten? Was
zeichnet Hydrolate aus, welche wilden und gezdhmten
Pflanzen eignen sich im Verlauf der Jahreszeiten und wieviel
Pflanze ist im Produkt?

Einsatzmoglichkeiten und Besonderheiten einzelner
Pflanzenwasser, Verarbeitung zu hautpflegenden,
gesundheitsunterstitzenden und kulinarischen Spezialitaten.

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 12 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097632

\J
Landliches d
Fortbildungs
Institut

Aktiv und in Bewegung
Yoga
Zielgruppe: Alle, die Freude an Yoga haben

Kursinhalt:
Dynamischer Yoga Flow fur Anfanger und Mittelstufe

Mitzubringen:
Yogamatte, bequeme Kleidung, Wasserflasche

Anzahl: mind. 8 Personen, max. 18 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096371

Kursnummer: 3-0097632
Datum: Mo, 07.06.2027, 09:00 - 17:00 Uhr
Anmeldeschluss: 31.08.2027

Kursort:

Fam. Schmid

Oberort 1/1

2134 Enzersdorf bei Staatz

Referent:in: Petra Paszkiewicz
Kosten:
€ 55,00 Teilnahmebeitrag gefordert

(mit Betriebsnummer)

€ 95,00 Teilnahmebeitrag ungeférdert
(ohne Betriebsnummer)

Kursverantwortlich:
Aloisia Schmid, Tel.: 0664/3239201

Kursnummer: 3-0096371

Datum: Mo, 09.11.2026 bis

Mo, 21.12.2026, jeweils 18:30 - 19:45 Uhr
16.11./23.11./,30.11./,07.12./114.12./
21.12.2026

Anmeldeschluss: 02.11.2026
Kursort:

Kindergarten Zaya-Muhlbach
Kitty Buchhammer-Gasse

2130 Mistelbach

Referent:in: Elisabeth Christen

Kosten: € 75,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Roswitha Mullner-Balon, Tel.: 0664/2424616
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Walzer, Polka & Co. - Mit Schwung in die Ballsaison

Zielgruppe: Alle, die sich tanztechnisch auf die kommende
Ballsaison vorbereiten und Basic-Tanze unter professioneller
Unterstltzung wiederholen wollen

Kursinhalt:

Bevor die Ballsaison startet, wollen wir gemeinsam Basic-
Tanze wie Walzer, Polka & Co. wieder in Schwung bringen.
Mit professioneller Unterstlitzung einer Tanztrainerin werden
an drei Abenden Schrittfolgen aufgefrischt und kleine
Unsicherheiten aus dem Takt gebracht. Ob Wiedereinsteiger
oder Gelegenheitstanzer, alle sind herzlich willkommen! Also
schnappen wir uns unsere Tanzpartner oder
Tanzpartnerinnen und freuen uns auf beschwingte Abende
voller Musik, Bewegung und guter Stimmung!

Mitzubringen:
gute Laune, eventuell Ballschuhe

Anzahl: mind. 5 Paare, max. 10 Paare

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096965

Kursnummer: 3-0096965

Datum: Do, 12.11./19.11./26.11.2026 jeweils
von 19:00 bis 20:00 Uhr

Anmeldeschluss: 05.11.2026

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stral3e 1

2130 Mistelbach

Referent:in: Lucretia Bittendorfer

Kosten: € 45,00 Teilnahmebeitrag (pro Paar)

Kursverantwortlich:
Karin Bayer-Pichler, Tel.: 0664/73579736

Thermenfahrt Heilthermen Resort Bad Waltersdorf

Zielgruppe: ALLE, die sich einen entspannten Tag génnen
mochten!

Kursinhalt:

Ein entspannter Tag fur alle, die sich eine Auszeit gébnnen
wollen. Die Kosten beinhalten die Busfahrt (Hin- & Ruickfahrt).
Der Thermeneintritt von ca. 37 Euro wird im Bus einkassiert.
Saunabereich wird selbst beim Drehkreuz gebucht.

Abfahrt: 6:30 Uhr P+R Wolkersdorf, Industriestrale,
Ruckkunft ca. 20 Uhr.

Mitzubringen:
Badesachen & Handtlicher

Anzahl: mind. 30 Personen, max. 50 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096556

Kursnummer: 3-0096556
Datum: Di, 19.01.2027, 06:30 - 20:00 Uhr
Anmeldeschluss: 12.01.2027

Kursort:

Heiltherme Bad Waltersdorf
Thermenstr. 111

8271 Bad Waltersdorf

Kosten: € 45,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, 0699/12161990
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Train your brain: Gedachtnistraining und Bewegung

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern jeden Alters, die mithilfe
von Ged&chtnistraining Koérper und Geist jung halten
mdchten.

Kursinhalt:

- Welche Funktionen hat unser Gehirn?

- Was steckt hinter unserer Merkfahigkeit?

- Mit welchen Merktechniken steigern wir die geistige Fitness
in jedem Alter?

- Praktische Beispiele und Ubungen

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 15 Personen

Online Anmeldung unter
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096336

SVS

Gemeinsam gesiinder.

Kursnummer: 3-0096336
Datum: Di, 26.01.2027, 17:00 - 19:00 Uhr
Anmeldeschluss: 19.01.2027

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stral3e 1

2130 Mistelbach

Referent:in: Christina GradwohIBA
Kosten:€ 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Marina Forster, Tel.: 0676/87982698

Bauerinnen und Frauen im landlichen Raum gemeinsam unterwegs - auf dem

Jakobsweg Weinviertel

Zielgruppe: Alle, die das zweite Teilstlick des Jakobsweg
Weinviertel gemeinsam erwandern und erleben wollen

Kursinhalt:

Kursnummer: 3-0096920
Datum: Sa, 17.04.2027, 13:00 - 17:00 Uhr
Anmeldeschluss: 10.04.2027

Gemeinsam in Bewegung kommen und den Alltag ein Stlick | Treffpunkt: 13:00 Uhr

weit vergessen: Unter diesem Motto machen wir uns
miteinander auf den Weg ...

Die zweite Etappe des Jakobsweg Weinviertel fihrt uns von
Poysdorf nach Mistelbach.

AbschlieRend kehren wir in Mistelbach beim Heurigen zur
Nachbesprechung ein. Der Ruicktransport von Mistelbach
nach Poysdorf wird mit dem Transportunternehmen
Schiefer organisiert. (= TN-Beitrag).

Fir 2028 ist die dritte Etappe geplant ...

Mitzubringen:
Gutes Schuhwerk, wetterangepasste Kleidung, Kondition
(Wegstrecke ca. 15 km), Wasser fur unterwegs ...

Anzahl: mind. 5 Personen, max. 16 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096920

Stadtpfarrkirche Poysdorf
Berggasse 1-3
2170 Poysdorf

Kosten: € 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Karin Bayer-Pichler, Tel.: 0664/73579736
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Leben in & mit der Natur

Krauterwanderung am Buschberg

Zielgruppe: Alle am Thema interessierten Frauen im
[&ndlichen Raum und Mitglieder

Kursinhalt:

Krauterwanderung — Altes Wissen neu entdecken

Das Wissen Uber Wildkrauter, Heilpflanzen und giftige
Gewachse war friher ein selbstverstandlicher Teil des
Alltags. Generationen gaben ihre Erfahrungen weiter — bis
dieses Wissen nach und nach verloren ging.

Bei unserer Krauterwanderung tauchen wir gemeinsam in
diese alte Pflanzenwelt ein:

— Wir erkennen und bestimmen heimische Krauter

— Lernen ihre Heilwirkungen und Verwendungsmaoglichkeiten
kennen

— Erfahren, worauf man bei giftigen Pflanzen achten muss
Ob fir die Kiche, die Hausapotheke oder einfach aus
Neugier — diese Wanderung erdéffnet dir einen neuen Blick auf
das, was direkt vor deiner Haustir wachst.

Treffpunkt: Parkplatz Buschberg
Anzahl: mind. 12 Personen, max. 15 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096597

Kursnummer: 3-0096597
Datum: Do, 15.10.2026, 14:00 - 16:00 Uhr
Anmeldeschluss: 08.10.2026

Kursort:

Am Buschberg

2152 Gnadendorf
Referent:in: Helga Angster

Kosten: € 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Manuela Mauthner, Tel.: 0664/2334295

Hausgartl V - Genuss und Schonheit: Balkon- und Terrassengarten mit

groBem Wert

Zielgruppe: Alle interessierte Frauen, die sich fur die
dekorative und g’schmackige Bepflanzung fur Balkon und
Terrasse interessieren.

Kursinhalt:

Dekorative und g'schmackige Bepflanzung von Obst,
Gemdise und Krautern fur den Balkon oder den
Terrassengarten stehen bei diesem Seminar im Mittelpunkt.
Die richtige Kombination fir die personlichen Wiinsche findet
Uberall Platz. Lassen Sie sich zeigen, wie der Speiseplan
auch mit einem kleinen Balkon, Fensterkisterl oder
Terrassengarten einfach und schnell aufgewertet wird.
Anhand praktischer Beispiele wird eine dekorative und
kdstliche Nutzung des grinen Lebensraumes mdglich.

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097520

Kursnummer: 3-0097520
Datum: Di, 02.03.2027, 18:00 - 20:00 Uhr
Anmeldeschluss: 23.02.2027

Kursort:

LFS Mistelbach
Winzerschulgasse 50
2130 Mistelbach

Referent:in: Susanne FaberBEd
Kosten: € 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219

LFS+BS

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN

NIEDEROSTERREICH
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Pflanzen(schutz) rund um Haus & Hof

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, die lhre gesamte
Weiterbildungsverpflichtung von 5 Stunden fir den
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis auf einmal erflillen wollen
sowie alle Interessierten

Kursinhalt:

In diesem Kurs erfahren Sie, mit welchen biologischen Mitteln
Sie Unkrauter, Schadlinge und Krankheiten in lhrem Haus-
und Gemusegarten in Schach halten kénnen und wie ein

wichtiger Beitrag zur Pflanzenstarkung geleistet werden kann.

Mégliche Malinahmen zum Pflanzenschutz im bauerlichen
Obstgarten werden vorgestellt. In einer Praxiseinheit lernen
Sie die App "Flora Incognita" kennen, mit welcher dann gleich
vor Ort Pflanzen bestimmt werden. Zusétzlich gibt es
Informationen rund um die Verlangerung des Ausweises.

Zur Info: Alle Besitzer:innen eines Pflanzenschutz-
Sachkundeausweises miissen zur Verldngerung des
Ausweises fiinf Stunden an in NO anerkannter Weiterbildung
absolvieren.

Mitzubringen: Wetterangepasste Kleidung fir drauf3en,
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis (wenn vorhanden) und
evtl. Smartphone

Anzahl: mind. 20 Personen, max. 50 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097560

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europaischer Union

— Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft,
Klima- und Umweltschutz,
Regionen und Wasserwirtschaft

leben Land

Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich

Kursnummer: 3-0097560
Datum: Sa, 20.03.2027, 08:30 - 13:30 Uhr
Anmeldeschluss: 12.03.2027

Kursort: BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Strafte 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Eva-Maria Denk

Kosten: € 30,00 Teilnahmebeitrag gefordert
(mit Betriebsnummer)

€ 80,00 Teilnahmebeitrag ungeférdert

(ohne Betriebsnummer)

Kursverantwortlich:
Karin Bayer-Pichler, Tel.: 0664/73579736

Léandliches
Fortbildungs
Institut

ANERKENNUNG

PSA

*
* x K
Kofinanziert von der
Europédischen Union

Frauenkrauter - Krauterwanderung am Buschberg

Zielgruppe: Alle Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen im landlichen Raum

Kursinhalt: Frauenkrauter — Kraft aus der Natur fir jede
Lebensphase Frauenkrauter begleiten uns seit jeher —
sanft, starkend und unterstiitzend. Bei diesem
gemeinsamen Streifzug durch die Natur entdecken wir
Pflanzen, die speziell auf die Bedurfnisse des weiblichen
Kdrpers eingehen. Wir lernen, wie Frauenkrauter in
verschiedenen Lebensphasen wirken kénnen.
Gemeinsam erkennen wir sie in der Natur, erfahren mehr
Uber ihre Anwendung und wie sie unser korperliches und
seelisches Wohlbefinden starken kénnen.

Treffpunkt: Parkplatz Buschberg
Anzahl: mind. 12 Personen, max. 15 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096595

Kursnummer: 3-0096595
Datum: Fr, 21.05.2027, 16:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 14.05.2027

Kursort: Am Buschberg
2152 Gnadendorf

Referent:in: Helga Angster
Kosten: € 12,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Manuela Mauthner, Tel.: 0664/2334295
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Kreativkurse

Topferkurs fur Erwachsene
Zielgruppe: Alle die sich gerne kreativ betatigen

Kursinhalt:

Werde kreativ und gestalte mit Ton, Weinkuhler/Windlicht,
Gartendeko/Gartenstecker. Der Kurs besteht aus zwei
Einheiten. (Kursbeitrag inkl. Materialkosten)

Anzahl: mind. 3 Personen, max. 8 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096985
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096990

Kursnummer: 3-0096985

Datum: Fr, 04.09.2026, 19:00 - 21:30 Uhr
2. Teil am 18.09.2026

Anmeldeschluss: 28.08.2026

Kursnummer: 3-0096990

Datum: Di, 08.09.2026, 19:00 - 21:30 Uhr
2. Teil am 22.09.2026

Anmeldeschluss: 01.09.2026

Kursort:

Christina Reidlinger-Kraus
Dreifaltigkeitsplatz 25

2170 Poysdorf

Referent:in: Christina Reidlinger-Kraus

Kosten: € 65,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Simone Schuckert, Tel.: 0664/73864656

Nimm dir eine kleine Auszeit - "Freies Malen" fiir Erwachsene

Zielgruppe: Fur alle Erwachsene, die sich fur paar Stunden
kreativ betatigen wollen und sich eine Auszeit vom Alltag
g6nnen! Schenken Sie sich diese farbenfrohe Erholung!

Kursinhalt:

Wir malen auf Leinwanden mit Acrylfarben. Lassen Sie sich
davon leiten, welcher Farbton Sie gerade anlacht und mit
welchen Bewegungen Sie die Farben aufbringen wollen.
Formen entstehen, wie von selbst und Sie werden erstaunt
sein, wie Sie ihren ganz eigenen Ausdruck finden. Es gibt
kein Richtig oder Falsch, keine Themen werden
vorgegeben. Selbst kreativ tatig sein bedeutet auch "Zeit fur
Mich"! In diesem Kurs kdnnen Sie individuell an dem
arbeiten, was lhnen Freude bereitet. Gerne stehe ich lhnen
mit Tipps und Tricks beim Gestalten Ihrer Werke zur Seite.

Mitzubringen:

Altes Kleidungsstiick zum Uberziehen. Material (2
Keilrahmen, Farbe, Kleinmaterial ,...) ist im Kursbeitrag
enthalten.

Anzahl: mind. 5 Personen, max. 10 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096338

Kursnummer: 3-0096338
Datum: Fr, 13.11.2026, 17:00 - 19:30 Uhr
Anmeldeschluss: 06.11.2026

Kursort:

TOMBAS Heurigenstadl|
Lundenburgerstralle 45
2193 Wilfersdorf

Referent:in: Heidemarie Winna
Kosten: € 80,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, Tel.: 0699/12161990

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY
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Wir stricken einen Krawattenschal
Zielgruppe: Alle, die das Stricken erlernen oder ihre
Stricktechnik auffrischen wollen

Kursinhalt:
Ein Krawattenschal ist ein stillvolles Accessoire, das wir mit

Kursnummer: 3-0096659

Kursnummer: 3-0096661

einem offenen Anschlag beginnen und in Patentmuster weiter | Anmeldeschluss: 10.11.2026

arbeiten. Jeder, der glatt und verkehrt stricken kann und den
Krawattenschal erlernen mdchte.

Mitzubringen:
150 Gramm Wolle mit passenden Rundstricknadeln

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 12 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096659
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096661

Kursort:

Gasthaus Zesch

Kirchenplatz 6

2172 Schrattenberg

Referent:in: Margit Seidel
Kosten: € 25,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Julia Nagl, Tel.: 0699/19548016

\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Keramik selbst gemacht - Modellieren mit Ton

Zielgruppe: Alle am Thema interessierten Frauen im
l&ndlichen Raum und Mitglieder

Kursinhalt:

Der Kurs besteht aus zwei Einheiten - beim 1. Teil wird der
Ton modelliert und geformt (nach Trocknung wird der Ton
mit ca. 950 Grad im Brennofen gebrannt) - beim 2. Teil wird
der gebrannte Ton mit verschiedensten Glasuren bemalt
(zweiter Brand im Brennofen bei ca. 150 Grad) - nach der
Abkuhlung sind die Kunststlicke fertig. Dekorationsmaterial
und zusatzlicher Ton (im TN-Beitrag sind 2 kg Ton
inbegriffen) wird wahrend des Kurses extra verrechnet!

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 9 Personen

Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095943
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095945
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095947

Kursnummer: 3-0095943

Datum: Do, 19.11.2026, 18:00 - 21:00 Uhr
2. Teilam 03.12.2026

Anmeldeschluss: 12.11.2026

Kursnummer: 3-0095945

Datum: Mi, 25.11.2026, 18:00 - 21:00 Uhr
2. Teil am 09.12.2026

Anmeldeschluss: 18.11.2026

Kursnummer: 3-0095947

Datum: Fr, 15.01.2027, 18:00 - 21:00 Uhr
2. Teil am 29.01.2027

Anmeldeschluss: 08.01.2027

Kursort: Familie Rupp

Obere Dorfstralle 40

2134 Wultendorf

Referent:in: Anton Rupp

Kosten: € 68,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Bettina Bloderer, Tel.: 0664/1858169

Datum: Di, 17.11.2026, 09:00 - 12:00 Uhr

Datum: Di, 17.11.2026, 18:00 - 21:00 Uhr
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Nah dein neues Lieblingsoberteil

Zielgruppe: Anfangerinnen mit Grundkenntnissen im Nahen
und Fortgeschrittene

Kursinhalt:

In diesem Kurs wird Schritt fur Schritt ein individuelles
Oberteil nach Schnittmuster genaht. Von der Stoffauswahl
Uber den Zuschnitt bis zur fertigen Verarbeitung werden die
einzelnen Arbeitsschritte erklart. Praktische Tipps und
Unterstitzung begleiten den gesamten Nahprozess. Der
Kurs eignet sich flr Anfangerinnen mit Grundkenntnissen
und Freude am Nahen sowie fir Fortgeschrittene, die ihre
Nahfertigkeiten erweitern wollen.

Mitzubringen:
Stoff, Nahgarn, Schere, Stecknadeln, Schneiderkreide (wird
bei der Vorbesprechung bekanntgegeben)

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 12 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096378

Adventkranzstecken

Zielgruppe: Alle Interessierten, die die klassische Form des
Adventkranzsteckens lernen mdchten

Kursinhalt:

Lassen wir den alten Brauch des Adventkranzstecken
wieder aufleben. Durch einfaches Stecken mit Reisig und
anderen Pflanzenmaterialien. Du kannst dir deinen eigenen
individuellen Adventkranz selbst gestalten. Reisig,
Stecknadeln und verschiedene Pflanzenmaterialen sind vor
Ort zu bezahlen, ca. 10 - 20 €.

Mitzubringen:
Dekomaterial, Strohkranz, Kerzen, Gartenschere

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 12 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096649
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096651

Kursnummer: 3-0096378
5 Termine immer Montag
18:00 bis 21:00 Uhr

Vorbesprechung: 23.11.2026

N&dhtermine:
18.01.2027, 01.02., 22.02., 08.03.
Anmeldeschluss: 16.11.2026

Kursort:

LFS Mistelbach
Winzerschulgasse 50
2130 Mistelbach

Referent:in: Sigrid Haselberger
Kosten:€ 40,00 Teilnahmebeitrag
Kursverantwortlich:

Sigrid Haselberger
Tel.: 02572/2421-0, 0676/6437111

LFS+BS

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN
NIEDERGSTERREICH

Kursnummer: 3-0096649
Datum: Mi, 25.11.2026, 18:00 - 20:00 Uhr

Kursnummer: 3-0096651
Datum: Do, 26.11.2026, 18:00 - 20:00 Uhr
Anmeldeschluss: 18.11.2026

Kursort:

Weingut Ipsmiller
Hauptstralie 9
2172 Schrattenberg

Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Referent:in: Margit Seidel
Kosten: € 25,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Julia Nagl, Tel.: 0664/5180025
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Kreatives Filzen - wir filzen eine Sitzunterlage

Zielgruppe: Alle, die gerne kreativ arbeiten

Kursinhalt:

Sitzkissen filzen - dein kreatives Woll-Erlebnis. Gestalte
dein individuelles Sitzkissen aus nattrlicher Wolle und
entdecke die vielseitige Technik des Nassfilzens. Mit
Farben, Mustern und deiner Kreativitat entsteht ein
einzigartiges Lieblingsstlick fiir dein Zuhause. Keine
Vorkenntnisse notig - einfach mitmachen und Freude am
Handwerk erleben!

Mitzubringen:
1-2 Badehandticher

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096366

Kursnummer: 3-0096366
Datum: Sa, 05.12.2026, 14:00 - 17:00 Uhr
Anmeldeschluss: 28.11.2026

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralle 1

2130 Mistelbach

Referent:in: Roswitha Millner-Balon

Kosten: € 35,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Roswitha Millner-Balon, Tel.: 0664/2424616

Chalklettering- maRgeschneidert fur jeden Betrieb

Zielgruppe: Fur alle, die ihre Produkte auffallend schén auf
Kreidetafeln, Glas oder anderen Dingen prasentieren
mochten.

Kursinhalt:

Wir zeigen lhnen, wie Sie lhre Tafeln an lhren Betrieb
anpassen und immer eindrucksvoll neu beschriften kénnen.
Wir geben Inspiration zur Gestaltung, erzdhlen
Interessantes Uber den optimalen Aufbau, zeigen
eindrucksvolle Schriften und verraten unsere geheimen
Stylingtipps. Verschiedene Muster, diverse Utensilien und
unterschiedliche Blicher werden zur Inspiration
bereitgestellt. Damit das Uben leichter fallt, gibt es kleine
Geschenke und einige Unterlagen.

Mitzubringen:
Bleistift, Lineal (gerne eigene Tafeln oder andere Dinge
zum Beschriften)

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 18 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096373

Kursnummer: 3-0096373
Datum: Mi, 13.01.2027, 18:00 - 21:00 Uhr
Anmeldeschluss: 06.01.2027

Kursort:

Weinhof & Heuriger Gossinger
Hauptstrale 59

2120 Wolkersdorf im Weinviertel
Referent:in: Renate Lehninger

Kosten: € 90,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Martina Goéssinger, Tel.: 0699/12161990
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Stoffdruck - Altes Handwerk - neues Design

Zielgruppe: ALLE Mitglieder und am Thema interessierten
Frauen in landlichen Raum

Kursinhalt:

Ein altes Handwerk wieder neu erlernen von traditionellen
bis hin zu modernen Designs. Es kdnnen Stoffe aus
Baumwolle, Leinen aber auch Schiirzen Schals und T-
Shirts bedruckt werden. Die mitgebrachten Materialien bitte
vorher waschen. Helle Stoffe sind von Vorteil.

Mit Stoffdruck kann man sich seine persoénliche
Tischwasche, Bekleidung, aber auch Deko und Geschenke
selbst fertigen und besitzt somit ein Unikat.

Mitzubringen:

Material, das bedruckt werden soll, eine alte Decke als
Unterlage, Pinsel, Moosgummi, Schere, MaRband oder
Lineal, Bleistift & Zeitungspapier, ev. Bargeld (weiteres
Material kann bei der Referentin erworben werden).

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 12 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096178

Knopfloch & mehr

Zielgruppe: Alle, die die Grundlagen des Nahens erlernen
mochten

Kursinhalt:

Nahkurs fur leicht Fortgeschrittene - Knopfloch & mehr

In entspannter Atmosphéare erweitern wir gemeinsam deine
Nahkenntnisse und widmen uns einem wichtigen Detail:
dem perfekten Knopfloch.

Was dich erwartet:

» Anleitung und Ubung zum Nahen eines Knopflochs

* Tipps & Tricks fur saubere Verarbeitung, passgenaues
Nahen und Materialwahl

« Individuelle Unterstitzung bei deinen eigenen Projekten -
bring gerne deine Stoffe, Schnitte oder unfertigen Werke
mit!

Voraussetzungen:

Grundkenntnisse im Nahen (zB du weil}t, wie man eine
Nahmaschine einfadelt und geradeaus naht)

Gemeinsam nahen wir mit Freude, Geduld und Kreativitat,
entdecken die Overlock Nahmaschine - und du gehst mit
neuem Wissen nach Hause!

Anzahl: mind. 10 Personen, max. 12 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096552

Kursnummer: 3-0096178
Datum: Fr, 05.03.2027, 13:00 - 17:00 Uhr

Anmeldeschluss: 26.02.2027

Kursort:
BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralle 1

2130 Mistelbach

Referent:in: Martina Pfneisl
Kosten: € 58,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219

Kursnummer: 3-0096552
Datum: Do, 18.03.2027, 18:00 - 21:00 Uhr

Anmeldeschluss: 11.03.2027

Kursort:
LFS Mistelbach

Winzerschulgasse 50
2130 Mistelbach

Referent:in: Sigrid Haselberger
Kosten: € 12,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Irene Strobl-Glasl, Tel.: 0664/3904144

LFS+BS

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN

NIEDEROSTERREICH

23


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096178
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096552

Kurse fur und mit Kindern

Nahkurs fur Teenies mit Begleitperson
Zielgruppe: Teenies ab 10 Jahren mit Begleitperson

Kursinhalt:

Lust auf ein cooles DIY-Projekt? Dann naht gemeinsam euren
eigenen stylischen Gym Bag! lhr lernt die Basics an der
Nahmaschine, kénnt Stoffe nach eurem Geschmack
kombinieren und gestaltet einen Sportbeutel, der garantiert
einzigartig ist. Vorkenntnisse braucht ihr keine - nur Lust auf
Kreativitdt und gemeinsame Zeit.

Mitzubringen:

50 x 140 cm Stoff (Canvas, Baumwolle) passendes Nahgarn,
4m Kordel, optional 50 x 140 cm Futterstoff und ev. 2 Stlick
Osen

Anzahl: mind. 5 Personen, max. 10 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096662
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096663

Adventkranzstecken fiir Kinder

Zielgruppe: Alle Kinder ab 6 Jahren, welche einen selbst
gemachten Adventkranz zu Hause haben wollen

Kursinhalt:

Alle Kinder und Jugendliche, welche den alten Brauch des
Adventkranz binden erlernen mochten und zu Hause einen
selbst gestalteten Adventkranz haben moéchten. Durch
einfaches Stecken mit Reisig und anderen
Pflanzenmaterialien, entsteht ein individueller Kranz. Kinder
von 6 bis 10 Jahren nur mit Begleitperson, ab 10 Jahren
schaffen es auch alleine. Reisig, Stecknadeln und
verschiedene Pflanzenmaterialen sind vor Ort zu bezahlen,
ca.10- 20 €.

Mitzubringen:
Dekomaterial, Strohkranz, Kerzen, Gartenschere

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 12 Personen
Online Anmeldung unter:

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096652
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096657

Kursnummer: 3-0096662
Datum: Di, 10.11.2026, 16:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 03.11.2026

Kursnummer: 3-0096663
Datum: Di, 24.11.2026, 16:00 - 18:00 Uhr
Anmeldeschluss: 17.11.2026

Kursort:

LFS Mistelbach
Winzerschulgasse 50

2130 Mistelbach

Referent:in: Sigrid Haselberger

Kosten: € 10,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219

LFS+BS

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN
MIEDEROSTERREICH

Kursnummer: 3-0096652
Datum: Mi, 25.11.2026, 15:30 - 17:30 Uhr

Kursnummer: 3-0096657

Datum: Do, 26.11.2026, 15:30 - 17:30 Uhr
Anmeldeschluss: 18.11.2026

\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Referent:in: Margit Seidel

Kursort:

Weingut Ipsmiller
Hauptstralte 9
2172 Schrattenberg

Kosten: € 25,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Julia Nagl, 0664/5180025
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Komm & koch mit der Bauerin: Palatschinken, Waffeln & Co. - kinderleicht

selbstgemacht

Zielgruppe: Alle Kinder, zw. 8 und 11 Jahren, die gerne
kochen!

Kursinhalt:

Bunt, flaumig und kinderleicht - im Palatschinken-Kochkurs
fur Kinder dreht sich alles um siif3e und pikante
Lieblingsgerichte aus der Pfanne: Von Palatschinken tber
Pancakes bis zu knusprigen Waffeln! Gemeinsam wird
geruhrt, gebacken und kreativ gefiillt. Dazu zaubern wir
feine, selbstgemachte Solien. Ein Kurs voller Spal}, Farben
und Genuss!

Mitzubringen:
- Kochschiirze, Geschirrtuch, Hausschuhe
- Lebensmittelkosten von ca. 12 € in bar

Anzahl: mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096059

// SEMINAR

/‘ BAUER
>,
Landliches C
Fortbildungs ln
mit der Bauerin / Institut

INNEN

Kursnummer: 3-0096059
Datum: Sa, 20.02.2027, 10:00 - 12:30 Uhr
Anmeldeschluss: 12.02.2027

Kursort:

BBK Mistelbach
Karl-Katschthaler-Stralle 1
2130 Mistelbach

Referent:in: Christa Vetter, Sandra Kuhn

Kosten: € 30,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten (ca. 12 €)
werden beim Kurstag bar einkassiert.
(Achtung: Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet.)

Kursverantwortlich:
Christa Vetter, Tel.: 0664/7959219

Kinderkurs - Keramik selbst gemacht - Modellieren mit Ton

Zielgruppe: Alle am Thema interessierten Kinder im
l&ndlichen Raum, die ihre Kreativitat ausleben mdchten (ab
7 Jahren ohne Begleitpersonen)

Kursinhalt:

Der Kurs besteht aus zwei Einheiten - beim 1. Teil wird der
Ton modelliert und geformt (nach Trocknung wird der Ton
mit ca. 950 Grad im Brennofen gebrannt) - beim 2. Teil wird
der gebrannte Ton mit verschiedensten Glasuren bemalt
(zweiter Brand im Brennofen bei ca. 150 Grad) - nach der
Abkuhlung sind die Kunststlicke fertig. Dekorationsmaterial
und zusatzlicher Ton (im TN-Beitrag sind 1 kg Ton
inbegriffen) wird wahrend des Kurses extra verrechnet!

Anzahl: mind. 6 Personen, max. 9 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095997

Kursnummer: 3-0095997

Datum: Sa, 27.02.2027, 14:00 - 17:00 Uhr
2. Teilam 13.03.2027

Anmeldeschluss: 20.02.2027

Kursort: Fam. Rupp

Obere Dorfstralle 40

2134 Wultendorf

Referent:in: Anton Rupp

Kosten: € 38,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Andrea Pretz, Tel.: 0660/2861732
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Veranstaltungen

Musical - Die Schone und das Biest

Zielgruppe: Frauen und Manner, die einen entspannten
Abend verbringen wollen

Kursinhalt:

Erleben Sie eines der weltweit erfolgreichsten Musicals,
Disneys DIE SCHONE UND DAS BIEST! Die beriihrende
Geschichte um Belle und den verwunschenen Prinzen, der
nur durch die wahre Liebe erlost werden kann, wird im
Raimund Theater in einer brandneuen Produktion zum
Leben erweckt.

Abfahrt:

16.00 Uhr Poysdorf (Bushaltestelle hinterm Kolpinghaus)
16.20 Uhr Hochleiten (Raststation A5)

Beginn der Vorstellung: 18.30 Uhr

Anzahl: mind. 51 Personen, max. 58 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096333

Kursnummer: 3-0096333
Datum: Di, 19.01.2027, 16:00 - 23:00 Uhr
Anmeldeschluss: 12.01.2027

Kursort:
Raimund Theater
Wallgasse 18-20
1060 Wien

Kosten: € 94,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Hildegard Parth, Tel.: 0664/73540073

Exkursion nach Wien - Tradition, Geschichte und Adventzauber

Zielgruppe: Alle

Kursinhalt:

Wir starten unsere Exkursion am Bahnhof Wolkersdorf und
fahren gemeinsam mit dem Zug nach Wien. (Die Bahntickets
sind nicht im Kursbeitrag enthalten.) Bei einer Flihrung rund
um die Hofburg erfahren wir Interessantes uber ihre
Geschichte und die Menschen, die hier einst lebten und
wirkten. Anschlieend spazieren wir durch den 1. Bezirk und
besuchen traditionsreiche Geschafte und Unternehmen mit
bewegender Geschichte. Dabei erhalten wir spannende
Einblicke in die Entwicklung und Bedeutung dieser Wiener
Traditionsbetriebe. Den stimmungsvollen Abschluss unseres
Ausflugs bildet ein Besuch des Adventmarktes vor dem
Stephansdom, wo Zeit zum Genielden, Flanieren und
Einstimmen auf die Weihnachtszeit bleibt.

Treffpunkt: 13:30 Uhr Bahnhof Wolkersdorf

Mitzubringen:
Ticket fur die offentlichen Verkehrsmittel

Anzahl: mind. 12 Personen, max. 25 Personen

Online Anmeldung unter:
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0096383

Kursnummer: 3-0096383
Datum: So, 15.11.2026, 13:30 - 19:00 Uhr
Anmeldeschluss: 08.11.2026

Referent:in:
Verena Euticchio, staatlich gepurfte
Fremdenflihrerin

Kosten: € 20,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Petra Regner-Haindl, Tel.: 0664/73513158
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50 Jahre Bauerinnen — Gemeinsam feiern, danken und geniefRen

Kursinhalt:

Die Bauerinnen und Frauen im landlichen Raum des Bezirkes
Mistelbach freuen sich auf einen gemeinsamen Vormittag! Um
8:30 Uhr feiern wir die Erntedank-Messe in der Pfarrkirche
Wilfersdorf. Anschlielend laden wir zu einem nachhaltigen
Frihstlick mit regionalen Kostlichkeiten im Schlossheurigen
Liechtenstein in Wilfersdorf ein.

Anzahl: max. 200 Personen

Keine Anmeldung erforderlich
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097183

) Dic Grucsinnon

Wo Gemeinschaft wurzelt & Zukunft wachst

1976-2026

Termine — Vorankiundigung:

Tag der Bauerin im Gebiet Laa/Thaya
Datum: Freitag, 12. Februar 2027, 15:00 Uhr
Veranstaltungsort: VAZ Staatz

Tag der Bauerin im Gebiet Mistelbach
Datum: Freitag, 19. Februar 2027, 14:00 Uhr
Veranstaltungsort: LFS Mistelbach

Tag der Bauerin im Gebiet Poysdorf
Datum: Donnerstag. 25. Februar 2027, 16:00 Uhr
Veranstaltungsort: VAZ Kleinschweinbarth

Tag der Bauerin im Gebiet Wolkersdorf
Datum: Freitag, 05. Marz 2027, 14:00 Uhr
Veranstaltungsort: Schurlwirt Pillichsdorf

Jungbauerinnentag im Gebiet Mistelbach

Datum: Dienstag, 16. Marz 2027, 14:00 Uhr
Veranstaltungsort: LFS Mistelbach

Kursnummer: 3-0097183
Datum:
So, 11.10.2026, 09:30 - 14:00 Uhr

Kursort: Schlossheuriger Wilfersdorf
Hauptstralle 1
2193 Wilfersdorf

Kosten: freie Spende

Kursverantwortlich:
Karin Bayer-Pichler
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Allgemeine Geschaftsbedingungen fur
Die Bauerinnen NO und deren Mitgliedsvereine

Anmeldung

Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben bis zum angefiuhrten
Anmeldeschluss, jedenfalls aber bis spatestens 1 Woche vor Kursbe-
ginn, zu erfolgen. Der Bauerinnenverein behalt sich vor, zu einzelnen
Veranstaltungen Zugangsvoraussetzungen zu definieren. Es besteht
kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer Veranstaltung. Die
Teilnahmeberechtigung besteht erst mit der schriftlich oder per E-Mail
erteilten Teilnahmezusage seitens des Bauerinnenvereins. Bei offenen
Forderungen ist eine Anmeldung nicht méglich.

Teilnahmebeitrag

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht anders angegeben,
vor Veranstaltungsbeginn fallig. Die Kosten fur Unterkunft und Verpfle-
gung sind, sofern nicht anders angefuhrt, nicht im Teilnahmebeitrag ent-
halten. Die jeweiligen Zahlungsmodalitaten werden den Teilnehmenden
rechtzeitig bekannt gegeben.

Stornobedingungen

Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben, bis 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert werden. Bei Stornierung
nach Ablauf dieser Frist sowie bei unentschuldigtem Fernbleiben von
der Veranstaltung behalt sich der Bauerinnenverein die Vorschreibung
des gesamten Teilnahmebeitrag als Stornogebuhr vor. Die Nominierung
und Entsendung einer Ersatzperson ist méglich. Die urspringlich ange-
meldete Person bleibt jedoch fur den Teilnahmebeitrag haftbar. Ist eine
Teilnahme an live durchgefuhrten digitalen Weiterbildungen aufgrund
technischer Probleme nicht méglich, muss dies dem Veranstalter vor
Veranstaltungsende nachvollziehbar mitgeteilt werden.

Veranstaltungsabsage

Der Bauerinnenverein behalt sich vor, bei einer zu geringen Zahl von
Anmeldungen die geplante Bildungsveranstaltung abzusagen. In die-
sem Fall oder bei sonstigen Grunden fur eine Veranstaltungsabsage
(wie z.B. Erkrankung von Vortragenden, héhere Gewalt o.a.) werden be-
reits eingezahlte Teilnahmebeitrage ruckerstattet. Der Bauerinnenver-
ein behalt sich weiters Anderungen von Terminen, Beginnzeiten, Ver-
anstaltungsorten, Veranstaltungsformaten (Online statt Prédsenz) sowie
bei den Vortragenden vor. Die Teilnehmenden werden davon rechtzeitig
und in geeigneter Weise verstandigt. Aus Absagen oder Terminver-
schiebungen kénnen - abgesehen von der Ruckerstattung des Teilnah-
mebeitrages - keine weiteren Ersatzanspriche abgeleitet werden.

Haftung

Der Bauerinnenverein Ubernimmt trotz sorgfaltiger Prufung keine Ge-
wahr fur Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitat von Kursunterlagen
und sonstigen im Rahmen der Veranstaltungen verwendeten Publikatio-
nen und haftet auch nicht fur die Richtigkeit der von den jeweiligen Vor-
tragenden geaulerten Ansichten, Standpunkte, Rechtsmeinungen etc.

Datenschutz
Alle Hinweise zum Datenschutz entnehmen Sie der Datenschutzerkla-
rung der Bauerinnen NO.

Schulungsunterlagen, Bild- und Tonaufnahmen

Den Teilnehmenden uUberlassene Seminarunterlagen oder Datentrager
durfen ohne ausdrickliche Genehmigung des Veranstalters weder ver-
vielfaltigt noch Dritten Uberlassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind
ohne ausdriickliche Erlaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

Bildaufnahmen und Verdéffentlichung

Die Teilnehmer:innen nehmen zur Kennt-
nis, dass bei einzelnen Veranstaltungen
Fotografien und/oder Filme erstellt werden
und zum Zwecke der Nachberichterstattung
in regionalen Medien sowie in Medien und
Websites der Bauerinnen, des LFI und der
Landwirtschaftskammer NO sowie ihnen na-
hestehenden Verbéanden verdffentlicht wer-
den kénnen. Selbiges gilt fur Screenshots
und Aufzeichnungen bei Online-Veranstal-
tungen. Mit der Anmeldung erklaren sie sich
mit diesen Nutzungen einverstanden.

Ausschluss von Bildungsveranstaltun-
gen

Wenn es die Gewahrleistung der Kurs- bzw.
Veranstaltungsziele erfordert, ist der Bau-
erinnenverein berechtigt, Teilnehmende
aus sachlichen Grunden (z.B. Stéren der
Veranstaltung, aggressives oder destrukti-
ves Verhalten gegenuber anderen Kursteil-
nehmenden bzw. Vortragenden oder Kurs-
leiter:innen) von der Veranstaltung ohne
Ruckerstattung eines allfalligen Teilnahme-
beitrages auszuschlieBen. Das Ausschlie-
Ren beinhaltet die Nicht-Zulassung zu bzw.
Wegweisung von einer Veranstaltung.

Teilnehmende mit besonderen Bediirf-
nissen

Teilnehmende mit besonderen Bedurfnis-
sen werden aufgefordert, rechtzeitig vor der
Veranstaltung mit dem Veranstalter Kontakt
aufzunehmen.

Kooperation mit dem LFI NO

Bei Kooperationsveranstaltungen, bei de-
nen das LFI NO als Hauptveranstalter auf-
tritt (rechtliche Verantwortung hinsichtlich
sozial- und steuerrechtlicher Verantwortung
liegt beim LFI), gelten jedenfalls die AGBs
des LFI NO. In diesen Fallen wird das LFI
NO als Hauptveranstalter ausgewiesen
bzw. bei der Anmeldung auf die Website
des LFI weitergeleitet.

Gerichtsstand
Gerichtsstand ist das sachlich zustéandige
Gericht in St. Pdlten.

www.baeuerinnen-noe.at/agb
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